Diario.@Veruvel
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Las bodegas de la tierra
vuelven a brindar
en Cretas
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EL RETORNO DE LA GRAN FIESTA DEL VINO

Cretas VU@‘VG

a brindar
oor los vinos de
calidad de la tierra

Bodegas v clientes se reencuentran fres
arios después con ganas de disfrutar de
la amistad en tormo a una buena copa

na. Tres afios después y con lo peor de la pandemia
atrds, vuelven los eventos multitudinarios y, con ellos, la
Feria del Vino de Crefas, que este fin de semana llega a su

|_os amantes del vino de proximidad estan de enhorabue-

XXI edicion. Lo hace acompariada del XVI Mercado Medie-

val, complemento ideal para el disfrute en familia de un fin

de semana excepcional en la bonita localidad del Matarra-

fia, considerada capital del vino en la provincia de Teruel
por el tesén con el que organiza el evento.

Miles de visitantes del Matarrafia, Bajo Aragén en gene-
ral y provincias limitrofes de Zaragoza, Tarragona y Caste-
llon volveran a disfrutar del certamen de referencia en el sec-

Una cuadrilla de amigos brinda en la edicién de 2019

for vifivinicola, que llega de nuevo al calendario ferial aro-
gonés bajo el paraguas de éxito cosechado anteriormente.

El certamen se presenta al consumidor con la infencion
de mostrar la esencia de la tierra, que en el caso del vino vie-
ne marcada por las garnachas blancas y tintas que se culti-
van desde la antigiedad en el Bajo Aragén.

Los aficionados al paraiso de Baco estén llamados a dis-
frutar de esfa feria que reunird a las mejores bodegas de Te-
ruel, Terra Alta (Tarragonal), Castellon y Zaragoza.

El Ayuntamiento de Crefas, la Indicaciéon Geogrdfica Pro-
tegida (IGP) de los Vinos del Bajo Aragén y la Asociacion
Medievo se vuelcan con la organizacién del evento, que es-
fe afio serd un canto a la amistad, el reencuentro y el disfrute
del buen beber. Compremos los tiques de cafas, llenemos
nuestras copas de los vinos de la tierra y brindemos por la
normalidad, por la vida'y por el vino. Nos lo merecemos.

VINOS ECOLOGICOS

BODEGAS I GV

lgnocio [ Guallart de Viaia

www.bodegasignacioguallart.com
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info@bodegasignacioguallart.com

Ctra Nacional N-211 km-246.2 - 44600 Alcaiiz Teruel{Espana)

Diario .@eruvel

XXIFeria delvino 3



EL RETORNO DE LA GRAN FIESTA DEL VINO

Numeroso pUb‘\CO dIS ruta de ‘O eria deOﬂTe e\ acto de IﬂOUgUfOCIOﬂ de ‘O XX ed\oon en Ob!’l‘ de 2019

3 bOdegas de Teruel

vy ofras 12 de Zaragoza, Tarragona

Habra 12 firmas de la IGP Vinos del Bajo Aragén y 6 de la DO Terra Alta que
ofrecerdn catas a miles de consumidores atraidos por las dltimas novedades

n fotal de 20 bodegas y dos expositores de tapas
U participan en la XXI edicion de la Feria del Vino de

Crefas, cuyo recinto ferial estd preparado para dis-
frutar durante todo el fin de semana del gran reencuentro
del sector con sus clientes y amigos. El Bajo Aragén estaba
esperando este fipo de eventos como el agua que ha caido
dias atras en el campo.

Entre las bodegas, hay 12 de la Indicacion Geogréfica
Protegida (IGP) Vinos del Bajo Aragén, de las cuales tres
son de la localidad anfitriona. Ademés, llegan seis de la
Denominacién de Origen (DO) Terra Alta (Tarragonal, una
de la provincia de Castellén y ofra con su sede a caballo
entre la Terra Alta y Maella.

En concreto, las bodegas turolenses que harén las deli-
cias de los aficionados a los vinos de kilémetro cero serén:
Cooperativa del Campo San Pedro, Venta d'Aubert, Mas
de Torubio (Cretas); Bayod Borras (Fémoles); Bodegas Sal-
vador y Bodegas Crial (Lledd), Amprius Lagar (Calaceite] y
Démeter de Tastavins (La Portelladal).

4 XX Feria del vino

Por Zaragoza, participardn Cooperativa Agricola San
Llorenzo y Vinos Danica de Maella, Vinos Pedravolia y Vinos
Taberner Amado de Nonaspe, y la Cooperativa Nuestra
Sefiora del Olivar de Lécera.

Tarragona aportard el Celler Batea, Celler Sant Josep de
Bot, SAT Serra de Cavalls de Pinell de Brai, Ecovitres de Vi-
lalba dels Arcs, Vinyes del Convent de Horta de Sant Joan y
Agricola Cobera d'Ebre. Y por Castellén, Celler |'Estanquer
de Canet lo Roig serd el representante.

Seré nombrado embajador de los vinos de la tierra el al-
calde de Calanda y diputado en el Congreso, Alberto He-
rrero, que sucederd en el cargo a la alcaldesa de Teruel,
Emma Buj, y a la exdiputada en Cortes Yolanda Vallés. El re-
conocimiento le llegaré a Herrero en la mafana del séba-
do, misma franja que se ha elegido para fallar los premios
de la cata concurso que se celebra el viernes.

CALIDAD Y VENTA AL PUBLICO
Se trata de un certamen que afo a afio gana en calidad, un
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Crial, Mas de Torubio, San Pedro, Cooperativa del Olivar, la Escuela Agraria de Gandesa'y Celler Batea coparon los premios en 2019

salfo que ha permitido a los productores de la IGP avanzar
algunos tramites para obtener el marchamo de DO. La pan-
demia enfrié el proceso, pero el resurgir de este fin de sema-
na a buen seguro servird para dar pasos firmes y definitivos
en la consecucién de un objetivo gracias al cual las bode-
gas mirarén de 10 a 14 al resto de denominaciones a nivel
nacional. Ya lo hacen en calidad y cumplimiento de condi-
ciones climatolégicos y morfolégicas, pero falta el sello que
confirme esfos parémetros de buen hacer. Ello dard visibili-
dady promocién a los vinateros.

Precisamente, los bodegueros entienden la feria como
una ventana al publico. Consideran importante que el con-
sumidor pueda disfrutar en un mismo lugar de todo el vino
que les ofrece el territorio. Se frata también de que hostele-
ros y establecimientos comerciales de casa confien en ellos
y los incluyan entre sus referencias.

En un dia de feria puede observarse gran cantidad de
pUblico joven con hdbitos de consumo de vino, mas allé de
la refrescante cerveza. Hay futuro para el sector.

MERCADO MEDIEVALY OTRAS ACTIVIDADES

Durante todo el fin de semana, en las calles del casco histé-
rico de Crefas se instalard un Mercado Medieval con Q0
puestos de productos artesanos, falleres de oficios y espec-
taculos teatrales callejeros, por el que familias y cuadrillas
de amigos podran pasear, disfrutando de las actividades
paralelas programadas.

La noche del sébado se celebrard una cena popular en
el pabellon multiusos, tras la cual habré una disco mévil pa-
ra animar la fiesta hasta bien enfrada la madrugada.

De esfa forma, Crefas potencia en un doble evento la
agroindustria y el turismo, dos pilares fundamentales para el
mantenimiento de la poblacién en la provincia de Teruel.

Las casas rurales estan llenas este fin de semana y tam-
bién los restaurantes, por lo que al impulso de la agroindus-
fria que supone la proliferacion de bodegas en el Matarra-
fiay Bajo Aragén se suma la vertiente turistica del evento.
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16 MERECIDOS PREMIOS

o hay Feria del Vino de Cretas sin pre-

mios. El Comité de Cata ha probado en

la mafiana de este viernes todos los vinos
que se han presentado al concurso. El jurado lo
forman enélogos de la talla de Joan Bada, Judith
Folch, Balbino Lacosta y Pilar Lépez.

En el concurso participan vinos blancos, tin-
tos y rosados jévenes, y tintos crianzas que opta-
rén a llevarse un primer o segundo premio en ca-
da una de las cuatro categorias en que se divi-
den los dos premios en liza: Mejor Vino IGP y
Mejor Vino de la Feria. En total, 16 diplomas.

EL PROGRAMA

SABADO, 9 DE ABRIL

12:00 Recepcion de autoridades en la plaza Pascual Buendia
12:15 Inauguracion de la Feria del Vino y Mercado Medieval
en el Portal de Valderrobres

13:00 Acto de apertura de la Feria del Vino con enfrega de pre-
mios a los mejores vinos y nombramiento del embajador, el di-
putado nacional Alberto Herrero

DOMINGO, 10 DE ABRIL

11:00 Reapertura de la Feria del Vino

20:00 Clausura de lo Feria del Vino

El horario de apertura del recinto ferial serd, sébado y domin-
go, de 11:00 a 14:00 horas y de 17:00 a 20:00 horas.
Durante el fin de semana, los visitantes de la feria podrén disfru-
tar de los mejores vinos de la IGP Bajo Aragén, DO Terra Alia'y
ofros vinos aragoneses.

XX Feria del vino
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ENTREVISTA A

FERNANDO CAMPS ALCALDE DE CRETAS

"Hemos tenido que esperar
demasiado tiempo vy por esoﬂb

gente tiene ganas

6

pr-

XX Feria del vino

]
L R

Fernando Camps, vestido de época para un programa de television

Cretas se vuelca con el retorno de la
feria, espera 3.000 visitantes y confia
en la calidad de los nuevos vinos

fisfaccién por la recuperacién de la Feria del Vino de

la localidad bodeguera tres afios después. Se espera
mds gente que nunca al evento mas esperados por los
amantes del buen vino de proximidad. El regidor confia en
que la calidad vuelva a primar entre los expositores y que
las bodegas logren darse a conocer entre el gran piblico.

-Recuperan la feria. Quién les iba a decir, cuando ce-
lebraban por todo lo alto la XX edicién alld por 2019,
que iban a tener que esperar tanto para la XXI.

-la verdad es que si, hemos tenido que esperar demasia-
do tiempo y por eso la gente tiene tantas ganas este afo.
Esperamos muchos visitantes y he de reconocer que un po-
quito de respeto si que tenemos ante lo que nos pueda ve-
nir. El que no mete en su casa a siete, mete a cinco; el pue-
blo va a estar mas lleno que para las fiestas de agosfo, sin
duda. Este afio vamos a batir todos los registros y no serd
una exageracién decir que habran pasado por la feria mas
de 3.000 personas.

-3Es el primer gran evento que organiza la localidad
tras la pandemia?

-Si, porque Sanfa Agueda no se pudo hacer este afio
tampoco por el covid. Lo organizamos como lo haciamos
antes, en el mismo reciento ferial al completo con 20 bode-
gas y dos stands de tapas. El Mercado Medieval esté tam-
bién al completo una vez mas con Q0 puestos y no cabe na-
die mds, si no es que aumentamos calles.

-Después de dos afios de parén, shan temido por que
la feria no se volviera a hacer, o estd tan consolidada
que esto es algo impensable?

‘Ha habido alguna bodega que no ha venido esfe ario,
pero en cambio recibimos a cuatro que no estuvieron en
2019.Y en cuanto al Mercado Medieval pasa lo mismo.
Hemos llamado a los que solian venir y muchos ya no ha-
cen el frabajo que hacian antes de la pandemia. Pero a su
vez, eso ha dado cabida a que haya cosas nuevas.

-3Con qué énimo llegan a esta importante cita los bo-
degueros de la tierra?

E | alcalde de Cretfas, Fernando Camps, muestra su so-
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"Este afio vamos a batir todos los
registros de visitantes y no serd
una exageracién decir que ha-

brén pasado por la feria mds de

3.000 personas”

Tienen muchas ganas de volver. Ademds, cuando sa-
can los blancos nuevos normalmente suele ser para marzoy
abril, por lo que todos tienen mucha ilusién de presentar sus
vinos. Hay que fener en cuenta que muchas bodegas utili-
zan Cretfas para presentarlos. Después van a ofros certédme-
nes y concurren a premios, pero la de casa siempre es la
primera presentacion.

-3Qué representa el sector del vino para Cretas y la
Comarca del Matarraiia?

-En los Gltimos tiempos ha habido una clara apuesta por
la calidad. Antes en la cooperativa entraban millones de ki-
los y se dedicaban a producir cantidad. Ahora, los pocos
que quedan que fienen uva estén mirando de hacer buenos
vinos, que es la manera de vender bien este producto. Tanto
la cooperativa como las bodegas pequefias estén intentan-
do hacer menos cantidad y mas calidad. En toda la cadena
de elaboracion del vino pueden trabajar 50 0 60 personas
en Cretas -algunos solamente en temporada de recoleccién-
y somos menos de 600 vecinos.

-Presumen de ser la capital del vino en Teruel gracias
a este certamen y de ser importantes también en Aragén.

Después de 20 ediciones, nos hemos consagrado en
Aragén como una de las mejores ferias del vino. Entre los vi-
nos de la IGP Bajo Aragény la DO Terra Alta vienen bastan-
fes bodegas, estamos muy satisfechos.

-Cuando la IGP se convierta en DO, zserd el momento
de ampliar el espacio dedicado a feria?

~Ya veremos. Ahora son 22 stands entre los que la IGP re-
presenta alrededor de la mitad, y ofro tanto son Terra Alta'y
ofras bodegas. Pero también han fallado unas cuantas este
afo. Cuando consigan la DO, que es el paso que esfdn
buscando, y todas ellas tengan interés por mostrar sus pro-
ductos, tendremos que pensar en serio la posible amplio-
cion de la que siempre hablamos.

-3Cudnta gente hay detrds de la organizacién de la
Feria del Vino y del Mercado Medieval para que todo
salga bien?

Tenemos a la Asociacion Medievo que se encarga del
Mercado Medieval, que puede tener unas 15 o 20 perso-
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nas detfrés. Y después la Feria del Vino se organiza desde el
Ayunfamiento, asi que habria que sumar algunos concejo-
les v el personal del consistorio.

-3Hay alguna novedad importante este afio?

-La novedad es que nombramos embajador este sdbado
al diputado nacional Alberto Herrero, que sustituiré a la ex-
diputada en Cortes de Aragédn Yolanda Vallés, que es la
que ha hecho de embajadora estos dos afios de pande-
mia. En la Gltima edicién, la de 2019, nombramos a la al-
caldesa de Teruel, Emma Buj, por lo que simbolizaremos un
doble traspaso: Emma Buj pasard la medalla a Yolanda Vo-
lles, y ésta a Alberto Herrero. El afio pasado se pudo hacer
la cata de vinos y alli estuvo Yolanda. Ha sido una buena
embajodora y ha hecho llegar el nombre de los vinos de la
tierra a muchos sitios.

-El sistema de premios para la cata concurso no varia,
mantienen los mismos 16 diplomas.

Hay un premio para el Mejor Vino de la IGP y ofro dl
Mejor Vino de la Feria. Cada uno, con sus cuatro categori-
as correspondientes: blanco, rosado, tinto y tinfo crianza.
Se dard un primer y un segundo premio en fodas ellas.

-3Habrd algin espacio al aire libre para catar los vi-
nos o solo cuentan con el recinto ferial?

-Serd en el recinto ferial, pero esfarén todos los portones
abiertos y habra buena ventilacién. Habra un control de ac-
ceso y si vemos que se supera el aforo no dejaremos entrar
hasta que vaya saliendo la gente. Venderemos tiques con
10 vales cada uno 'y, con una copa que daremos, el pibli-
co iré pasando por las bodegas para catar los vinos.

-5Cémo se nota la feria en otros sectores econémicos
como hosteleriay restauracién?

-Se espera mucha gente, asf que todo lleno en el pueblo
y mucha afluencia en localidades colindantes. Hay que re-
saltar que, para que bares y restaurantes de Cretas no se ve-
an desbordados, en el patio de las escuelas hemos habilita-
do una pequefia carpa con catering de bocatas y tapas.

-3De dénde viene el piblico?

-Se espera mucha gente del Matarraiia y Bajo Aragén, y
también de la Terra Altay de la zona de Morella.

"Después de 20 ediciones, nos
hemos consagrado en Aragdn
con una de las mejores ferias del
vino, entre la IGP Bajo Aragén y la

DO Terra Alta hay mucha calidad”

XX| Feria delvino 7



INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

Lla IGP retoma

el COMINO para
convertirse en D.O.
tras la pandemia

los avances previos se detuvieron
en seco hace dos arios, pero ahora
se confia en lograr el objetivo

afos de pandemia obligd a defener el ansiado proceso

de transformacion de la Indicacion Geogréfica Protegi-
da (IGP) en Denominacion de Origen (D.O.). Sin embargo,
con la vuelta de la normalidad, las bodegas retoman las
gestiones para conseguir una distincién que potenciaria de
manera notable el sector vitivinicola de la zona.

Llos avances conseguidos hasta el afio 2019 han dejo-
do su poso entre los productores, por lo que el ritmo de tro-
bajo para lograr el objetivo es mayor. En este momento, el
Incavi se encuentra realizando los estudios técnicos en la
zona para obtener el informe necesario que debe presentar-
se al Gobierno de Aragén para seguir adelante en la con-
secucion de la Denominacion de Origen.

La IGP Vinos del Bajo Aragén sélo utiliza variedades de
cepas autorizadas y perfectamente adaptadas al ferreno:
Cabernet-Sauvignon, Chardonnay, Derechero, Garnacha
Blanca, Garnacha Tinta, Macabeo, Mazuela, Merlot,
Syrah y Tempranillo. Entre estas nueve, la gran apuesta de
la asociacién se realiza en torno a la Garnacha. El presi-
dente de la IGP Vino del Bajo Aragédn, Javier Azuara, consi-
dera que tanto la Tinta como la Blanca son “las que nos pue-
den diferenciar”.

|_ a incertidumbre cosechada durante los dos eternos

CALIDAD INNEGOCIABLE
Aunque la consecucién de la D.O. seria fundamental para
la produccién vitivinicola tanto del Bajo Aragén como de
sus comarcas colindantes, el presidente de la IGP sigue po-
niendo en valor los vinos de la zona que atnan, a dia de
hoy, una calidad desconocida para muchos de los consu-
midores: “la percepcion del consumidor es que la Denomi-
nacion de Origen tiene mayor calidad. Mucha gente pien-
sa que los vinos de Teruel no tienen la calidad que de ver
dad tienen”.

El cambio, que parecia ser cuestion de meses allé por el

8  XXIFeriadelvino

afo 2019, se paralizé por completo con la llegada del co-
ronavirus. Las bodegas asociadas se enfriaron y la adminis-
fracién se ralentizé notablemente. Sin embargo, la inten-
cién sigue encima de la mesa aungue todavia se descono-
ce cudndo se podrd hablar de la D.O. Bajo Aragén. “Visto
lo visto no nos afrevemos a ponernos plazos. Todavia no te-
nemos la certeza, porque la DGA tiene la tltima palabra”,
asegura Javier Azuara.

RECUPERARSE DE CARA AL FUTURO
La recuperacién del sector en la IGP Vinos Bajo Aragén es
una muestra més de la fortaleza que caracteriza a los pro-

La IGP Vinos del Bajo Aragdn sélo
utiliza variedades de cepas autori-
zadas y perfectamente adaptadas
al terreno, entre las que destacan
la Garnacha Tinta vy la Blanca
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ductores de la zona: "Somos un sector muy maduro, que ha-
ce frente a los problemas”. El descenso en las ventas y el in-
cremento en los costos de materiales para la produccién ha
hecho mella en unas bodegas muy concienciadas en la im-
porfancia de ofrecer un producfo de calidad. No obstante,
el resurgir del sector se empieza a vislumbrar y grandes vi-
nos comienzan a emanar de las distintas bodegas que con-
forman la IGP Vinos Bajo Aragén.

Las novedades que se esperan de cara a los proximos
meses por parte de las bodegas asociadas en la IGP giran
en forno a la promocién de un producto que poco tiene que
envidiar a los grandes protagonistas gastronémicos de la
provincia, como pueden ser el jamén o el aceite. “Vamos a
llevar a cabo una guia con bodegas para dar a conocer la
oferta enoturistica de la zona. En Teruel tenemos muchos
productos de calidad, pero primero tenemos que conven-
cemos los de casa para luego transmitirlo al exterior”, ase-
gura Javier Azuara.

El recorrido conseguido durante los afios previos a la
pandemia se detuvo en seco, pero la IGP Vinos Bajo Ara-
goén continta creciendo con un objefivo marcado: convertir-
se en Denominacién de Origen lo antes posible.

Las novedades que se esperan de
cara a los préximos meses por
parte de las bodegas asociadas
giran en torno a la promocién de
un producto con una gran calidad

I GP¢ www.igpvinobajoaragon.es
et Vinos de Calidad, vinos para descubrir

L N e S el

Variedades de cepas adaptadas al terreno: Garnacha Blanca, Garnacha Tinta,
Cabernet- Sauvignon, Chardonnay, Derechero, Macabeo, Mazuela, Merlot,
Syrah y Tempranillo.

ﬁ'bh-*ndn-—h-i-
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SITUACION NACIONAL

Un Trqbopdor vuelca el fruto de lavid para comenzar la elaboracion del vino. Mas de Torubio

El CONSUMO de

Vino en ESpO Na
deja atrés las cifras
de la pandemia

Diez millones de hectolitros se
consumieron durante el mes de enero,
un 16,5% mds que el pasado aro

| consumo de vino en Esparia sigue en la senda de la

E recuperacion tras elevarse un 16,6% en enero respec-

to al mismo mes del afio anterior, hasta alcanzar los

10,51 millones de hectolitros, segun los datos analizados

por el Observatorio Espariol del Mercado del Vino (OeMv)
y la Inferprofesional del Vino de Espaiia.

En concreto, el informe sefiala que el consumo de vino

en Espaia ha crecido un 10,7% en el mes de enero de

10 XXIFeria del vino

2022 frente al mes anterior, lo que le permite encadenar
seis meses en positivo.

Los dafos muestran la recuperacién del consumo de vino
en Espafia. Una tendencia al alza que ya se observaba en
2021, después de un complicado 2020 marcado por la
fuerte pérdida de ventas en la hosteleria espafiola, que lle-
g6 a desplomarse mas del 50%, tras la irrupcion de la pan-
demia.

De esfa forma, el consumo de vino se ha incrementado
en la hosteleria, el canal que mas sufrié las restricciones de-
rivadas de la pandemia, mientras que se va suavizando el
realizado en alimentacién fras el gran aumento registrado
durante el confinamiento.

Asi, segin los Ultimos datos Nielsen IQ se percibe un in-
cremento de consumo de vino en hosteleria del 29,2% en
volumen y del 33,6% en valor, con fuerfes subidas en todas
las categorias de vinos.

El inicio de recuperacién del consumo en hosteleria
coincide con una vuelta a la normalidad en alimentacion,
ya que los datos muestran una caida en este canal del 6,9%
en volumeny del 4,4% en valor a enero, fras suavizar su cre-
cimiento en los periodos previos después de la enorme subi-
da que tuvo lugar durante el confinamiento.

De esta forma, el consumidor espafiol parece apostar
cada vez mds por los productos con mayor valor aiadido.
Vinos espumosos y tranquilos con Denominacién de Origen
cobran relevancia en la hosteleria y en alimentacion, lo que
explica que el precio medio haya ido subiendo en ambos
canales de forma progresiva en los Ultimos afios.
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TENDENCIAS LOCALES

la Garnacha
de Aragdn, una
tendencia que
sigue enamorando

La variedad mds comdn de la
comunidad produce vinos afrutados,
de acidez media o baja y redondos

personalidad, asi es la variedad de uva de moda: la

Garnacha. Pero, ssabes de dénde es originaria? Con
esa facilidad para adaptarse al clima'y a la fierra, no podia
proceder de ofro lugar que no fuera Aragén, donde se pro-
ducen un gran nimero de cambiantes microclimas debido a
su orografia.

Sin duda, todo amante del vino cuando piensa en Ara-
goén piensa en Garnacha. Y es que esta maravillosa varie-
dad aragonesa estd de moda 'y es “venerada” por los gran-
des guris y expertos en el mundo del vino. la Garnacha
m&s fipica es la Tinta, pero también hay ofras variedades
como la Tintorera, la Blanca o la Peluda. Todas ellas se en-
cuentran también a lo largo y ancho de la comunidad.

Su gran capacidad para adaptarse a los diferentes
cambios climdticos y su excelente respuesta en la maduro-
cién y la elaboracion de los vinos la han convertido en la
"nifia mimada” por un gran nimero de bodegas y profesio-
nales, como el critico norfeamericano James Suckling que
acaba de oforgarle a la gamacha espariola 92 puntos y ha
reconocido con Best value a cinco de Aragén..

Aragén es tierra de vino y talento. De los 380 Master of
Wine que hay en todo el mundo, cinco estén en Esparia y
dos ellos hacen vino en Aragén: Fernando Mora y Norrel
Robertson. Los dos son grandes amantes de la Garnacha,
principal abanderada de los vinos que producen. Ademas,
la gran tradicién vitivinicola aragonesa hace que de esta
comunidad hayan salido también profesionales que han si-
do considerados como los mejores sumilleres de Espaiia:
Guillermo Cruz, Radl Igual, Manu Jiménez y Pilar Cavero,
entre ofros.

Aragén cuenta con cinco Denominaciones de Origen
Protegidas [DOP) de vino:Carifiena, Somontano, Calato-
yud, Campo de Borja y Aylés. Ademds, tiene cinco Indica-
ciones Geogrdficas Protegidas (IGP) vinicas: Bajo Aragon,
Valle del Cinca, Ribera del Gdllego - Cinco Villas, Ribera
del Jiloca, Valdejalén y una sexta IGP supra autondmica: Ri-
bera de Queiles.

R esistente a las femperaturas exiremas y con una fuerte

Diario .@eruvel

La Gamacha finta es una de las variedades. Danica

Aragén es fierra de vino procedente de Garnacha. DGA

La Garnacha esté de moda, y es que produce vinos afru-
tados, de acidez media o baja, de elegante paladary muy
redondos. La Garnacha es considerada en esta comunidad
un alimento noble, como una de las principales caracterisit-
cas de sus genfes.
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Espafia exporté 28,7 millones de litros de productos vitivinicolas a Rusia en el afio 2021. Amprius Lagar

F| conflicto bélico entre Ucranio

Y

RUSIA pone a temblar las

exporfaciones de vino espafiol

La nueva ley del Vino de la Federacién Rusa restringié la importacién de
graneles extranjeros por lo que las ventas desde Esparia siguen en caida libre

| vino espariol se juega alrededor de 40,4 millones
E de euros en exportaciones en el conflicto bélico entre

Rusia y Ucrania,segin se desprende de los datos ofre-
cidos por el Observatorio Espariol del Mercado del Vino
[CeMv).

En concreto, las bodegas espafiolas vendieron en
2021 un fotal de 24,2 millones de euros a Rusia entre vi-
nos, mostos de uva'y zumos, mientras que las exportaciones
a Ucrania se situaron en los 16,2 millones de euros.

Segun los registros, las exportaciones vitivinicolas espa-
fiolas a Rusia cayeron de forma muy leve en 2021, una
comparacién que se hace fras un desastroso 2020, debido
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a la entrada en vigor en el mes de junio de la nueva ley del
Vino de la Federacion Rusa.

En concreto, esa nueva ley rusa restringio la importacion
de graneles exiranjeros en el pais, con el objetivo de favore-
cer la produccién local.

DATOS Y EVOLUCION EN LOS ULTIMOS ANOS

De esta forma, Espaiia exportd 28,7 millones de litros de
productos vitivinicolas al mercado ruso el pasado afio, un
registro muy alejado de los 87 millones de litros de 2019y,
sobre todo, del maximo histérico de 2006, cuando se lle-
garon a superar los 200 millones de litros.
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En Ucrania, las ventas de las bodegas espaiiolas de vi-
nos y mostos encadenan una tendencia de crecimiento con
fuerza desde 2015, pasando de apenas 3,2 millones de i-
tros alos 13,7 millones de litros.

Asi, la fuerte pérdida de ventas sufrida en los ltimos
afos ha provocado que Rusia solo represente el 0,93%
del volumen y el 0,74% del valor total vitivinicola exporta-
do por Espaiia en 2021, mientras que Ucrania supuso el
0,44% del volumen y el 0,49% del valor total. De esta for-
ma, la suma de ambos mercados comprendié el 1,42%
del volumen y el 1,23% de la facturacién de las bodegas
espanolas.

Por ofro lado, el informe también muestra las ventas de
vinos esparioles a Bielorrusia, que estd muy cerca de la zo-
na del conlflicto, y que ascendieron en apenas cuatro afios
de uno a diez millones de litros y de 2,2 a 7,7 millones de
euros, principalmente de vino a granel.

En cambio, las exportaciones nacionales a Lefonia ca-
yeron en 2021 en forno al 20%, hasta los 14,1 millones de
litros y los 26,5 millones de euros, tras un 2020 de récord.
En este caso, el vino con DOP envasado es el producto més
exportado.

Mientras que las ventas con destino a Lituania ascendie-
ron el pasado afio a 11,3 millones de litros y 16,4 millones
de euros, creciendo a buen ritmo tres afios (2018-2020) de
fuertes pérdidas. Los envasados también tienen mayor rele-
vancia que los graneles en el mercado lituano.

LA VENTA ONLINE ES
LA TAREA PENDIENTE

n 30% de las bodegas de Espafa todavia no
Uvende vino a través del canal 'online' y en

las que si han integrado este canal, apenas
representa un 5,5% del total de la facturacién de la
empresa, lo que manifiesta el bajo nivel de digitali-
zacién del sector y un desaprovechamiento de las
oportunidades del e-commerce, segin un informe
de EAE Business School.

Asimismo, la ralentizacién digital también se
observa en la estrategia de marketing: el 26% de
las bodegas del estudio no invierte en marketing
digital y la mayoria prefiere el e-mail, un 92%, y el
teléfono, un 78%, para gestionar las ventas B2B.

Ademds, segin el informe, el negocio de las
bodegas también se caracteriza por su escasa
apuesta por la tecnologia, ya que el 76% no dispo-
ne de tecnologia para monitorizar el vifiedo y la
vendimia. Si embargo, varias empresas son cons-
cientes de su atraso en innovacién ya que el 24%
se ha planteado invertir en blockchain en un futuro.

Descubre

mas de 102 palabras
mas de 102 motivos

para tener

Diario ..@eruvel

CAJA RURAL
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AMPRIUS LAGAR

la recogida nocturna es clave para obtener los caldos de mejor calidad. Amprius Lagar

o excelencia dela

Garnacha deja un hueco para la

legada de la Serh en barrica

la calidad de su variedad mds reconocida se pone de manifiesto con el Edlicién
limitada de 201/ que actualmente se complementa con el 92,/300 Syrah

ablar de Amprius Lagar significa hacerlo de una de
|—| las potencias vitivinicolas en la provincia de Teruel.
Su apuesta por el territorio vy la sostenibilidad esta
provocando un crecimienfo exacerbado para una bodega
que empieza a sonar en cada rincén de la geografia aro-
gonesa. Victor Martinez, gerente de la marca, considera
que el frabajo con el que se elaboran cada una de sus jo-
yas empieza a tener recompensa: “Estamos empezando a
ser conocidos y reconocidos”.
No es para menos, ya que ni la pandemia ha logrado
detener la produccion de la bodega del Grupo Térvalis,
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que en el aio 2020 lanzé su primer vino en barrica. El Lo-
gar d’Amprius 92/300 Syrah es un caldo excepcional per
teneciente a la afiada de 2016 que durante més de 300
noches durmié en barrica. El primer vino postpandemia es,
a su vez, el primero que se elabora con la variedad Syrah
al 100% en la bodega de la comarca del Matarrafia.

Sin embargo, el buque insignia de la compariia continda
siendo el lagar d'Amprius Garnacha, con un 100% de Garna-
cha fina, recogida de las mas de veinte hectéreas que dispo-
nen de esta variedad en los vifiedos situados entre Calaceite y
Arens de Lledé. Sin embargo, una de las principales noveda-
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Los vifiedos se sitian en el corazén del Matarrafia. Amprius Lagar

des de este Ultimo afio fue la salida ol mercado de todo un fe-
soro para el paladar: el Garnacha Lagar D'Amprius Edicion Li-
mitada 2017. Un tinfo Gnico, del que solo se han elaborado
10.000 botellas y que procede directo del paraje del Gurugu.
Lagar D'Amprius puede presumir de aunar cantidad y
calidad conforme se van sucediendo los afos. En 2021
fueron venidimiados unos 200.000 kilos de uva entre fodas
las variedades. Las inclemencias meteorolégicas sufridas
durante la pandemia — llovié intermitentemente durante va-
rios dias- obligd a espaciar los tiempos de recogida hasta
unas fres semanas. Sin embargo, la calidad del producto se
vio infacta gracias al cuidadoso trato que se le da ala vva.

TRANSFORMACION
A O ECOLOGICO

| objetivo principal de la compaiiia, en po-
E labra de su gerente, es “devolverle al Mata-

rrafia lo que nos da”. De este modo, Lagar
D'Amprius trata de llevar a cabo una produccién
ecolégicay sostenible. Desde el afio 2019 la bo-
dega cuenta con la certificacién ecolégica del
Comité Aragonés de Agricultura Ecolégica y es-
te mismo afio pretende sacar al mercado sus pri-
meros caldos ecolégicos.

Innovacién y sostenibilidad van de la mano,
ya que desde la bodega del Grupo Térvalis se
apuesta por unos vinos jévenes para “explorar un
mercado nuevo”, en su primera andadura en la
produccién ecolégica. No obstante, fambién ten-
drdn su espacio los crianza ecolégicos que sal-
drdn a la luz el préximo otofo. En la compaiiia se
tiene claro el nuevo modelo. “Desde dentro de la
bodega queremos llevar a cabo la transforma-
cién. Estamos utilizando procesos de viticultura re-
generativa para evitar liberar emisiones de CO2".

/o

Lagar

~Amprius

Vino para quedarse

Diario«@eruel
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VENTA D’AUBERT

la bodega estd situada en el kilometro 28 de la carretera A-231, entre Valderrobres y Arnes. Venta d'Aubert

Produccién

ecologica

desde hace una década paro
unos vinos valorados dentro v tfuera

Venta d’Aubert sigue coleccionando premios y +Q0 puntos en la Guia Penin
gracias a su calidad, produccién sostenible y respeto al medio ambiente

de élite en el Matarraiia desde hace 27 afios y lleva
una década produciendo en ecolégico.

Si algo diferencia a Venta d'Aubert del resto es su apues-
ta decidida por el cultivo sin productos quimicos, algo para
lo que fodos los vifiedos fueron absolutamente transforma-
dos afios atrés. Esto es un aspecto muy valorado por el con-
sumidor europeo.

"Trabajamos la vifia de forma respetuosa para mantener
y mejorar su calidad, algo que supone también un comple-
mento a nuestro compromiso con la naturaleza”, indica el
responsable de ventas y visitas de la bodega, Philippe Cré-
lot, que afiade: “la calidad superior sigue siendo nuestro
obijetivo principal”.

\/ enta d'Aubert es pionera en la elaboracién de vinos
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"Somos conscientes de que el abandono del uso de ferti-
lizantes y productos fitosanitarios sintéticos, junto con un fra-
to cuidadoso de las vifias, es el camino para conseguir y
acentuar la calidad y particularidad de nuestros vinos”, ex-
plica el gerente, Antonio Sorolla.

Por su parte, el endlogo, Stefan Dorst, subraya que los
vinos, con carécter individual, “son reflejo de nuestra filoso-
fia de vinificacién”. El experto frata de realizar “una filigro-
na aromdtica en los vinos blancos” y “capturar el sol de Es-
pafia con eleganciay delicada complejidad” en los tintos.

En cada una de las 18,5 hectdreas cultivadas de la fin-
ca hay 2.500 cepas en las que la empresa limita la produc-
cién a un maximo de 3.000 kilos de uva. Se crian las varie-
dades Garnacha tinta, Monastrel, Cabernet Sauvignon,
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Cabernet Franc, Syrah, Merlot, Chardonnay, Viognier y
Garnacha blanca, variedad local que la bodega potencia.

El secreto es "no forzar al vino”, sino dejarlo “a su aire” y
darle el tiempo necesario para que alcance su punto Opti-
mo, explica Sorolla.

Con todo ello, la empresa es capaz de equilibrar sus
ventas al 50% en el mercado nacional y extranjero. Su prin-
cipal cliente es la Union Europea'y, por volumen de habitan-
tes, especialmente Suizay Alemania.

PREMIOS Y PUNTUACIONES POR ENCIMA DE LA MEDIA

Todo el esmero tiene su recompensa, también con puntua-
ciones por encima de los Q0 puntos en la Guia Pefiin. Es el
caso de los fintos Ventus 2015 (90 puntos), Dionus 2014
[@1), Merlot 2016 (92), Cabernet Sauvignon 2016 (92)y
Syrah 2016 (92); y de los blancos Viognier 2020 (92) y
Venta d'Aubert Blanco 2018 (91).

Ademas, su Cabernet Sauvignon Magnum 2016 ha lo-
grado Medalla de Oro en el XXXIIl Concurso Internacional
de Vinos Magnum 2022, mientras que el Merlot 2016 se
trajo ofro Oro de los Premios Ecovino 2021 de La Rioja.

. “
i

ENOTURISMO

enta d'Aubert recibié en 2021 a 600 aman-
Vtes del vino en un total de 150 visitas, unos
datos que respaldan su apuesta enoturista.

El visitante conoce la antigua masia, reconverti-
da en un bar de vinos propios y sala de catas don-
de redondea un entretenido recorrido por los vifie-
dosy las salas de crianza.

“Nos encanté tanto la visita como la cata, y fue
un placer disfrutar de tu compaiiia y del vino tan
magnifico que producis en ella”, comenté Esther,
de Zaragoza, en una resefia que Venta d'Aubert
ha incorporado a su pdgina web.

Crélot explica que parte de estas visitas se de-
ben a los “buenos contactos con hoteleros y restau-
rantes del Matarrafia”. El director de ventas y visi-
tas de la bodega estd decidido a ofrecer al visitan-
te una experiencia a la altura de los vinos ecolégi-
cos de gran calidad que diferencian a la bodega.
Propone un recorrido por los vifiedos para conocer
el momento éptimo de recoleccién de la uva; una
visita a la zona de fermentacién y barricas donde
indagar sobre la elaboracién de los productos, y
una cata de vinos acompafiados de tapa en “la an-
tigua masia, la venta de hace mds de cien afios”,
donde también ha habilitado un bar de vinos.

La tienda incluye una pequefa seccién con pro-
ductos de la tierra, también ecolégicos como los vi-
nos de Venta d’Aubert. Hay espacio para el aceite
de oliva virgen extra o las almendras, entre ofros.

VENTA d’ AUBERT S.L.

www.ventadaubert.com
visitas@ventadaubert.com

T. +34 722 296 251

Ctra. Valderrobres a Arnes, km. 28
44623 CRETAS (Teruel)
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MAS DE TORUBIO

Enrique y Javier, con el tractor en la finca. Mas de Torubio

o familia Monreal
celebra di@Z ANOS de mimo

v calidad en su cénfrica bodega

Mas de Torubio ofrece siete vinos que son un canto a la tierra, a sus vides
y a la Garmnacha Blanca y Peluda, dos variedades que confieren tipicidad

as de Torubio estd de celebracién porque han pa-
/\/\ sado diez afios desde que saco al mercado su pri-

mera botella. El buen hacer en los vifiedos por es-
pacio de un cuarto de siglo y el mimo de la transformacion
de la uva en vinos de calidad en la bodega arfesanal ha
permitido al negocio familiar incrementar su produccion y
referencias de manera sostenible.

Los siefe vinos que propone esta bodega de Cretas son
un canfo a la tierra, a sus vides y a dos variedades, la Gar-
nacha Blanca y Garnacha Peluda, que confieren personali-
dad a todo lo que hacen.

Estos productos son el resultado del trabajo de una fami-
lia de viticultores que soid con expresar el carécter de una
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finca a través del vino; de la ilusion vy el esfuerzo que logran
el ansiado valor afiadido al cultivo de la tierra. Nicolds y Jo-
vier son los viticultores, Enrique el endlogo, Manuel se en-
carga de la administracion y Marta de la imagen.

“Plantando vidas, cultivando el vifiedo y vendiendo la
uva. Asf empezaron mi padre y mis hermanos”, explica Enri-
que. "Yo me formé como endlogo, viajé y llegué a trabajar
en once Denominaciones de Origen, espafolas y france-
sas”, prosigue. Siempre con la “obsesion” y la “obligacién”
de dar valor a la uva que producia la familia, los Monreal
decidieron poner en marcha la bodega, situada en pleno
casco histérico de Crefas, en los bajos de la casa de su
abuelo paterno, Torubio.
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Donde ahora hacen vino de calidad antes estaban los
corrales de los caballos que se usaban para trabajar en la
propia finca. la nueva generacién los ha rehabilitado y
adaptado con tino.

Lo que antes era el pajar, ahora es la sala de depdsitos,
y los trujales albergan vino con una capacidad para
25.000 litros. Para los crianzas también hay una sala con
30 barricas de roble de distintos origenes, predominando
el francés, hingaro y americano. En una sala anexa embo-
tellan, efiquetan y dan salida comercial a los pedidos

ABIERTOS A LAS VISITAS
Mas de Toribio cuenta su hisforia a quien quiera escucharla
a través de visitas para enoturistas. Comienzan con un pa-
seo por las 13 hectdreas de vifiedos, junto a unos timulos
fberos y un pozo de origen drabe. "Alli contamos que da-
mos valor a una variedad en peligro de extincion que es la
Garnacha Peluda, que era muy tipica del Matarraiia”, expli-
ca el endlogo. Recientemente han infegrado ofras varieda-
des foraneas como Cabernet Sauvignon, Sauvignon Blanc
y Merlot para los coupages de los Xado Blanco y Tinfo,
Nueve Rosas (un rosado con gran aceptacién en el merca-
do] y la Clota. Cloteta y Lo Pou Tinto y Blanco son monova-
rietales de Garnacha que completan la produccién.

El recorrido sigue en la bodega vy, antes de entrar a co-
tar los vinos elegidos, ensefian lo mas significativo del bello
casco urbano de Cretfas a los clientes.

LA ELEVADA EXPRESION DE
LO POUTINTOY BLANCO

os Monreal tratan de “hacer el mejor vino posi-
I_b|e con las dos variedades autéctonas”, Garna-

cha Peluda y Blanca en monovarietal. Bajo esta
premisa han logrado dos productos de alta expre-
sién procedentes de la cosecha de septiembre de
2020, de una calidad excepcional, para conme-
morar el décimo aniversario: su nombre es Lo Pou
Tinto y Lo Pou Blanco.

“El blanco se fermenta y se cria en barricas de
roble, y hace una segunda crianza en botella antes
de salir al mercado”, explica Monreal.

Por su parte, el buen tinto ha fermentado con un
30% de uva sin despalillar y después se ha criado
a partes iguales en tinaja de arcilla y en barricas
de roble. En ambos casos, la vendimia se realiza
de manera manual y en cajas de 15 kilos con una
produccién de 4.000 kilos por hectdrea.

“No nos tenemos que cansar nunca de hacer
nuevos y buenos vinos”, concluye este enélogo
apasionado.
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BAYOD BORRAS

Un €SPUMOSO

de calidad

como resultado de
una gran amistad

Jordi Bayod y Jesus Borrds lideran una
iniciativa sin precedentes a fravés de
una recefa con cien afios de historia
U espumoso de calidad en la provincia de Teruel. Con
una produccion basada en la cercania, la humildad

y el recuerdo a los origenes, Jordi Bayod y Jests Borrds co-
mercializan desde octubre de 2020 dos de sus produccio-
nes.

Se trata de dos brut reserva nature de mas de 18 meses,
resulfado de la recefa centenaria que el abuelo de Bayod
fransmitié a sus sucesores fras aios de frabajo en las vifias
cafalanas.

Su produccién, totalmente artesanal, junto a la calidad
de sus caldos no tiene nada que envidiar a las de los mejo-
res D.O. cava o corpinat. Raul Igual, mejor sumiller de Espa-
fa en 2010y 2020, taso sus espumosos O su paso como
pregoneros por la feria del mosto en Sant Cugat Sesgarri-
gues, en plena cuna del cava nacional, son algunos de los
éxitos cosechados.

Sus dos tesoros reciben el nombre de Coveta y Fornet. El

primero es un blanco espumoso que surge del coupage de
las variedades Macabeo, Xarel-lo, Parellada v Chardon-
Y

na reunién entre amigos fue el origen del primer vino

Jests Borrds coloca dos de sus botellas. Bayod Borras

nay. Por su parte, un mono-varietal de pinot noir, recibe el
nombre de Fornet.

Para el proximo afio se espera la llegada de su Gran Re-
serva, con mas de 30 meses de crianza en botella.

"Empezamos a embotellar en plena pandemia con mu-
chisimo miedo. Si nos llega a pillar antes, igual no empeza-
mos”, comenta JesUs Borrds.

La bodega, que se encuentra en los dominios en los que
la familia Borrds tenfa un pajar, también acoge experien-
cias enolégicas sin precedentes, como la que les llevd a
convertirse en finalistas de la V Edicion 2021 Mejor Expe-
riencia Turistica Aragonesa de mano de su cava con trufa
negra silvestre, un producto Unico en el mundo que puedes
probar contratando frufa experience.

Ademds, Bayod y Borras colabora con la Asociacién
Parkinson Aragén con cada botella que vende.

LA PRIMERA BODEGA DE VINO ESPUMOSO DE CALIDAD DE TERUEL

bayodB Orras

Cuando el tiempo se para, nace la magia

www.bayodborras.com
TelLfonos: 607 69 81 22 - 669 81 31 80 Mail: bb@babodborras.com
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TEL-LURIC

|_O ][U erzo d e| El proyecto trasciende de lo
~ concepcién fradicional mediante una

/\/\O TO 'rTanNg apuesta romanticista por la naturaleza
na masia fradicional funcionando en pleno siglo XX
O O rm O O U n 9 rO n U es dificil de imaginar. Sin embargo, desde Deméter
de Tastavins la apuesta por recuperar un espacio pri-
. 7 . vilegiado, con una finca con 3 hectéreas dedicadas a la vi-
V| n O eCO | O | CO fia y una bodega propia, comenzé en el afio 2007 y a dia

9 de hoy continda con el proyecto Tel-luric.
El romanticismo llevé a Xavier Pons, gerente del proyec-
- fo, a recuperar algunas de esas tierras en el término de Rafa-
les. Cuatro afios después de iniciar su andadura, comenzd
con una produccién vinicola que destaca por la certifica-
cién ecolégica del Comité Aragonés de Agricultura Ecologi-
ca que lo homologa. “Tenemos la filosofia del respeto por
la naturaleza”, comenta Pons.

La produccion de Tel-luric procede de cepas viejas en
forma de vaso que cuentan con més de setenta afios. La
gamacha negra es la gran protagonista en los Masos de
Chuchim. A dia de hoy, Tel ltric cuenta con un tinto 100%
Garnacha negra, un rosado de Garnacha y un Blanc de
Noir de esa misma uva finta. Ademds, cuentan con una vi-
fia joven en espaldera de Syrah, con la que elaboran un tin-
to coupage de Garnacha y Syrah. “Somos una masia que
produce vino de finca. La bodega nos da muchas alegrias”,
asegura el gerente de Deméter de Tastavins.

Su relacion con el terreno se hace patente en cada uno
de sus caldos. Tel-loric deja a un lado la homogeneidad pa-
ra infentar reflejar la fuerza del Matarrafia en sus vinos: “Ca-
da afiada va a reflejar lo que ha sucedido ese afio en esta
tierra”,

El alma del proyecto la ponen los animales que campan
a sus anchas por los masos. La apuesta por la agricultura re-
generativa es ofro de los puntos fuertes de un proyecto muy
comprometido con el medio natural. Tanto es asi, que uno

de los objetivos que se marca Xavier Pons es convertir el pro-
Lo finca ubicada en Rafales tiene 3 hectdreas para la vifa. Tel-luric yecto en una linea capaz de captar dioxido de carbono.

o VINO & ACEITE & ALMENDRAS

PRODUCTOS ECOLOGICOS CERTIFICADOS

Finca de Agricultura Ecolégica

La Portellada / Rafales / #masosdeltelluric
demeterdetastavins@gmail.com

TEI-'I-UHH: Visitas Masia T. 697 96 40 67
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MAGALIA

Tres lineas de vino
pAra resurgir
de los estragos
de la pandemia

Sus vifiedos ofrecen una produccion
de calidad para celebrar los 75
arios de la cooperativa de Maella

de su marca Magalia, simbolo del resurgir que ha vivido

esta asociacion y que a dia de hoy produce unas
10.000 botellas anuales. Mediante sus tres lineas de vino
diferentes, la bodega ha experimentado un crecimiento ex-
ponencial con el paso de los afios. Joaquim Bielsa, su end-
logo confirma el progreso: “Hemos pasado de engarrafarlo
todo a embotellar una pequefia parte, estamos viviendo un
cambio tecnolégico importante para ser una bodega refe-
rente en la zona durante los proximos afios”.

De sus cincuenta hectéreas de vifedos surgen produc-
ciones de fodo tipo. El Castillo es un vino joven y sencillo,
tanto el tinto como el blanco, con una fermentacién cercana
a los veinte dias. La bodega comparte nombre con su linea
de principio de corfe, compuesta por un blanco, un tinto y
un rosado. La Garnacha Tinta es la gran protagonista de
sus caldos, aungue su gama Magalia Seleccion, criada en
barrica de Roble Francés, es el resultado de un coupage en-
tre las mejores uvas de la especie Garnacha 'y Syrah del Ba-
jo Aragon.

|_o cooperativa de Maella cumple 75 afos de la mano

Lla Garmacha desfaca entre sus variedades. Magalia

No obstante, Magalia destaca por un caldo que se ha
convertido en el buque insignia de la compariia: el Garna-
cha Tinta 100%. Una seleccién dnica de las mejores viias
Garnachas que cuenta con un aiio en bota y del que se pro-
ducen un millar de botellas al afio. Las distinciones recibi-
das en varias ferias lo acreditan como el mejor vino de Ma-
galia. Su elegancia y untuosidad hacen que Joaquim Bielsa
lo defina como un vino que “te ensalza cualquier comida
porque es un caldo espectacular hecho con las mejores
Garnachas de Maella”.

Con la intencién de aumentar su produccion en los pré-
ximos afios, desde Magalia se confia en poder conseguir la
Denominacién de Origen cuanto antes para seguir apostan-
do por la calidad vitivinicola de la zona en el futuro més
proximo.

MAGALIA

—_—

SDAD. COOP. AGRICOLA SAN LORENZO
Avenida Aragon, 110 Maella ( Zaragoza)

WICEY

A

Asociacion d Productore:

www.magalia.org
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VINOS DANICA

Maella

compite con los
mejores a base de

Garnacho

las cuatro propuestas de Danny
Alberto Aguilera son la esencia
de las variedades bajoaragonesas

Danny Alberto Aguilera expone sus vinos para una cata. Vinos Danica

a localidad zaragozana de Maella presenta un buen
|_ nimero de bodegas en la Feria del Vino de Crefas.

“Hubo un tiempo en que se dej6 de hacer vino por-
que se confiaba més en la fruta de hueso, pero estamos
remontando y haciendo ver que la vifa del Bajo Aragén
es competitiva a nivel de calidad y de historia, sobre todo
con las Garnachas autéctonas”, explica Danny Alberto
Aguilera, gerente de Vinos Danica.

Aguilera es un enamorado del Bajo Aragén y de la
Garnacha. Tal es asf que los cuatro vinos que produce tie-
nen esta variedad -inta y blanca- como profagonista, en
su empefio por demostrar al mundo que la IGP Bajo Ara-
gén puede jugar con sus propias armas en la liga cali-
dad/precio.

Flor de Sacuanjoche es un blanco con 90% de Garna-
cha blanca y 10% de Macabeo, un coupage que le con-
fiere “una identidad diferente”. Amante -escrito al revés- es
su rosado, elaborado con Garnacha negra. “Color fresa
y muy aromdtico en nariz, fresco, elegante y seductor”, lo
define el endlogo, con gran experiencia en la Terra Alia.
Guardabarrancos es el finto joven, con un 70% de Garna-
cha tinta'y un 30% de Syrah “para hacer un coupage dife-
renfe con aromas, matices y cualidades diferentes”.

“Nunca digo que mis vinos son los mejores, sino que
son diferentes. La enologia ha mejorado en todos los sen-
tidos”, destaca Aguilera antes de presentar su nuevo pro-
ducto, el Danica Tinto Crianza de afiada 2018. Este mo-
novarietal de Garnacha finta ha pasado 12 meses por
barrica de roble francés, y ofros 12 ha reposado en bote-
lla.

El endlogo, con raices en Nicaragua, tiene grandes
expectativas de conquistar el exigente mercado a nivel
nacional. Estd presente en casi todas las Comunidades
Auténomas espariolas, con un guifio especial a los millo-
nes de latinoamericanos que acoge el pafs.

La confianza de sus clientes le ha hecho pasar de em-
botellar 2.000 unidades en 2016 a multiplicarlas por
diez en tan solo seis afios. Todo gracias a la Garnacha,
"una variedad autéctona, fécil de elaborar y con unas
buenas cualidades aromdticas y gustativas; con cuerpo,
volumen y buena acidez”, resalta el endlogo.

Danica

www.vinosdanica.com

691710 704

vinosdanica@gmail.com

Vinas IGP Bajo Aragon

Diario .@eruvel
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GIN BRIZA

BRIZA Gin

Premium,
el enebro de Teruel
en una botella

la cervecera turolense ZICA amplia
horizontes y propone un espirituoso
destilado con el sabor de la provincia

mejores vinos del Bajo Aragédn y de la Terra Alta, lo

ideal es seguir la fiesta gastronémica con una buena
copa para disfrutarla entre amigos. Una opcién de kilome-
tro O es BRIZA, una ginebra destilada con enebro turolense
que acaba de salir al mercado.

Es la nueva propuesta de los creadores de ZICA, una
cervecera arfesana con rafces en Ejulve que ha iniciado la
senda de la diversificacion adentrandose en el mundo de los
espirituosos con una ginebra de gran calidad. La idea parte
de dos amigos que tenfan en comin sus raices en Teruel.
Uno hacia cerveza artesanal y ofro recogia enebro. Del re-
sultado surge BRIZA: Gin Premium, Tervel en una botella.

El enebro lo recogen ellos mismos tras seleccionar la zo-
na de la sierra donde crece el fruto mas sabroso. Coincide
con aquellos lugares en los que las condiciones son més du-
ras de clima'y suelo para el arbusto; suelos de caliza por en-
cima de los 1.700 metros, donde la produccién es baja en
cantidad pero con una calidad sorprendente.

D espués de una copiosa comida maridada con los

BRIZA Gin Premium, Teruel en una botella

I'I'J

Bolita a bolita, hacen una segunda seleccién en casary,
de ahi, el enebro va directo a la destileria. En apenas cua-
tro dias pasa del monte al alambique.

Este fruto se conoce en Teruel como enebriza, indican,
por lo que el nombre del nuevo producto sale solo. El ene-
bro predomina en el sabor, aunque no abruma. El resultado
es suave y equilibrado, aderezado con otros boténicos de
la zona y algun toque fresco que no distorsiona la esencia.
"Menos es mas”, apuntan. Una ténica suave o casi neutra'y
un foque de pepino o citrico es el acompanamiento ideal.

Briza puede adquirirse en establecimientos gourmet y
de artesania. También en www.zica.es, plataforma online
donde también estd a la venta una gama de cervezas arfe-
sanales igual de apetitosas o mas que las industriales, pero
con los caracterfsticos matices de este tipo de cervezas.
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GEWURZTRAMINER
Bodega: Lagar d’Amprius

Variedades

Gewdirztraminer 100 %

Nota de cafa

Color amarillo dorado, brillante, de
infensidad media, densidad media 'y
lagrima glicérica. En nariz es limpio de
infensidad medic-alta, aromas muy
frescos de lichi, uva'y pera En la boca
es seco, de acidez media, cuerpo
medio y alcohol bien infegrado. El
paso por boca es sabroso y muy fresco.
Elaboracién

12 dias de fermentacién en depdsitos
de acero inoxidable, posteriormente el
vino permanece con sus propias lias
durante 12 meses.

VIOGNIER 2021 (BIO) ECOLOGICO
Bodega: Venta d'Aubert

GARNACHA 2017 EDICION LIMITADA
Bodego: Lagar d’Amprius

Variedades

Garnacha fina 100%

Nota de cata

Color rojo rubi de intensidad media .En la
fase olfativa destacan aromas intensos, donde
las cerezas,moras, ardndanos y ciruelas dan
paso a un fondo balsamico (tomillo, romero)
con ligeras notas de pimienta negra
convirtiéndolo en un finfo fresco, complejoy
bien infegrado.

Elaboracion

4 dias de maceracién en frio, 8 dias de
fermentacion sin levaduras comerciales
afiadidas, més 12 dias con hollejos.
Fermentacion maloldctica con sus lias durante
10 meses en depositos de acero inoxidable.

SYRAH 2016
Bodego: Lagar d’Amprius

Variedades

Syrah 100%

Nota de cafa

Aspecto crisfalino y color rojo rubf. Capa
medic-alta. En nariz muestra aromas a frutos
negros maduros, especiados y trufados,
sobre un lecho de finos tostados aportados
por la madera durante su proceso de
crianza. Muy buena enfrada y paso por
boca. Excelente textura y fondo mineral.
Taninos suaves y complejos.

Elaboracion

Fermentacién con levadura indigena que
viene con las uvas. Temperatura de
fermentacion entre 22y 24°C. 12 meses en
depésito de aceroy 16 meses en barricas
de roble francés y americano.

Diario .@eruvel

Variedades

1007% Viognier

Nota de cafa

Un amarillo verdoso fresco que abre el
apetito para este vino de aperitivo. Los
aromas de melén, pomelo, menta, flor de
salco y heno fresco dominan la narizy
continda con una verdadera explosion de
sabor. "Un Viognier muy claro, claroy
refrescante como un arroyo fio de
montafia’.

Elaboracion

100% en tanques de acero inoxidable;
embotellado en primavera 2022.

VENTUS 2015 (BIO) ECOLOGICO
Bodega: Venta d'Aubert

Variedades
31% Cabemet Sauvignon, 26% Gamacha Tinta, 21%
Merlot, 11% Cabemet Franc, 7% Monastrel, 4% Syrah
Nota de cata

Las variedades dominantes son Gamacha tinta, que
proporciona elegancia, y Cabernet Sauvignon, que
aporta estructura al vino. Las ofras variedades de
uva completan al vino con ofros matices. Ventus
2015 va bien con muchos platos, carnes, verduras,
pastas, guisos, quesos, de hecho con todo y para
todos, un verdadero todoterreno. Abrir la botella 2-3
horas antes.

Elaboracion

3 afosen 10% nuevasy 90% 1-2 x usadas
principalmente barricas francesas, embotellado en

enero de 2020.

DIONUS 2014 (BIO) ECOLOGICO
Bodega: Venta d'Aubert

Variedades

Variedades: 50 % Cabernet Sauvignon y
50 % Merlot

Nota de cata

Un vino tinto de un bello e infenso color con
fonos morados oscuros. Nariz de bayas
silvestres, moras, hierbas silvestres agrias
como el romero y el eucalipto, algo de
cuero, un poco cerrado al paladar al
principio, pero se abre con un poco de aire, Do LUS
esfructura muy compleja y muy densa, un
paquete de energia real, muy sostenible.
Elaboracién

30 meses en barricas de roble francés, casi
todas nuevas; embotellado el 28 de agosto

de 2018.
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XADO BLANCO
Bodega: Mas de Torubio

Variedades

Q0% Garnacha blanca, 10% de
Sauvignon Blanco

Nota de cafa

Color amarillo pajizo con reflejos verdes.
Aroma a frutas blancas y hierbas
aromdticas. En boca es fresco, untuosoy
con un postgusto afrutado. Servicio a 9°C.
Elaboracién

Desfangado estdtico y fermentacion en
pequefios depdsitos. Crianza con sus lias
finas ( 20% Inox-10% Roble francés),
batonagge semanal. Clarificado, filtrado,
antes del embotellado se estabiliza por
frio.

DANICA BLANCO JOVEN

Bodega: Vinos Danica

LO POUTINTO
Bodega: Mas de Torubio

Variedades

100% Gamacha peluda

Nota de cafa

Color rojo cereza con ribefe
violéceo, en aroma es infensoy
destacan notas a frutas rojas y
hierbas aromdticas. En boca muestra
un fanino maduro y aterciopelado.
Elaboracion

Fermentacion en depdsitos de Inox.
1/3 de la uva sin despdlillar.
Crianza en barrica de roble y tinajas
de arcilla. ligero filirado con placas
de celulosa y posterior embotellado.
6 meses de reposo en botella.

LA CLOTA
Bodega: Mas de Torubio

Variedades

70% Gamacha peluda, 15% Merlot, 15%
Cabernet Sauvignon

Nota de cafa

Color rojo cereza con ribefe granate. El
aroma intenso a frutas rojas entremezcladas
con especias y sufiles tostados. En boca es
suave, equilibrado y con un final largo y
persistente.

Elaboracion

Fermentacién por separado de cada una de
las variedades y posterior crianza durante
10 meses en barricas de roble francés y
americano. Clarificacién con proteina de
origen vegetal y posterior filrado muy suave
con placas de celulosa para eliminar
posibles particulas en suspension.
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Variedades

Garnacha blanca 90% y 10%
Macabeo

Nota de cata

Vino blanco de color brillante

dorado. En nariz destacan aromas de

frutas blancas de hueso. En retronasal

iy

nos recuerda a los cifricos como el
pomelo.

Elaboracion

Fermentacién en acero con 24 horas
en confacto con las pieles y 6 meses

en botella.

o

DANICA TINTO CRIANZA

Bodega: Vinos Danica

Variedades

Gamacha negra 100%

Nota de cafa

Vino tinfo de color intenso. En nariz
destacan aromas de vainilla con
faninos que se funden con la
complejidad de unas garmachas muy
viejas. En refronasal se aprecian
notas de chocolate.

Elaboracion

12 meses en barrica de roble
francés. Fermentacion maloldctica en
acero durante 20 dias. 12 meses en
botella.

(= (

MERLOT 2019 ECOLOGICO

Bodega: Ignacio Guallart

Variedades

100% Merlof

Nota de cata

Color rojo cereza de capa dlta brillante con ribefe
granatoso. En nariz destacan las notas de frutas
negras maduras con foques especiados y
balsémicos. También se aprecian nofas de fabaco
y minerales. En boca es un vino elegante. En esta
fase vuelven a salir a relucir notas de frutos negros
maduros, taninos pulidos y notas de hierbas
aroméficas que le dan frescura'y un largo foque
mineral.

Elaboracion

Vino ecolégico, vendimiado a mano y 2 afios en
barrica de roble francés. Embotellado en luna
menguante siguiendo las indicaciones de un
calendario lunar tradicional.

A
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VINO MAGALIA SELECCION
Bodega: /\/\ogo|io

Variedades

Garnachas y Syrah del Bajo Aragén

Nota de cafa

Vino finfo de color rojo infenso con fonalidades
violdceas, de mucha capa. En nariz fiene un
complejo aroma de frutos rojos y notas dulces
especiadas. En boca es goloso y untuoso, con

-
un fanino suave, maduro y fresco. Vino de largo
recorrido en el paladar, buena evolucién
aromdtica y de sabor infenso en copa.
Elaboracion
Fermentacién-Maceracion durante un minimo
de 18 dias a 26-28° en depésitos de Acero
Inoxidable y cemento. Con una crianza de
doce meses barrica de roble Francés.

TEL.LURIC TINTO GARNACHA 2021

Bodega: Tel.luric Matarranya

Variedades

Predominante garnacha negra de vifios viejas
Nota de cafa

Vino de color cereza, limpido de capa media.
En nariz resaltan aromas a frutos rojos y hierba
fresca con un fondo a lacteos y ahumados. En
boca es un vino muy amable, de paso muy
agradable y con un punto goloso. Es un vino
perfecto para bebery beber, saboreary
disfrutar sin fin, lo que se dice, un vino que no
cansa, perfecto para aperifivos y largas cenas.
Elaboracién

Vendimiamos en un solo dia de septiembre u
oclubre, a mano y teniendo sumo cuidado en
el manipulado de la uva. El vino, de
cerfificacion ecoldgica, se elabora, producey
embotella en la propia finca.

oy
=

COVETA
Bodega: Bayod Borrds

Variedades

Chardonnay , Macabeo, Xarelloy
Parellada

Nota de cafa

Amarillo pdlido y reflejos paijizos. En
nariz fruta blanca madura con notas
cifricas. Tonos anisados, hinojo ... la
oxigenacion potencia los aromas
maduros. En boca vivaz y
refrescante, de burbujas finas
infegradas y cremosas.

Elaboracién

Elaborados segin el método
fradicional del Champenoise a baja
temperatura y de forma artesanal.

Diario ..@eruel

GARNACHA 100% TINTO
Bodega: Magalia

Variedades

Garnacha Tinta 100%

Nota de cafa

Vino finfo de color rojo con fonalidades
violdceas, de mucha capa. En nariz, tiene
un complejo aroma de frutos rojos,
ciruelas y notas balsémicas. En boca es
goloso y untuoso. De enfrada suave y
elegante. Vino para disfrutar de lo mejor
de nuestra tierra.

Elaboracion

Fermentacién-Maceracion durante un
minimo de 18 dios a 26-28° en depdsitos
de Acero Inoxidable y cemento.

100%
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TEL.LURIC BLANC DE NOIR 2021

Bodega: Tel.luric Matarranya

Variedades

Garnacha Tinfa.

Nota de cafa

Un vino blanco que nace de una uva finta. En
fase visual es un vino limpido, casi rompe
copas. En nariz es un vino frutal y goloso, con
nofas a manzana asada y gominola de pifia
combinada con puntos de ensilado de dlfalfa.
En boca denota marcados sabores a pera
limonera con un gran equilibrio &cido dulce y
un importante volumen en boca.

Elaboracion

Vendimiamos en un solo dia de septiembre u
octubre, a mano, en cajas y feniendo sumo
cuidado en el manipulado de la uva. Vino de
cerfificacion ecolégica, que se elabora,
produce y embotella en la propia finca.

<O

FORNET
Bodega: Bayod Borrds

Variedades

Pinot noir

Nota de cata

Rosa frambuesa y tonos cobrizos. En
nariz recuerdos a frutos rojos. Frutas
de hueso como el albaricoque
maduro, nofas citricas muy
refrescantes. En boca rotundo a su
paso y buena esfructura. Muy fresco,
vivo, burbuja crujiente y muy bien
infegrada.

Elaboracion

Elaborados segin el método
tradicional del Champenoise a baja
temperaturay de forma artesanal.
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ARTESANIA, AUMENTACION Y ESPECTACULOS EN EL CASCO HISTORICO

Unas nifias vestidas de época danzan en la inauguracion del Mercado Medieval en su edicion de 2019

-| Mercado Mec

ieval

es el complemento pertecto para
un gran fin de semana en familia

El hermoso escenario empedrado que forma el casco urbano de Crefas se viste
de época para albergar 90 expositores, misica, danzas, talleres y especidculos

empedradas calles y casas de Crefas se llena este fin

de semana de mercaderes gracias al XVI Mercado
Medieval, que organizado por la Asociacion Medievo lo-
cal constituye el complemento perfecto a un fin de semana
de Feria del Vino. Puestos de alimentacién, ropa y bisuteria,
musicay pasacalles, talleres para nifios y una cena popular
forman parte de esfe programa paralelo.

En esta edicién se ha vuelto a llegar al tope de exposito-
res con Q0. "Algunos se han dado de baja porque ya no es-
tan en el sector, pero a cambio han venido ofros nuevos’,
explicé la presidenta de la Asociacion Medievo de Cretas,
Asuncién Llerda.

ﬁ El imponente conjunto histérico que constituyen las
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Bajo la premisa de no ser "un mercadillo” sino un esca-
parate de artesania, en las principales calles de la locali-
dad (calle Mayor, plaza de Espaiia, Llana de Santa Pelagia
y Francisco Turull) se pueden encontrar puestos de telas, bi-
suterfa, ropa para bebés hecha a mano, juguetes de made-
ra o productos alimentarios como bacalao, embutido, que-
sos y aceites. Ademds, las asociaciones locales como la Es-
cuela de Misica, “las chicas del jabén”, las amas de casa'y
los escolares ofrecen aguardiente, mistela, redots y ofras
pastas tipicas para endulzar los paseos, asi como jabones
artesanos hechos a base de aceite de oliva.

La animacién musical y teatral estd asegurada, hay talle-
res y manualidades para nifios, y se cuenta de nuevo con la
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Las calles de Cretas lucen engalanadas este fin de semana

dinamizacién del grupo Bengala, que llega con un espectd-
culo renovado.

“la gente tenemos ganas de saliry de volver a la norme-
lidad, por eso este aiio esperamos que el mercado esté mu-
cho més animado que de costumbre”, dijo Llerda.

Lla semana pasada estuvo en la localidad el programa
de Aragén TV Menudo es mi pueblo, para cuya grabacion
“se vistié mucha gente de medieval’, més que de costum-
bre, y se engalané el pueblo. Una ambientacion que ya no
se ha refirado hasta ese fin de semana.

Las calles estén bonitas v, en los balcones de las casas,
los vecinos han dispuesto los escudos de sus familias que
con fanto carifio borda un equipo de costureras.

"Las calles se prestan para hacer un mercado medieval
porque Crefas es un pueblo medieval; los turistas que pasan
por aqul y visitan el casco siempre dicen: |Vaya pueblo que
tenéis!”, presumio Llerda.

En definitiva, el pueblo vive el retorno de la actividad
festiva y ferial “con mucha ilusion”, dijo Llerda. “Igual nos ho-
cia falta un poco de parén para cogerlo con més ganas’,
reconocié en nombre de la asociacion y de los vecinos, que
no ha parado de pedir escudos medievales pero “para este
afio no ha habido mas tiempo”.

UN PROGRAMA REPLETO DE ACTIVIDADES
El programa arranca el sébado por la maiana con ambien-
tacion musical itinerante. Serd a las 12:15 horas cuando se
inaugure oficialmente el Mercado Medieval, con pregén y
ronda arfistico-musical.

De 13:00 a 14:00 horas, seguirén los pasacalles y bai-
les populares. Ya por la tarde, habré pasacalles inferacti-
vos, espectéceulos y talleres de artesania.
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Las asociaciones locales tienen expositor propio en la plaza

Alas 21:30 llegard el momento de la cena popular en
el polideportivo, tras la que habrd sesién de discomévil.

Ya el domingo, alas 11 reabrird el mercado con rondas
musicales y bailes populares. la maiana serd para los ni-
fos, con falleres de artesaniay forneos medievales.

Por la farde, de nuevo pasacalles, ambientacion musi-
cal, espectéceulos y talleres de artesania hasta las 20 horas,
cuando clausurard esta XVI edicién con un espectdculo de
despedida a visitantes y mercaderes.

EL PROGRAMA

SABADO, 9 DE ABRIL

10:30 Ambientacién musical itinerante

12:15 Inauguracion del Mercado Medieval, pregén y ronda ar-
tistico-musical Bienvenidos a Cretas

13:00 a 14:00 Pasacalles y bailes populares

17:00 a 20:30 Pasacalles interactivos, ambientaciéon musical, es-
pectaculos y talleres de artesania

21:30 Cena popular en el pabellon polideportivo y, a continuo-
cién, discomodvil

DOMINGO, 10 DE ABRIL

11:00 Reapertura del Mercado Medieval con rondas musicales
y bailes populares

12:00 a 14:00 Lo moriana de los nifios y nifias, falleres de arfesa-
niay foreos medievales

17:00 a 20:30 Pasacalles interactivos, ambientacion musical, es-
pectéculos y talleres de artesania

20:00 Clausura de la XVl edicién del Mercado Medieval con
espectéeulo de despedida de los visitantes y mercaderes
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Mercado Medieval .

EXPOSITORES DE XXI FERIA DELVINO

+ Celler Batea + Amprius Lagar de Calaceite

+ Cooperativa del Campo San Pedro de Cretas + Ecovitres de Vilalba dels Arcs

+ Celler SantJosep de Bot + Bodegas Crial de Lledd

+ Venta d'Aubert de Cretas + Deméter de Tastavins, de La Portellada

+ Celler I'Estanquer de Canet lo Roig + Vinos Pedravolta de Nonaspe

+ Bodegas Salvador de Lledo + Cooperativa Nuestra Sefiora del Olivar de Lécera
+ SAT Serra de Cavalls de Pinell de Brai + Vinos Taberner Amado de Nonaspe

+ Cooperativa Agricola San lorenzo de Maella + Vinos Danica de Maella y Batea

+ Bayod Borras de Fornoles + Vinyes del Convent de Horta de Sant Joan
+ Mas de Torubio de Crefas + Agricola Corbera d'Ebre

30 XXIFeria del vino Diario\*ﬂeruel



LA REALIDAD DE TERUEL
TE LA CONTAMOS NOSOTROS

Diario.@eruvel

Toda la informacion de la provincia contada de primera mano, edicion diaria en papel y web.
Hemeroteca digital y edicion pdf del periddico del dia en ventacontenidos.diariodeteruel.es

www.diariodeteruel.es
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