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REPORTAJE / EXPORTACIONES DE ‘TUBER MELANOSPORUM'

Truta de Tervel a

La provincia de Teruel es lider indiscutible de
la exportacion de frufas en Espaia. Casi la
mitad de la facturacién por venta de Tuber
melanosporum fanto de 2022 —cuyas cifras
aln no estén cerradas— como de 2021 en el
conjunto del pafs la han generado empresas
turolenses. Desde 2019 el volumen de ventas
de trufa al extranjero desde Teruel supera el
40% del fotal nacional, segun los datos publi-
cos que ofrece la pégina web de la Secreto-
ria de Estado de Comercio de estadisficas de
comercio exterior de mercancias de Espana,
con cifras generadas por el Departamento de
Aduanas e Impuestos Especiales de la Agen-
cia Tributaria.

De lejos le sigue Lleida, en Catalufia, cu-
yas empresas facturan alrededor de una quin-
ta parte del total nacional. El tercer puesto lo
ocupaba tradicionalmente la provincia de Va-
lencia, aunque en los dos ltimos afios se le
ha adelantado la de Huesca, con un 8,96%
del tofal de las exportaciones en 2021 v casi
un 10% en este 2022, aunque hay que des-
tacar que las cifras del presente ejercicio no
incluyen las de la camparia de este invierno,
aln por iniciarse.

Las cinco principales provincias espafio-
las exportadoras de frufa son Teruel, Leida,
Huesca, Valencia y Tarragona y las empresas
radicadas en ellas suman el 95% del fotal de
trufa facturada en al extraniero.

La provincia de Teruvel lleva 20 afios ex-
portando trufa, segin los datos del Departa-
mento de Aduanas. Las empresas furolenses
comenzaron con ventas fimidas, por debajo
del medio millén de euros hasta 2011, cuan-
do ya se alcanzé esa cifra que ha crecido de
manera exponencial en los Gltimos afios. Asf,
El 42% de la facturacién espafiola por venta de frufa corresponde a empresas de Teruel. Bykofoio en 2012y 13 se rozaron los 900.000 euros
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mundo

42 %

de la facturacién

por exportacién de
trufa la acumulan
empresas que fienen su
sede en la provincia

facturados por la comercializacién de Tuber
melanosporumy en 2014 casi se duplico, lle-
gando a 1,5 millones. Otro gran salto se pro-
dujo en 2017, cuando las ventas alcanzaron
una facturacion de 5,9 millones, y en 2019,
con 8,5 millones. Pese a que 2020 fue un
ejercicio dificil por la pandemia sanitaria, las
exporfaciones de trufa en Teruel crecieron
hasta superar los 8,6 millones, una cifra que
el pasado ejercicio se elevo hasta los 12,77
millones.

El incremento registrado en estos dltimos
periodos se mantendrd, previsiblemente, en
2022, cuando los datos ya alcanzan los
10,7 millones de facturacion y todavia que-
da la mitad de la campaiia 20222023, que
incluye las ventas del periodo navidefio, uno
de los mds lucrativos para el sector.

Los datos corresponden a las ventas reali-
zadas desde la provincia de Teruel, aunque
en ellos puede haber trufas de ofras provin-
ciasy, por supuesto, no estar todas las que se
recolectan en fierras turolenses puesto que
pueden ser exportadas por mayoristas de
ofras zonas de Esparia.
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Sorpaso a Cataluiia en 2019

los datos comparados de las ex-
porfaciones en la provincia de Te-
ruel y en Cataluiia ~donde desta-
ca lleida como principal territorio
exportador, con un 24% del fotal
de 2022- muestran que ha sido
en los tltimos cuatro afios cuando
las empresas turolenses se han
adelantado a las catalanas en vo-
lumen de ventas de Tuber melanos-
porum. Asi, mientras en Cataluia
las cifras son estables desde
2015, con una facturacion que os-
cilaentre los 4,7y 8,2 millones de
euros, en la provincia de Teruel el
crecimienfo exponencial a partir
de 2017 favorecié que, ya en
2019, se superara el volumen de
ventas de las mayoristas catala-
nas.

los cafalanes fueron, junto con & &
los oscenses, pioneros no solo en R .
descubrir los diamantes negros de e R Y
Gudarjavalambre en los afios 60, “ A
sino fambién quienes compraban
en sacos y sin ningun tipo de triaje las trufas desde esos afios a los buscadores
turolenses. Mientras que los primeros datos de exportaciones de Tuber mela-
nosporum registrados en Tervel datan del aiio 2002, en Catalufia hay constan-
cia de esfas fransacciones con el extranjero en todo el histérico de cifras que
maneja el Departamento de Aduanas. Asi, en el afio 1995, que es el primero
del que hay registros en la web de la Secretaria de Estado de Comercio de es-
tadisticas de comercio exterior de mercancias de Esparia, Cataluiia vendié a
paises extranjeros frufa por valor de 759.000 euros, una cifra que al afio si-
guiente ya superd el millon de euros y que en 1998 se colocd por encima de
los tres millones.

Aunque el volumen principal de exportaciones truferas se concentra en Te-
ruely, en menor medida, en lleida, en Espaiia hay un total de 29 provincias
que venden alguna especie de Tuber fuera de las fronteras nacionales.

En el cuadro de datos facilitado por la Secretaria de Estado de Comercio
llama la atencién las bajas cifras de exportacion de provincias como Soria,
donde en los dltimos cuatro afios no han superado los 150.000 euros, o Cuen-
cay Guadalajara, con una gran tradicién truferay que, sin embargo, apenas
cuentan con empresas exportadoras.

Por ofro lado, hay lugares como Cédiz, Cérdoba, Mélaga, Céceres o las
Islas Baleares que si figuran en los registros de exportacién de trufas, aunque
con cifras de negocio por debajo de los 20.000 euros en todos los casos.

MAND
-
emipesga

¢ Transformacién de
fincas agricolas
¢ Zanjadoras
¢ Trituracion de superficies

Teléfono 978 80 00 13
www.emipesa.es




REPORTAJE / EXPORTACIONES DE ‘TUBER MELANOSPORUM'

Francia e ltalia son
grandes consumidores
v los que mds compran

Casi el 88% del volumen tofal de ventas realizadas
por companias con sede en la provincia de Teruel
fue a distribuidores y conserveras italianas y galas

Esparia es la principal productora de Tuber
melanosporum seguida de Francia e lialia po-
ises que, sin embargo, también son los mayo-
res compradores de la frufa turolense. Se de-
be a que son los que mds cultura de consumo
de frufa poseen y con sus propias produccio-
nes no fienen suficiente para abastecer los
mercados. El 87,6% de las exportaciones de
frufa realizadas desde la provincia de Teruel
fueron a Francia e lalia.

A lo largo de este afio el mayor flujo de
comercializacion de trufa ha sido a Italia, con
un total de 4,9 millones de euros facturados.
A Francia se vendieron hongos por valor de
4,2 millones, aunque en los Ultimos afios las
cifras de venta al pais galo fueron muy supe-
riores a las italianas, quizas debido a que la
mayor demanda fiene lugar en el periodo de

Navidad, que no estd computado en las ci-
fras de 2022 puesto que solo llegan hastfa el
mes de agosfo.

la frufa que recogen los truficultores turo-
lenses también viaja a lugares como Dina-
marca. Llos daneses se han colocado en el ter-
cer puesto en cuanto a nivel de venfas, supe-
rando a Reino Unido y Alemania, que en
afios anteriores ocupaban el fercery cuarto lu-
gary este 2022 cayeron un puesto.

La covid y EEUU

En sexto lugar estd Bélgica seguido de Esta-
dos Unidos, cuyo volumen de compra se ha
reducido sustancialmente desde la pande-
mia. Asi, mientras que 2019 los americanos
adgquirieron trufas por valor de 735.000 eu-

ros, a partir de 2020 el descenso ha sido

LA

Ejemplar de trufa de Teruel Alicia Beriolin

paulatino, con 150.770 euros en 2020,
104.000 en 2021 y algo més de 56.000
en este ejercicio [aunque aqui falta por incluir
la comparia 2022-2023).

A Australiay Japén

los ejemplares de Tuber melanosporum de Te-
ruel se han colado a su vez en los Ultimos
afios en restaurantes y tiendas de  Australia,
Canadd, HongKong, Corea del Sur o Japon,
pais que no compra frufa turolense desde an-
fes de la pandemia.

Algunos terriforios europeos como Norue-
ga, Suecia, Malta o Portugal tfambién son
clientes, asi como varios de la Europa del es-
fe, entre los que se encuentran Republica Che-
ca, Eslovaquia, Rumania, Bulgaria, Eslovenia
o Croacia.

&

PREVENCION CADENA
DEL FRIO Y PROTECCION SL

S

,a;—, ‘;_(pia; ¢ d,,-f; % www.pcpweb.es
WA 4

@.r'd’ » FLp fi

& ; & & & & & & Distribuidor oficial de

‘f;r&,, Ct g ¢ o | caias isotérmicas para

910581 417 - 689 001 910

Acumulador de frio flexible

ENVIO DE TRUFAS

Caja porexpdn

Caja porexpdn y
Etiqueta de temperatura

6 Trufa, de Tervel ol mundo / Diario«@eruel



TRUFA NEGRA:
DE TERUEL AL MUNDO

DATOS COMPARATIVOS DE EXPORTACION EN LA PROVINCIA

% DE TERUEL
ANO | TERUEL | HUESCA | ZARAGOZA | ARAGON | SOBRE ARAGON
2002 | 4979 | 306,61 756,39 59,5%
2003 | 28837 | 25931 547,68 4,7%
2004 | 44326 | 407,25 850,51 52,1%
2005 | 43460 | 21,74 456,34 95,2%
2006 | 29850 | 16362 462,12 64,6%
007 | 26991 | 49897 768,88 35,1%
2008 | 22090 | 419,67 640,57 34,5%
2009 002 | 469,18 469,20 0%
000 | 46707 | 4523 512,30 91,2%
00 | 53232 | 370,26 902,58 58,9% | 1-500000 71—
2012 | 89885 | 26249 1.151,34 77,2% EE?&EL@ZA 2775
003 | 89282 | 49848 1.387,30 64,3%
014 | 151811 | 4661 1.983,50 165% | oo / 0\_723
2015 | 238540 | 118289 3.568,29 66,8% 850 _j
016 | 325982 | 1.227,55 173 | 44860 72,6% e
2017 | 587153 | 193035 88,60 | 7.890,48 74,4% s \/
2018 | 487192 | 178043 23566 | 6.880,89 708% | 500000 “”,/\ o
2019 | 858865 | 203061 17081 | 1078325 79,6% s /
2020 | 8.66814 | 1360,03 328,36 | 1035573 83,7% U O 1 ‘5‘8@ yyﬂmﬂ’ﬂwzﬂm
021 | 1277516 | 2327,83 126,58 | 1522557 83,9% | iz il nssla g éj?./g::ii“/f 173 | 285 170 38 126 155
2022 ]0]23,” 2_]32’08 ]55:” ]3.0]0137 8214% - 2002|2003 |2004|2005/2006|2007|2008|20092010]2011/2012|2013|2014|2015/2016| 201720182019 {2020 (2021|2022

PRINCIPALES PAISES DE EXPORTACION DE TRUFA DE TERUEL (Cifras en miles de euros) 2022 de enero a agosto

PAiS 2019 2020 2021 2022 PAiS 2019 2020 2021 2022
1° Francia 4.515,32 4.150,40 5.834,60 4.197,5 6’ Bélgica 168,05 98,44 151,95 180,40
2 ltalia 2.393,21 3.131,41 5.356,91 49419 7° Estados Unidos 735,56 150,77 103,79 56,69
3’ Dinamarca - 225,35 212,85 513,72 8" Singapur 0,60 14,19 50,42
4 Alemania 64,62 76,71 339,19 271,80 9°Suiza 57,13 76,15 27,59 46,67
5° Reino Unido 504,23 505,20 380,94 270,87 10° Suecia 91,18 71,43 9473 42,82

PROVINCIAS DE ESPANA QUE MAS TRUFA EXPORTAN (Cifras en miles de euros)

PROVINCIA 2019 | %TOTAL 2020 | %TOTAL 2021 | %TOTAL 2022 % TOTAL
1. Teruel 8.581,82 41,86% 8.667,34 474 12.771,16 496 1072311 499
2. Leida 3.983,75 19,43% 3.636,75 19,89 575,77 7,16 5.118,67 23,82
3. Valencia 2.649,64 12,92% 1.855,37 10,14 1.689,40 6,5 1.263,54 5,88
4. Tarragona 2.567,05 12,52% 2.028,46 11,09 1.820,36 7 . -
5. Huesca 2.030,61 9,9% 1.360,03 743 237783 8,96 2132,08 992
TOTAL ESPANA 20.499,89 18.282,65 25.976,89 21.487,35

FUENTE: Datacomex (web de la secretaria de Estado de Comercio de estadisticas de comercio exterior de mercancias de Espafia) INFOGRAFIA: Diario.@eruel
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REPORTAJE / LA SITUACION DEL CULTIVO EN LA PROVINCIA

Las plantaciones truteras
en Teruel crecieron

un 3% en el afo 2021

la superticie administrativa dedicada al cultivo
de encinas micorrizadas se ha incrementado en
270 hectdreas durante 2021, segin Agricultura

las plantaciones truferas en la provincia de
Tervel se han incrementado durante el ejerci-
cio 2021 en alrededor de 270 hectdreas, lo
que supone un 3% de crecimienfo con respec-
fo a las casi 9.300 hectéreas que, segin los
datos del Servicio Provincial de Agricultura,
Ganaderia y Medio Ambiente de Teruel, ha-
bia dedicadas a la trufa en el afio 2020. La
cifra actual se eleva, por tanto a 9.562, vy
mantiene a Teruel como lider absoluto en el
cultivo de Tuber melanosporum.

El crecimienfo no es muy grande, pero s
ha supuesto la incorporacion de nuevas locali-
dades al sector trufero. Asi, segin los registros
que consfan en el Gobiemo de Aragén, los
nuevos municipios que han declarado superfi-
cie dedicada a la frufa son Bronchales, Cortes
de Aragon, El Cuervo, Estercuel, Gargallo, Jar
que de la Val, Mazaledn, Palomar de Arroyos,
Toril y Masegoso, Torralba de los Sisones, Ve-
guillas de la Sierray Villar del Cobo.

En el Servicio Provincial de Agricultura
constan fanto las hectéreas con carrascas re-

gistradas como cultivo como aquellas que fi-
guran como reforestacion. Aunque la mayor
parte de las fincas son de secano, el aumento
de las de regadio es constante y la cifra se in-
crementard sustancialmente cuando entre en
funcionamiento el regadio social de Sarrién.

Desde el Gobiermno de Aragén aclaran
que se frata de superficies administrativas y
que esas 9.500 hectdreas podrian suponer
enfre un 15%y un 20% mas de extension real.

El subdirector de Agricultura en Teruel, Ri-
cardo Ibdfez, apunta que el cultivo de la tru-
fo se estd extendiendo como una mancha de
aceife y que la presion sobre la tierra es ma-
yor en las zonas con mds produccién trufera.
Asi, el precio de venta de una hectdrea en lo-
calidades como Sarrién puede ser hasta fres
veces mds elevado que ofras fincas de seca-
no en la provincia. Ademds, detalla que no
solo compran fincas ya listas para iniciar un
cultivo, sino incluso aquellas en las que hay
que solicitar cambios de uso, con la framito-
cién que ello supone.

Por ofro lado, concreta que en los Gltimos
tiempos se ha notado un aumento en las par
celas de cultivo de trufa en zonas como el Jilo-
ca. Este interés por la truficultura se detecta
fambién en las numerosas solicitudes que se
realizan para concesiones de agua, segin
defalla Ibdiez.

C/ CARRASCA, 27. SARRION

TALLERES
SARRION

talleressarrion@redrenault.es
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SEGUROS

J. Carlos Vicente Monferrer,
agente autorizado de
Allianz Seguros.

SERVICIO DE GRUA

Te atenderemos en el
629 25 21 70.

978 78 01 72

NUEVO RENAULT AUSTRAL

TODAS LAS
MARCAS

24H
Mantenimiento, post-venta,
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accesorios y mucho mas.
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9.562

hectdreas de trufa

habia registradas
enelafio 2021 enel
Servicio Provincial de
Agricultura en Teruel

12

nuevas localidades

se han incorporado
desde 2021 al cultivo
de carrascas y robles
micorrizados
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REPORTAJE / LOS TRUFEROS INTERCAMBIAN EXPERIENCIAS Y TRABAJAN EN COMUN

paia, Alemania, Hungria, Suecia, Eslovenia
o Suiza, pero con su integracion en el EMI se
le dard una mayor oficialidad para “represen-
far a fodos los asociados y frabajar sobre pro-
yectos de interés comun”, dio Tournayre.

A la reunion asistieron representantes de
ltalia, Francia y Espaia. El presidente de lo
Federacion Espafiola de Truficuliores, el turo-
lense Julio Perales, indicod que Teruel tiene un
gran peso en el sector de la frufa en el mun-
do, pero reconocié que el frabajo conjunto
con las asociaciones espafiolas y las del resto
de Europa es de gran relevancia “para que
se escuchen las reivindicaciones del sector en
Bruselas”.

El director del Instituto Europeo de Micolo-
gia, Fernando Martinez Pefia, manifesté que
la vertebracion entre sectores es fundamental
y, en este senfido, planted la necesidad de in-
fegrar el conocimiento en los modelos de ne-
gocioy “poner en confacto” a investigadores
con fruficultores, empresas de fransformacion
o profesionales del frufiturismo.

En este sentido, destaco que es fundamen-
tal que el propio sector participe de la investi-
gacién, tanfo a la hora de marcar las lineas a
seguir como en la aplicacién de los resulto-
dos.

Martinez Pefia concretd que aunque de
momento solo hay socios italianos, franceses
y esparioles, el EMI estd abierfo a que se su-
men de ofros paises. El organismo aprovecha
las instalaciones del Comité de las Regiones
porque es una agrupacion europea de coor
peracion ferritorial, lo que puede ser una he-
rramienta muy Ofil a disposicion del GETT

Fl Grupo Europeo de
Truta se integra en el EM|
oara escalar en Bruselas

la Oltima asamblea a la que asistieron todas las
federaciones de fruferos de Europa se celebré el
pasado mes de octubre en Mora 'y Sarrién

Asistentes a la reunién del GETT, en la puerta de la sede comarcal en Mora en un descanso

El Grupo Europeo de Trufa y Truficultura
[GETT) se ha infegrado en el EMI, el Insfituto
Europeo de Micologia con el fin de aprove-
char su esfructura de cara a trabajar en pro-
yectos comunes. Esta fue la principal decision
que se tomd en la reunién que mantuvieron
los integrantes del grupo en Mora de Rubie-
los y Sarrién el pasado mes de octubre en el
marco de Trufforum.

Esta unién posibilitard una estructura técni-
ca al GETT de cara a conseguir financiacion

europea que permita a los diferentes pafses
productores de trufa el desarrollo de proyec-
fos tanto de investigacién como de comunica-
cién y promocion para dar a conocer el pro-
ducto. Asi lo coment® el presidente del GETT,
el truficultor francés Michel Tournayre, quien
sefialé que esfe cambio de rumbo les permiti-
14 “ser mucho més eficaces”.

Destacd que hasta ahora el grupo agluti-
naba a presidentes de federaciones truferas
de diferentes paises, como ltalia, Francia, Es-

2020

fue la dltima vez

que los infegrantes

del GETT se reunieron,
también en Mora, pero
no de forma oficial

ESPECIALIDAD EN JAMONES,
EMBUTIDOS CASEROS
Y TRUFADOS

ESPECIALIZADOS EN EMBUTIDOS
TRUFADOS

- Mortadela Trufada

» Morcd Trufado

Tapas y menus con Trufa Negra de Teruel
Talleres sensoriales con cocina en directo

Febrero y marzo de 2023

Xl Jornadas

- Sobrasada Trufada
- Paté de Campaia Trufado PO
- Longaniza de Aragén Trufada Gastronomicas
- Fuet y Longaniza Trufadas
de la Trufa

EMBUTIDO FRESCO Y CURADO
- Salchichas Trufadas

- Giienas Trufadas

- Longaniza Trufada

+ Chorizo Trufado

www.embutidostrufadosdesarrion.com

f _ Negra de Teruel
T. 978 780 017 = embutidostrufados@hotmail.com

C/ JOAQUIN COSTA, 15 SARRIGN (TERUEL)

www.trufadeteruel.com

www.teruelturismo.es
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EL TRATAMIENTO ESTIMULANTE Y ACONDICIONADOR DE SUELOS
QUE TE GARANTIZA UNA ALTA PRODUCCION Y CALIDAD DE LA TRUFA

PROGRAMA DE FERTILIZACION INTEGRAL PARA EL CULTIVO DE LA TRUFA

DURANTE LOS 3 PRIMEROS ANOS
EHSOH_ Bioestimulante natural y
< . activador rizosférico con protector
\ Superwat|°n de los principios activos

{EFISOIL {MICROQUEL MICROQUEL
N N Mix AMIN

Renovation
Regenerador edafico Mix de micronutrientes protegidos Calcio activo y complejado
que activa la rizosfera para la prevencién y correccién con doble efecto, bioestimula
y estimula el desarrollo radicular de carencias y refuerza de los tejidos vegetales
ABRIL MAYO0 JUNIO JjuLio AGOSTO SEPTIEMBRE

JSSSSSN EFISOIL RENOVATION EFISOIL RENOVATION EFISOIL RENOVATION

i—g DOSIS: 5 K&/HA DOSIS: 2.5 KG/HA DOSIS: 2.5 KG/HA
MICROQUEL MIX MICROQUEL MIX MICROQUEL MIX
DOSIS: 5 KG/HA DOSIS: 2.5 KG/HA DOSIS: 2.5 KG/HA

Para la realizacion de los nidos se recomienda la aplicacion del sustrato BIO-ORGANIA para Truficultura.

*Estas dosis y productos son orientativos y deben de ser ajustados en funcion de la fertilidad del suelo.

(i) més INFORMACION FERTINAGRO

Consulta a nuestro Servicio Técnico tu PFI personalizado:
info@fertinagro.es - Tel.: 976 46 02 16 REROVIE
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REPORTAJE / EL NUEVO ESPACIO PARA DESCUBRIR ALHONGO MAS ENIGMATICO

Tuber Universum, el
lugar donde aprender
todo sobre la trufa negra

El espacio, ubicado en el poligono de Sarrién, ofrece
al visitante sensaciones que le permiten familiarizarse
con un producto enigmdtico pero muy afractivo

El espacio muestra lo que es una trufa'y su proceso de cultivo, recoleccién y uso culinario

Una sensacién envolvente, como de estar ba-
jo tierra, es la que tiene el visitante cuando
accede al espacio Tuber Universum, un mu-
seo dedicado a conocer las peculiaridades
de la trufa negra, tan caracteristica de la pro-
vincia de Teruel y que, sin embargo, no fenia
hasta ahora un espacio monogrdfico.

CENTRO CLI’NICOF\[EILCTY’HCIHIO
NLv\w a lcccs

Diario..@eruel

El centro de inferprefacion se ubica en So-
rmién y combina los recursos museogréficos
con las nuevas tecnologias para que el visi-
fante conozca con fodo lujo de defalles el
proceso de cultivo, recoleccién y los usos gas-
fronémicos de Tuber melanosporum en cual-
quier época del afio. A través de videos se

Clinica Veterinaria
Tienda especializada
Pelugueria para mascostas

C/ La Calera, 1. 44003 - Tervel WWW.animalicos.com

Telf.: 978 08 67 40
URGENCIAS: 675 45 84 10

Dos grandes frufas, en el centro de la sala

muestra cémo se recolecta la trufa, con la
ayuda de perros adiestrados, también su lim-
piezay su utilizacién en cocina.

Tanfo los colores como las fexturas de to-
do el espacio invitan a sentirse dentro de la
fierra. Las paredes, de rugosa textura, aseme-
jan la tierra entre la que se cria el hongo que,
en grandes dimensiones, cuelga del techo. La
iluminacion, expandida como si fuera el mi-
celio, también juega un papel fundamental.

En fofal el espacio cuenta con 115 metros
cuadrados de exposicion articulados en una
Unica sala en forno a la cual se organizan los
distinfos contenidos museograficos.

los primeros paneles sirven para explicar
qué es una trufa, el tipo de suelos en los que

“RIVES?

EDUCADOR EMOCIONAL

Adiestramiento de
perros en la busqueda
y deteccion de trufe

Equilibrio mental y
emocional para la
deteccion de la trufa
con eficiencia

Carlos Rives

687534038
info@riveseducadorcanino.com




Tuber Universum

Diciembre
2022

Sarrion

XXI

FERIA MONOGRAFICA
DE LA TRUFA
NEGRA

fitruf|

www.fitruf.es

Responsables institucionales, en el interior de

4N

FERIA

se cria y a qué plantas estd asociada. A fra-
vés de una pantalla inferactiva, se habla de
las diferentes especies de Tuber y su valor culi-
naria. Lo gastronomia es uno de los aspectos
que mds se quiere impulsar en Tuber Univer-
sumy por ello se ha creado un espacio de co-
cina para hacer demostraciones y degusta-
ciones. Por ofro lado, en la tienda se comer-
cializarén productos trufados con una fotal
garantia para el consumidor.

El proceso de recoleccién y micorrizacion
se explican a través de videos, de forma que
los visitantes pueden conocer los diferentes
aspectos vinculados al campo sin necesidad
de estar en Godar-Javalambre durante la
campaiia frufera.

Se frafa de un centro con una gran versati-
lidad cuyos objefivos es ir mucho mas allé de
un museo convencional y convertise en centro
de referencia para el sector de la hosteleria.
la salida serd por la misma entrada, donde
habré una zona de tienda para poder com-
prar diferentes productos elaborados con tru-
fa.

Esta primera fase de las obras, que ahora
ha concluido, se llevé a cabo gracias a una
subvencion de 600.000 euros concedida
por el Ministerio de Industria, Comercio y Tu-
rismo, a peficién de una modificacion de los
Presupuestos Generales del Estado de 2018
formulada por Ciudadanos, y ha sido la Di-
putacién de Tervel la encargada de ejecutar

INTERNACIONAL

DE LA TRUFA

Sarrion al mundial
trufa
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los con la colaboracién del Ayuntamiento de
Sarrion.

la alcaldesa de Sarrién, Ana de Miguel,
se mosird esperanzada por la repercusion
que puede tener el espacio, del que resalté su
carécter pionero: “No hay ningin sifio en Te-
ruel o Aragén donde te expliquen todo el pro-
ceso de al trufa”, dijo. A su juicio, generard
un gran beneficio tanto en el pueblo como en
la hosteleria de la zona porque, destacd, va
a estar abierto todo el afio y a los visitantes
parficulares se sumardn los grupos de cole-
gios.

A tres minutos de la A-23

Enesfe sentido también se pronuncié el vice-
presidente de la Diputacion de Teruel, Alberto
Izquierdo, quien comentd que es “el Gnico
centro de inferpretacion de la trufa de Espaiia
y esfd a fres minutos de la autovia”, lo que
confribuird, a su juicio, a que se convierfa “en
un espacio de visita obligada”.

El recorrido se prolongard durante algo
mas de una hora'y el objefivo es que en un fu-
furo se pueda complementar con una oferta
gastronémica que permita disfrutar el diaman-
fe negro también en el plato.

El interior del edificio estd totalmente termi-
nado, a falta del mobiliario de la tienda, que
serd costeado por el Ayuntamiento. En este
senfido, Alberfo lzquierdo precisé que deci-
dieron utilizar la partida en la conclusion del
centro de inferpretacion, de forma que pueda
ponerse en funcionamiento y complementarse
en un futuro con ofras ayudas que posibiliten
la puesta en marcha de espacios con los que
se vaya completando el complejo.

Otras de las actuaciones que también
quedan por acometer la plantacién de las ca-
rmascas y el vallado del campo anexo y la zo-
na de la recepcién.

El centro de inferprefacion forma parte de
un proyecfo mucho mds ambicioso que inclu-
ye parcelas experimentales y un centro de in-
vestigacion, entre ofras cosas. De momento,
ya hay comprometida una partida de
500.000 euros que se obtuvo gracias a una
enmienda a los presupuestos de 2022 pre-
sentada por el diputado del Partido Aragonés
Clemente S&nchez Guernica.

LA TIENDS NUEVS

— CAFE - BISTRO —

DuqguedeCalabria

PLATOS CON TRUFA FRESCA
TODO EL ANO

HOTEL - RESTAURANTE

978 78 18 21

www.duquedecalabria.com
duquedecalabria@gmail.com

Camino de Rascafa, ¢
44420 - M Teruel
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HORARIO

La técnica de la Oficina de Turismo de Sa-
rrién se hard cargo de Tuber Universum
hasta que se cree la nueva plaza. Abriré dl

Ublico de miércoles a domingo de 10 @
14y de 16 a 20 horas y el objetivo es con-
far con grupos de escolares entre semana.
La visita por el inferior, de en torno a una
hora o poco més de duracion, podrd ser
guiada. Estard abierto durante todo el afio
y, en verano, se complementard con el
Centro de Inferpretacién sobre la Guerra
Civil, que se abrira en los momentos de
mayor afluencia turisfica.



www.sondegapozos.com
pozossondega@telefonica.net

info@sondegapozos.com
\-' Jorge

964 200 535
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Pozos ¢ Captaciones de agua ¢ Perforaciones para geotermia
Micropilotes ¢« Tomas de tierra ¢ Investigaciones mineras
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REPORTAJE / UNA INVESTIGACION UNIVERSITARIA VINCULA TRUFICULTURA CON HABITANTES

° Un estudio econdémico realizado en el marco

O U m e n TO e n e C U lI.IVO del Trabajo de Fin de Grado de Diego Me-
drano muestra una relacién directa entre el

incremento en el cultivo y la produccién frufe-

de frufa se fraduce en un  orerreese e

terminadas poblaciones de GudarJavalam-
. e 7/ bre y ha constatado que el nimero de habi-
| n C re m e n TO e po O C I O n tantes de Sarrién ha crecido de forma paulati-

na y asociada directamente al cultivo de nue-
vas hectareas fruferas y a la profesionaliza-
cion del sector.

Un Trabaijo de Fin de Grado de Economia muestra £ o seniido, ol sconomisio Diego Me.
que los municipios donde mds se ha profesionalizado 8o plantea que la profesionalizacion del

) ) sector es fundamental en la generacién de em-

el sector han logrado evitar la sangria demogréfica pleo, que es un factor deferminante para fijar
habitantes a un territorio. “No es cuestién de

poner unas carrascas en una finca mala, sino
de tener un confrol sobre ese cultivo y atender
a los consejos de los especialistas para poder
sacar mucho més rendimiento y crear puestos
de frabajo”, indica el experto.
Esta profesionalizacion del sector es muy
importante porque, ademds, no solo supone
la generacion de empleo del sector primario,
sino que se crean ofros muchos puestos vincu-
lados a la industria de transformacién, maqui-
naria para manejo de la produccién o incluso
fitulados universitarios que son fundamentales
en el control biolégico y de plagas. Asf, Me-
drano plantea que la extension de las fincas
de cultivo provoca el incremento de las plo-
gas vinculado @ él, lo que genera la necesi-
dad de contar con expertos en biologia que
puedan ayudar a su control.
El ejemplo mas paradigmético de todos
los municipios estudiados en el TFG es sin du-
da Sarrién, que en los Gltimos afios ha incre-
mentado su poblacién, ampliado su colegio
e incluso escalado posiciones en el marco de
la comarca.
Precisamente este "modelo Sarrion” po-
dria ser extrapolado a ofros ferriforios rurales.
El economista argumenta que es importante
no solo el nimero de hectdreas de cultivo, si-
no las empresas especializadas que hay en
forno al secfor porque contribuyen sustancial-
mente a su profesionalizacién. Asi, cita el im-
portante trabajo realizado por los viveros de
Sarrién para asesorar a la poblacién toda la

ERRANZ

Adiestramiento Canino

ADIESTRAMIENTO

Y VENTA DE PERROS
TRUFEROS.

CRIADORES DE
LAGOTTO ROMAGNOLO.

T. 625.035.111

Delegacién Casfeﬂén TR
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Las parcelas silvestres no son un freno
a la sangria demogréfica

En la Sierra de Albarracin existen muchas parcelas pero son
silvestres, no hay control sobre ellas, ya que en esta zona lo
orografia es un inconveniente y, por tanto, segin el frabajo de
Diego Medrano, la produccién no va unida a la poblacion.

zona a la hora de hacer productivas sus fin-
cas yermas.

Balance positivo
Los dafos de crecimiento poblacional no solo
se reflejan en Sarrion, aunque es donde mas
relevantes son, sino que también en Albenfo-
sa y en la Puebla se aprecia el incremento
tanto de produccién frufera como de veci-
nos.—"En poblacién estas localidades no
han crecido tanto, pero el balance también
ha sido positivo, algo que es una buena noti-
cia feniendo en cuenfa la situacién en la que
se encuentra foda la provincia”, relata el in-
vesfigador.

Por eso Medrano plantea que este mode-
lo productivo podria “ser interesante en ofras
zonas rurales” v lo compara con un terreno

que conoce bien , que es Soria, donde indi-
ca que las fincas son peores y no existe tanto
control sobre la produccién de Tuber melanos-
porum.

Las fuentes de datos utilizados para el es-
tudio son las cifras demogrdficas extraidas de
la web del Instituto Nacional de Estadistica y
del Instituto Aragonés de Estadistica, ambos
medidos en numero de habitantes.

Eo cuanto a la informacién sobre produc-
cién trufera, el investigador destaca “a falta
de datos relacionados con su produccion,
rendimiento o comercializacién”, entre ofros,
se ha ufilizado la informacién relativa a la su-
perficie de culfivo facilitada por el Servicio
Provincial de Agricultura

Esta falta de datos de produccién dificul-
fa la realizacion de estudios empiricos sobre

Apoyo desde la

administracién

Una vez que se ha constatado
la relacion directa en aquellas
comarcas donde la frufa es un
imporfante recurso para fijar
poblacién, el experto plantea
que habria que destinar recur-
sos de los Planes de Desarrollo
Rural para dar ayudas a cues-
tiones como el regadio o el va-
llado. A su juicio, la apuesta
de las administraciones publi-
cas para impulsar este cultivo
en zonas rurales dede ser cla-
ray rotunda.

la rufa. El investigador plantea que, al ser un
cultivo bastante nuevo, todavia no se ha reca-
bado demasiada informacién al respecto. Re-
cuerda a su vez que no ha sido hasta las 0lf-
mas décadas cuando se ha empezado a
controlar su culfivo.

9.0 '®.@®'® L0S PRODUCTOS TRUF-UP AHORA CERTIFICADOS PARA
AGRICULTURA ECOLOGICA

Creemos que, a medida que las producciones de trufa se incrementen, comercializar trufas ECO daran una
ventaja competitiva.

n.?.‘

SUSTRATO
ECOLOGICO

CON ESPORAS DE
TRUFA PARA NIDOS

INCREMENTE SU PRODUCCION
CON TRUFAS MAS REDONDAS
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Con este objetivo hemos obtenido la certificacion CCPAE en agricultura ecologica, tanto para nuestro
Sustrato para Nidos de Trufa como el Bicestimulante bacteriano.

BIOESTIMULANTE

EN MICOLOGIA FORESTAL APLICADA APOSTAMOS
POR LA AGRICULTURA ECOLOGICA

www.micofora.com
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Las pruebas con n
va han llega

Tras seleccionar las cepas
turolenses mds letales,

los investigadores
realizan, durante la
presente campana,
pruebas en diversas
fincas fruferas

La investigacion realizada con nematodos
enfomopatégenos ya ha llegado al campo.
Asi, en las Ultimas semanas los investigadores
de Universitat Autdbnoma de Barcelona (UAB)
estan esparciendo esfos gusanos microscopi-
cos en plantaciones truferas afectadas por la
plaga de leiodes cinnamomeus para cono-
cer como responden en las condiciones cli-
maticas del lugar donde se van a aplicar. Se
frata del proceso denominado de semicam-
po puesto que el tratamiento se aplica en te-
rmenos muy controlados y delimitados para
evitar que haya inferferencias externas. No
obstante, este paso es clave para establecer
el tipo de nematodos que puede resultar mas
efectivo en las explofaciones de carrascas y
robles.

Este proceso constituye la segunda fase
del proyecio ya que la primera consistio en
analizar en el laboratorio si los nematodos lo-
calizados en la zona de Gudarjavalambre
resultaban lefales para los escarabajos de la
frufa y las larvas. “Establecer esos resultados
nos permitird de cara al dlimo afo ver qué
aplicamos, dénde y en qué momento y bus-

e

£t

O

-~

Durante la presente campa

car su fabricacién comercial”, destaca Fer-
nando Garcia del Pino, del Departamento de
biclogia Animal, Biologia Vegetal y Ecologia
de la Universitat Autonoma de Barcelona
[UAB) y responsable del proyecto sobre ne-
matodos entomopatégenos aplicados al
leiodes cinnamomeus.

El investigador destaca que aparecieron
nematodos de Teruel lefales para escaraba-
joy larvas y se desarrollaron los més idéne-
os para hacer los ensayos. Descubrieron
que los nematodos no son eficaces a baja
femperatura, por lo que los fratamientos no
resultan efectivos por debajo de los 10°C.

Sy
al campo |

o

fia se medirdn los dafios de ‘Leiodes cinnamomeus’ de trufas cultivadas en campos

Asi, plantean que el mejor momento para su
utilizacién es durante el mes de octubre por-
que las tfemperaturas son adecuadas y los
adultos estan poniendo larvas, por lo que
eliminarlos puede reducir considerablemen-
te los dafios en el hongo.

Pero los tratamientos no solo son para los
escarabajos, sino también para las larvas
que se estdn alimentando de la trufay, ya al
final de la campafa, en los meses de marzo,
abril y mayo, para atacar a las larvas que se
quedan en el suelo y son las que luego se
convierten en ejemplares adultos que ponen
huevos.

Diario.@eruel
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"lo més probable es que se apliquen dife-
renfes nematodos enfomopatégenos, serd
una estrategia de poblaciones diversas para
reducir la plaga de forma eficaz’, plantea.

De momento estén muy confentos con los
resuliados que estan aplicando en una gran
variedad de ensayos en el campo. Garcia
del Pino concrefa que se frafa de un estudio
muy prometedor para el sector puesto que
puede reducir sustancialmente las pérdidas
por dafios del escarabaio.

Pero ademds, la comunicacién presenta-
da por Ivan Julié con los resultados de su tesis
doctoral sobre el tema recibié el tercer premio

STIHL

Ivén Julid, realizando las pruebas con nemato-
dos en una finca trufera de Teruel

a la mejor comunicacion oral cientifica del
Congreso de la Sociedad Espafiola de Ento-
mologia Aplicada celebrado en Mélaga en
octubre de este afio.

Juliar especifico que el primer paso fue ais-
lar cepas de Teruel localizadas en fincas de
Gudarjavalambre y, a partir de aht, realizo-
ron pruebas para conocer cudl era la mas le-
tol con el Leiodes. Estas cepas se han unido a
ofras comerciales y ahora es el momento de
probar su efectividad en el campo.

Para establecer los resultados se analiza-
ran los dafos en las trufas recolectadas, con-
tando el nimero de trayectorias realizadas

5Qué son los
nematodos?

Llos nematodos entomopatoge-
nos (NEPs) son unos organis-
mos microscopicos que parasi-
fan en insectos y que se ufili-
zan en agricultura para el con-
trol de plagas. El proyecto de
investigacion frata de hallar
los organismos autéctonos
mds adecuados para atacar
tanfo al escarabajo de la trufa
(leiodes cinnamomeus) como
a las larvas, tanto a las que se
alimentan de trufa como a
aquellas que permanecen ale-
targadas durante el verano a
la espera de convertirse en es-
carabajos a partir de septiem-

bre.

por las larvas en cada una de las piezas.
Otra forma de medir los resultados es contar
los ejemplares adultos capturados en el tram-
peo, cuyo nimero serd menor, si el experi-
mento funciona, en las zonas donde se ha-
yan distribuido los gusanos.

El investigador se mostréd muy contento de
que los resuliados de su fesis vayan a fener
una aplicacion tan directa. Ademas, Ivan Ju-
lir destacd la estrecha colaboracién por par
te de los truferos, que les han prestado algu-
nos de sus campos, algo que muestra el infe-
rés que fienen en este proyecto, que puede
suponer una mejora en las cosechas.

DISTRIBUIDOR OFICIAL EN TERUEL

FANDOS

Polg. Ind. La Paz, C/ Atenas 11-12 44195 TERUEL
www.fandosagricultura.com

FORESTAL & JARDINERIA
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ColeopTE intentard
reducir la plaga con
gusanos y frampeo

Recogida de muestras en el campo

Probarén la inferaccion
entre varias esfrategias
para establecer un control
infegrado y el uso de trufa
inmadura como atrayente

El investigador del Centro de Investigacion y
Tecnologia Agroalimentaria de Aragén (Cital,
Sergio Sénchez, coordina el proyecto Cole-
opTE en el que ya frabajan desde el departo-
mento de Zoologia, Universidad Auténoma
de Barcelona [UAB) y el Grupo Bioplaguici-
das del Instituto de Ciencias Agrarias del
CSIC (ICA-CSIC). El objefivo es lograr nuevas
esfrategias de confrol del escarabajo de la fru-
fa a través de trampeos y con nematodos ento-
mopatégenos. La investigacion, financia por
el Fite con 127.000 euros, incluye la selec-
cién y prueba en laboratorio de sustancias
biocidas asi como la seleccién y multiplica-
cién de nemdtodos enfomopatégenos nativos
de suelos truferos de Teruel. También se proba-
rén las interacciones de ambas estrategias pa-
ra un confrol infegrado. Ademds, se caracteri-
zardn los aromas de la frufa inmadura y se
probardn algunos de ellos como posibles me-
jorantes de los afrayentes comerciales.

Sistemas de riego
SUPERNET™ MEGANET™ y GYRONET™
_ X

HYD ROMAT iIC

LIDER EN EL SECTOR

®

ESTIVELLA

Mas de 5.000 hectareas instaladas de riego microaspersion para el cultivo de la trufa
a lo largo de todo el territorio nacional

Poligono Industrial El Real Poligono Industrial Bovalar

C/ Proyecto s/n 44460 SARRION (TERUEL) C/ Particular Nave 3F 46590 ESTIVELLA (VALENCIA)
TEL. 978 780 380 TEL. 978 780 380

info@hydromatic.es

www.hydromatic.es
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ENTREVISTA MANUEL RANDO PRESIDENTE DE LA DIPUTACION PROVINCIAL DE TERUEL

"la marca Trufa de Teruel
es irrenunciable, llevo
un intenso frabajo detrds”

"Debemos reivindicar la larga frayectoriay la
labor realizado en los Gltimos afos desde Teruel
para que la trufa sea lo que es hoy en dia”

Manuel Rando, en su despacho de la Diputacién de Teruel. Bykoforo / Antonio Carcia

Manuel Rando es el presidente de la Diputa-
cién de Teruel y un claro defensor de la trufa
turolense, un producto cuya marca de cali-
dad, que ahora estd en proceso de obten-
cién, es, en su opinién, “irenunciable”.

-Fitruf alcanza este afio su edicién nome-
ro 21. 3Se trata de una muestra que ha evo-
lucionado al mismo ritmo que el sector?

-Fitruf es una cita de referencia no solo en
la Comarca de Gudarjavalambre y en la pro-
vincia, sino a nivel nacional e internacional
en su secfor. Es un buen reflejo ademas de la
evolucién del sector, que ha crecido mucho
no solo en la produccion sino también en el
resto de procesos de la frufa, desde el inicio
al consumo final.

-3En qué apoya la Diputacién a la Feria?

Desde el servicio de Agricultura y Ganade-
ria se ofrece un apoyo econémico de 5.142
euros para los gafos de organizacién de la fe-
ria, dentro de la convocatoria que ofrece la Di-

al mundo / Diario«@eruel

pufacién para estas citas. Pero ademds, la Di-
putacion ha sido la encargada de ejecutar el
centro de interprefacién de la trufa en Sarrion,
financiado por el Ministerio de Indusfria con
600.000 euros, que ahora gestionard el
Ayuntamienfo y que esperamos que sea un pri-
mer paso de un complejo mayor para promo-
cionar toda la cultura en forno a la frufa.

-Ademds de esta cuantia econémica hay
otra para la promocién del producto. ;A
cudnto asciende?

La Diputacion dedica 10.000 euros a la
promocién de la trufa a tfravés de un convenio
con Afruter, una partida similar a la que tienen
ofros productos agroalimentarios de calidad
de la provincia, hasta los 80.000 euros ya
que es fundamental que se conozcan vy lle-
guen a las mesas de todo el mundo.

-La Diputacién de Teruel esté apoyando a
la Asociacién de Truficultores de Teruel para
lograr la IGP. 3Para qué cree que servird?

-la IGP es una marca de calidad que es-
foy convencido de que va a ser una herra-
mienta muy importante para la promocion y
para cerfificar la calidad del proceso de pro-
duccion que existe pero necesita ese sello,
ese marchamo. Tenemos ofras experiencias
que asf lo demuestran, como los vinos del Ba-
jo Aragén, y ademds es una marca conjunta,
de todos y de toda la provincia.

-Desde el Gobierno de Aragén se creé re-
cientemente la marca Trufa de Aragén. 3Tie-
nen cabida las dos marcas, Trufa de Tervel y
Trufa de Aragén o cree que deberia estar to-
da la trufa bajo un mismo paraguas?

-Es normal que los productores de las distin-
fas zonas donde se cultiva trufa en Aragén fo-
men el camino que creen mds conveniente pa-
ra sus infereses. No esfé mal que surjan iniciati-
vas comunes para la mejora del mercado o la
calidad del producto. Pero debemos reivindi-
car la larga trayectoria y el frabajo realizado
en los dltimos afios desde Teruel para que la fru-
fa sea lo que es hoy en dia. El 42% de las ex-
porfaciones de toda Espaiia salen de esfa pro-
vincia. Es un hecho diferencial. Para obtener
un sello de calidad alimentaria diferenciada
hay que demostrar la trayectoria de mejora en
el tiempo, tanto el producto final como en las
técnicas de cultivo, el aprovechamiento o la
sostenibilidad. Aqui tenemos fodo hecho, por
lo que lo més normal es que la marca Trufa de
Teruel recorra primero el camino a la IGP.

-Si es bajo un mismo paraguas, stendria
que ser Trufa de Teruel que es la provincia
con mayores hectdreas y mayor produccién

-la Trufa de Teruel es la que se ha dado @
conocer al mundo por claras razones de tradi-
cién, culturales, econdmicas y de impulso al
sector. No podemos dejar que el magnifico
frabajo que se ha realizado en nuestra provin-
cia se diluya. La marca es irenunciable.

-La Diputacién forma parte del EMI, el Ins-
tituto Europeo de Micologia. 3Con qué fin2

-El EMI es una organizacién internacional
y que aglufina a muchas administraciones in-
teresadas en la promocién de la frufa, pero
fambién en la investigacién, en la mejora de
calidad, en aprovechar este recurso desde fo-
das las perspectivas -produccion, restaura-
cién pero fambién trufiturismo, por ejemplo.
Con la enfrada en el EMI apoyamos todo eso
de una manera clara y promovemos un recur
so que ha demostrado que es eficaz para
asenfar poblacién, y que tiene posibilidades
de seguir haciéndolo en la Comarca Gidar
Javalambre, pero también en ofros puntos de
la provincia donde el cultivo crece.

.25e conoce suficiente el producto?

-No, y los mismos productores lo recono-
cen, de ahi los esfuerzos que estamos hacien-
do en promocién. Se consume mucha trufa de
Teruel, pero los clientes no saben que es de
Tervel. Hay lugares como Francia en los que
Tervel es una desconocida. Y eso hay que
cambiarlo, porque identificar la calidad con
la provincia tiene ventajas directas e indirec-
tas e incluso la trufa puede abrir puertas en
mercados internacionales a ofros productos
turolenses.
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Arturo Aliaga es un gran conocedor de la frufay la truficultura de Teruel

"la truta de Terue
que ha abierto e
en Espanay en e

es lo
camino
mundo”

"El peso de Teruel y la tfradicion es evidente,
ademds de la capacidad para poner en el mercado
cantidades de frufa que ofras zonas no alcanzan”

Arturo Aliaga es el vicepresidente del Gobier
no de Aragén y consejero de Industria, Co-
mercio y Turismo, ademds de gran conocedor
de la truficultura desde sus inicios en Teruel.

-El sector de la trufa es uno de los més
punteros de la provincia de Teruel. 3Es un
buen ejemplo para fijar poblacién?

-Un producto como la trufa es, en realidad,
un sector puntero que es el de mayor proyec-
cién de la provincia de Teruel, a nivel interna-
cional. Se frata de un tesoro gasfronémico y
excepcional que ha conseguido revolucionar
determinados ferritorios y ha logrado impulsar
un efecto tan necesario y fan reivindicado co-
mo es la fijacion de la poblacién; no solo por
el cultivo sino fambién por las actividades em-
presariales derivadas de la fransformacion.

-Los truficultores turolenses estan traba-
jando en la consecucién de una IGP. 3Consi-
dera que puede ser un buen impulso?

Todo elemento diferenciador que tenga el
emblema de una indicacién profegida es un
elemento positivo que certifica la calidad y el
origen de un buen producto. Debe impulsarse
porque serd fundamental para conseguir un
reconocimiento internacional adn mayor.

-Desde el Gobierno de Aragén han crea-
do la marca Trufa de Aragén. 3Es compati-
ble con la de Trufa de Teruel y, sobre todo,
con esa IGP turolense por la que apuesta la
provincia?

-La historia ha demostrado que la trufa turo-
lense es la que ha abierto el camino de este
manjar en los mejores espacios gastronémi-
cos, fanto en Espaiia como en el mundo. Esa
es la razén fundamental por la que creo que
tiene que tener una profeccion y un reconoci-
miento extraordinario. Desde el Gobierno de
Aragoén siempre hemos querido hacer un es-
fuerzo en la difusién y valorizacién de un pro-

ducto exclusivo que identifica a Teruel y que fie-
ne unas raices muy profundas en la provincia.

Teruel exporta el 42% del total de Tuber
melanosporum de Espafia. 3Estas cifras son
una muestra de ese liderazgo absoluto?

‘Hay una palobra mégica: la calidad. Si
este producto no fuviera una calidad espe-
cial, una diferenciacién especial no seria ca-
paz de exportar el 42% de su producto ni de
conseguir esa apreciacion de sabores exclu-
sivos que despierta en todos los paladares la
fruta que obtiene en las fierras turolenses. Te-
nemos que seguir frabajando en la comercio-
lizacién e intentar acceder a un mayor nime-
ro de mercados.

-En octubre se celebré en Mora y Sarrién
la reunién del Grupo Europeo de Trufa y Tru-
ficultura. 3Es un estimulo que el sector mire
constantemente a Teruel?

-Creo que justamente Teruel se ha abierfo
camino en esfe sector, un secfor para los pala-
dares mas exigentes. El peso de Tervel y la fra-
dicién es evidente ademds de la capacidad
para poner en el mercado cantidades de trufa
que ofras producciones no alcanzan.

-sFitruf es un buen escaparate para las
empresas y productos vinculados al sector?

-Es cierto que, desde mi presencia en dife-
rentes instancias y actividades del Departa-
mento, siempre he creido necesario reforzar
con regadios sociales con la implantacion de
mds hectdreas de frufa para aprovechar los
recursos enddgenos, el ferreno y la copaci-
dad de nuestros agricultores y la potencia-
cién de esa feria de Sarrién y, por dltimo, ese
centro de interprefacion que nos hemos preo-
cupado de que sea una realidad. Cada afio
encontramos algo diferente, novedoso e inno-
vador. Todo ello hace que debamos seguir
proyectando y apostando por ese exquisito
manijar que es la frufa de Teruel.

“Tuber Universum, el centro de interpreta-
cién de la trufa ubicado en Sarrién es ya una
realidad. 3Puede ser este el impulso que nos
falta para dar a conocer el producto entre los
propios espafioles?

-Un centro de interpretacién de la trufa esté
mds que justificado en Sarrién porque es un
cultivo excepcional, un manjar exquisito y el
peso ya en deferminadas comarcas, asf como
las inversiones que lleva aparejadas, los em-
pleos, las pequeias empresas y hoteles, res-
faurantes dedicados a la fransformacién han
demostrado que este centro serd un elemento
de calidad para afraer ese furismo especial.

-El riego de las fincas sigue avanzando.
5Cémo va a afectar al sector?

-los regadios sociales han sido una anti-
gua demanda que se ha consolidado en pro-
yeclos y creo que es el futuro. Garantizar que
cada afio haya un minimo de cosecha es ga-
rantizar, a su vez, que en fodos los mercados
donde estan esperando la temporada de lo
frufa turolense para su acopio. Sihemos sabi-
do crear esa demanda, no podemos fallar en
la oferta. Y los regadios de Sarrién son un
ejemplo de la implicacién del Gobierno de
Aragon'y de los agricultores para fortalecer es:
fa oferta y hacerla mas solida en el mercado.

Diario.@eruel ' Trufa, de Tervel al mundc

23



24 Trufa, de Tervel ol mundo

ENTREVISTA DANIEL BRITO GARCIA-MASCARAQUE PRESIDENTE DE ATRUTER

"Somos optimistas con
lograr la IGP porque

cumplimos los requisitos”

"El cultivo de la trufa ha asentado poblacién en esta
zona 'y podria hacerlo también en ofros lugares,
es un trabajo que no puedes hacer a distancia”
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Daniel Brito, junto a un ejemplar de roble en una finca trufera de Sarrién

Daniel Brito Garcia-Mascaraque es el presi-
dente de la Asociacién de Truficultores y Reco-
lectores de Trufa de Teruel, Atruter, desde ha-
ce afioy medio.

-3Qué balance hace del afio y medio que
lleva al frente de Atruter?

Ha sido un afio y medio intenso, muy pro-
ductivo, siguiendo la linea que tenia la aso-
ciacion en si, pero adecudndola un poco alo
que se requiere ahora, con mds presencia en
redes sociales, mds presencia telemdtica, e
infentar movernos lo maximo posible.

-3También se ha apostado por la forma-
cién?

Diario..@eruel

-Si, hemos hecho la fercera edicion del
curso de perros que fiene una gran acepta-
cion y, seguramente, en ese aspecto seguire-
mos haciendo formacién tanto para gente
nueva que quiera empezar como de especia-
lizacién, para lograr ampliar los conocimien-
fos de genfe que ya fiene nociones del fema.
En esfe curso se ha inscrito gente incluso que
no fiene frufas pero le gusta el mundo de los
perros y personas que acaban de plantar o
que estdn pensando poner carrascas. Tam-
bién expertos ya llevan muchos afios adies-
frando perros pero quieren seguir formandose
porque nunca se fiene fodo aprendido.

-Uno de los hitos que se ha marcado co-
mo presidente es la creacién de una Identifi-
cacién Geogréfica Protegida para la trufa.
3En qué momento del proceso estamos?

Ya esfdn todos los tramites presentados en
el Gobiemno de Aragén, ahora tiene que ir al
Cobierno de Espaia y desde ahf pasard a
Bruselas. Esté todo ya presenfado y estamos
esperando que nos digan una cosa u ofra, pe-
ro somos optimistas porque cumplimos los re-
quisifos que se suelen poner.

-Un estudio desvelé hace poco que la tru-
fa asienta poblacién. 3Creen que este mode-
lo de profesionalizacién del sector para evi-
tar la despoblacién seria exportable a ofros
lugares?

-Si, creemos que puede funcionar ademds
en ofros territorios. Al final la Unica pega que
fiene este maravilloso mundo es que tienes
que esperar mucho, que es un cultivo de mu-
chos afios, pero si la tierra y el clima son ap-
tos, igual que se ha hecho aquf se puede ha-
cer en cualquier sitio.

-Ademés es un cultivo que exige estar en
el territorio, la gente que vive de la trufa tiene
que estar en el medio rural.

-Si, es un trabajo que no puedes hacer @
distancia porque la recoleccion es la parte
mas visible y agradecida, pero tienes que po-
dar, labrar, arreglar la valla y eso te exige es-
tar en el pueblo.

-El afio pasado se amplié en 1500 hecta-
reas la superficie de trufa cultivada en la pro-
vincia de Teruel. 3Seguiremos creciendo?

-Si, si hay algo que nos sobra es ferreno
en la provincia, fenemos ferrenos muy aptos,
un clima muy bueno para ella 'y queda mucho
por planfar, nos tenemos que extender mds
fanto en plantacién como en consumo.

-En Espafia comemos poca trufa. 5Van a
seguir trabajando desde Atruter en aumen-
tar su presencia en hogares y restaurantes
nacionales?

Ya hemos notado alguna diferencia des-
de que tenemos el Panel de Cata, con el que
hemos ido a muchos sitios y la gente ya la co-
noce mds, fambién hay mds informacion en
redes sociales e Infernet y se va conociendo.
Nuestro objefivo es seguir en esa linea.

-Desde Teruel se exporta el 40% de la tru-
fa total de Espafia, sesto nos posiciona como
lideres mundiales?

-Si, aqui llevamos mas tiempo de truficultu-
ra, eso ha dado lugar a que el sector esté mds
maduro y exportamos mds porque fenemos
mucha mds produccion que los demds y tam-
bién contamos con empresas que se dedican
especificamente a ello.

-3La reunién del Grupo Europeo de Trufa
y Truficultura (GETT) en Mora y Sarrién con-
tribuyé a que todo el mundo mirase hacia Te-
ruel?

-Es curioso, pero fenemos mds reconoci-
miento fuera de Espaiia que en el propio pa-
is, los franceses quieren venir a ver lo que ho-
cemos aquf, cémo cultivamos, algo que para
nosofros es muy importante porque hace 40
afios éramos nosotros los que fbamos a Fran-
cia para aprender.
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ENTREVISTA ANA DE MIGUEL ALCALDESA DE SARRION

Ana de Miguel, junto a una gran frufa en el centro de interpretacién Tuber Universum

“Tuber Universum serd
el lugar ideal para dar o
conocer la trufa al turista”

“la fruficultura es un sector muy importante en Sarrion,
genera mucho empleo y es un pilar econémico
fundamental que, ademds, atrae poblacién”

Ana de Miguel es la alcaldesa de Sarrién y
una firme defensora del sector trufero que, co-
mo reconoce, es el que estd no solo sostenien-
do la poblacion de la localidad, sino logran-
do que aumente.

-5Qué supone el sector trufero en una lo-
calidad como Sarrién?

26 Trufa, de Tervel ol mundo / Diario«@eruel

-Es un sector muy importante, genera mu-
cho empleo y es un pilar econémico funda-
mental.

-Sarrién de los pocos lugares que no
pierde poblacién. 3Es un orgullo como alcal-
desa?

-Si, cada afio somos mds, hay mucha de-

manda de viviendas de alquiler y ademas no
tenemos mucha oferta.

-3Se estd haciendo algo para solucionar
este problema de la vivienda?

-Estamos restaurando una vivienda que
era de los maestros para alquilarla con usos
sociales, pero no fenemos mds disponibili-
dod. Hay muchas casas que se usan como
segunda residencia y por eso no se alquilan,
a la gente le gusta tenerlas para cuando vie-
ne al pueblo de vacaciones o fin de semana.

-La Feria de la Trufa, Fitruf, atrae cada
afio a unas 12.000 personas, zes una forma
de dar a conocer la localidad?

-El dia de la Feria Infernacional de la Trufa
el pueblo se llena de gente que aprovecha
para conocer Sarrién y visitan también ofras
localidades cercanas. No sé qué tiene el oro
negro pero es un gran afractivo para la gente.

-Ha abierto sus puertas Tuber Universum.
sHacia falta un espacio asi para dar a cono-
cer el producto?

Yo creo que sf porque todo el mundo que
viene el dia de la feria, o en ofro momento del
afio, preguntan dénde comprar o probar la
frufa, pero aqui por desgracia fenemos muy
poca hosteleria, no hay apenas hoteles ni res-
faurantes y el centro de inferpretacion Tuber
Universum va a ser ideal para darla a cono-
cer. Todo el mundo se pregunta de dénde sale
la trufa, como la recogen y la limpian y ahf se
explica todo. Va a ser ideal para foda la gen-
fe que festd infrigada sobre un producto que
ahora podrd conocer mucho mejor.

-5Qué va a suponer para la localidad
contar con este centro especifico dedicado a
la trufa?

Va a ser favorable, porque de Sarrion se
habla por el tema de la trufa, pero no es una
referencia furistica y con este centro puede
serlo porque es el Unico de fodo Aragén dedi-
cado especificamente a la trufa. Creemos
que van a venir muchisimos visitantes tanto
particulares como en grupos de estudiantes.

-3Cémo se va a gestionar?

-la persona que esfé contratada en la ofi-
cina de Turismo estard atendiéndolo hasta
que salga la plaza fija para el centro de inter-
pretacion. Tendremos una persona fija para
abrirlo de miércoles a domingo, de 10 a 14
horas y de 16 a 20 horas, un horario amplio
para que la genfe pueda visitarlo sin proble-
ma.

-El regadio sigue avanzando. 5Cree que
es una garantia para el futuro del sector?

-Si, el regadio ser& muy importante, va a
facilitar @ muchos truficultores poder regar las
carrascas sin fener ninguna preocupacion de
contar con balsas o llenarlas.

-Desde Atruter, la Asociacién de Truficul-
tores y Recolectores de Trufa de Teruel se estd
trabajando en obtener una Identificacién
Geogrdfica Protegida. 3Qué va a suponer
para la trufa?

-Esfo es importantisimo para Teruel v fiene
que esfar aqui en Sarrién porque es donde ha
nacido el sector de la Truficultura y es en esta
comarca donde hay muchas més produccién
que en ofros lugares.



Angel Gracia es el presidente de la comarca
de Guidarjavalambre y un firme defensor de
la importancia que tiene el sector para la eco-
nomia no solo de esta zona, sino de toda la
provincia de Teruel.

-Un estudio econémico vincula la produc-
cién de trufa al mantenimiento de la pobla-
cién. 3Cree que es uno de los sectores que
sostienen la comarca?

-Si, de hecho Sarrién es el mejor exponen-
fe que demuestra esfa situacién, es un secfor
que econdmicamente tiene gran repercusion
en el ferritorio y esa influencia se va exten-
diendo cada dia més.

-La Gltima reunién del Grupo Europeo de
Trufa y Truficultura (GETT) tuvo lugar en Sa-
rrién y Mora. 3El mundo mira a esta comar-
ca para hablar de trufa?

-Somos los primeros productores de frufa,
ademds tenemos una gran calidad de pro-
ducto y estamos en el punto de mira de cémo
va desarrollédndose todo el sector y la demos-
fracién mas evidente es la celebracion de la
asamblea del GETT en Mora. Se completé
con una visita a Sarrién para conocer fodo lo
que se estd haciendo, todas las infraestructu-
ras que, en forno a las plantaciones, se estan
realizando para garantizar una produccién
estabilizada.

-Fitruf, la Feria Internacional de la Trufa
es sin duda el certamen comarcal de mayor
relevancia y uno de los més importantes de
la provincia. sHacia dénde cree que debe
evolucionar?

-Creo que cada vez se va desarrollando
mdés la truficultura, debemos trabajar més el
capitulo de la formacion para la utilizacion
de la propia trufa y, en ese sentido, se estan
dando pasos, pero se deberia infensificar
mas el trabajo de cara a lograr que el valor
anadido se quede en el ferritorio.

-3Cudl es la colaboracién de la comarca
con el sector trufero?

-Estamos siempre a su disposicién en
aquellas cuestiones que nos plantean, no fe-
nemos competencias en materia de agricultu-
ra pero mantenemos una excelente relaciony
hay distintas acciones puntuales que se van
sucediendo, colaboramos con la feria de la
frufa, ahora con el encuentro europeo y con
fodas las acciones que nos plantean. Con el
tema del regadio social que estén desarro-
llando siempre hemos estado muy preocupo-
dos desde la comarca, insistiendo y defen-
diendo su ejecucion.

-3Cree que la trufa es un producto com-
patible con el impulso de la comarca?

‘Hacen un buen maridaje ambos, el rufitu-
rismo tiene mucho recorrido y conlleva por un
lado buscar nuevas experiencias a fravés de
la visita a Tuber Universum y al campo, pero
también disfrutarla en la gastronomia.

-sLa evolucién del sector en esta zona po-
dria ser un ejemplo a seguir por otros territo-
rios rurales?

-Creo que se ha demostrado que es una
cuestion de gran eficacia en cuanto al fortale-
cimienfo del fejido econémico y crecimiento
poblacional.

ENTREVISTA ANGEL GRACIA PRESIDENTE DE LA COMARCA DE GUDARJAVALAMBRE

"Bl desarrollo del sector
tiene que ir de la mano
de la investigacién”

"Hay un buen maridaje enfre trufa y turismo y el
trufiturismo tiene mucho recorrido, supone vivir
experiencias en el campo y fambién gastrondémicas”

Angel Gracia es el presidente de la Comarca de GudarJavalambre

-Cada afio se celebra en Mora de Rubie-
los y Sarrién un curso de la Universidad de
Verano de Teruel. 3Qué importancia tiene la
investigacién para el sector?

-Es fundamental, en este momento el des-
arrollo del sector tiene que ir de la mano del pro-
ceso de invesfigacion en este terreno y se esfd
haciendo una buena labor de coordinacion en

cuanto a las necesidades que tienen los fruficul
fores para que se investiguen a nivel cientifico.

-Atruter esté trabajando en la obtencién
de una IGP para la trufa. 3Cémo cree que va
a repercutire

Va a ser muy positivo, serd un avance fre-
mendamente positivo y favorable, de revalori-
zacion del producto todavia més si cabe.

Diario.@eruel ' Trufa, de Tervel al mundc
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ENTREVISTA MICHEL TOURNAYRE PRESIDENTE DELGETT, EL GRUPO EUROPEO DE TRUFA Y TRUFICULTURA

'Usar fotos de la truta para
vender aromas crea confusién’

"El GETT es importante para trabajar proyectos v reivindicar en comin e
infegramos en el Instituto Europeo de Micologia nos hard més eficaces”

Michel Tournayre es truficultor en Francia y
presidente del Grupo Europeo de Trufa y
Truficultura, un cargo que ostenta desde ho-
ce ya fres afios aunque debido a la pande-
mia en todo este tiempo apenas se han des-
arrollado acciones por parte de esta agru-
pacion. También fue el méximo responso-
ble de la Federacion de Truficultura en Fran-
cia.

-3Para qué sirve el GETT, el Grupo Eu-
ropeo de Trufa y Truficultura?

-Es muy importante para intercambiar lo
que se hace en cada pafs, qué es lo que
nos preocupa, también para trabajar en los
proyectos y reivindicar osas en comin de
cara a la Unién Europea. La unién hace la
fuerza.

-3Qué fue lo mds importante de la reu-
nién celebrada en Mora de Rubielos y Sa-
rriéne

-Hasta ahora el Grupo Europeo de Trufa
y Truficultura era un grupo de intercambio
de las actividades que se hacian en cada
pafs en torno a la trufa, pero hemos decidi-
do pasar a un grado superior y crear una
auténtica estructura en torno a la frufa a ni-
vel de Europa.

-3Qué quiere decir pasar a un nivel su-
periorg

-Hemos decido que la parte técnica, ad-
ministrativa y de investigacion esté acom-
paiiada por el Instituto Europeo de Micolo-
gia, integrar al Grupo Europeo de Trufa y
Truficultura en el EMI, quedes una estructura
europea ya creada y nos permitiréd ser mu-

cho mas eficaces. Esta estructura puede re-
presentar a fodos los asociados y trabajar
sobre proyectos de interés comin. Hasta
ahora el GETT ea mds informal, mdas como
un grupo de amigos, y esta nueva estructu-
ra va a ser més eficoz a la hora de conse-
guir proyectos.

-5Qué tipos de proyectos tienen previs-
to impulsar desde el GETT?

Vamos a trabajar para identificar priori-
dades, por ejemplo en cuanto a la lucha
con los aromas y los productos derivados,
que es algo que tenemos que combatir con-
juntamente. Tenemos que identificar qué
podemos conseguir de Europa, conocer
qué convocaforias y proyectos hay para in-
fentar que el sector de la trufa sea més reco-
nocido a nivel de lo Unién Europea para
conseguir financiacién a nivel de comuni-
cacién, investigacién o promocion, entre
ofros.

-Sorprende que la cuestién aromdtica
sea un problema también en paises con
una gran cultura en torno a la truficultura,
como es el caso de Francia.

-Es nuestro gran caballo de batalla, nos
causa muchos problemas porque el uso de
los aromas es una practica habitual en la in-
dustria y hacen mucho dinero con ellos. En
muchas tiendas de Francia se venden este
fipo de productos y supone un gran incon-
veniente para nosofros porque hacen nego-
cio utilizando la imagen de la trufa ante el
consumidor general para vender, pero lo

Michel Tournayre en Mora de Rubielos que hacen es confundirlo.

TP\UFA

www. trufados.es
contactotrutados@gmail.com
Telf 676 25 03 03

Rubielos de Mora (Teruel)
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En 2021 las restricciones sanitarias afectaron a la participacién del piblico. Archivo Diario de Terve

Fitruf es

a referencia

para consumidores y
profesionales de la truta

El mejor escaparate para medir el pulso al sector
se desarrollard entre los dias @ al 11 de diciembre
en la comarca de Gudaravalambre

la Feria Internacional de la Trufa, Fitruf, que
se desarrollard del 9 al 11 de diciembre, tie-
ne una frayectoria de mds de dos décadas
de exisfencia, lo que la convierte en el refe-
rente en Espaia para el sector. Se frata de
una muestra monogrdfica que gira en torno al

- Consulta veterinaria
- Medicina preventiva

- |dentificacidn animal

- Anlisis clinicos
- Ecografia
- Girugia general

==

?
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- Alimentacion animal

- Accesorios para mascotas

Calle Autonomia Aragonesa n°49 Sarrion (Teruel)

CENTRO VETERINARIO
SARRION

- Cirugia de minima invasion

diamante negro de Teruel. Es un punfo de en-
cuentro para especialistas en fruficultura y
también para los particulares que quieren
acercarse a un producto con fama de sofisfic-
do pero que, en realidad, es muy fécil de in-
corporar a cualquier plato.

1

Casi medio centenar de expositores mos-
frardn sus propuestas comerciales en los dos
pabellones que fiene Sarrién, uno destinado
a la maquinaria y la investigacion y ofro, de
mayor famaiio, en el que tiene cabida desde
la alimentacién a los viveristas, pasando por
las publicaciones en forno a la trufa.

los organizadores confian en alcanzar la
cifra de los 12.000 visitantes lograda en
arios previos a la pandemia. El coronavirus
obligé a suspender la edicion de 2020 y o
celebrar con resfricciones y exigencia del pa-
saporte covid la de 2021, en la que la afluen-
cia de publico fue menor. En esta ocasién es-
peran recuperar los datos de 2019y el inferés
por parte de los asistentes por degustar y dis-
frutar de un producto cinco estrellas.

Jornadas técnicas

Como es habitual, Fitruf se complementara
con varias ponencias técnicas en las que se
analizardn las mas recientes inquietudes del
sector. El investigador del Centro de Ciencia
y tecnologia Forestal de Cataluia, Daniel
Oliach, impartird el sdbado por la mafiana
una charla en la que hablaré del estado ac-
tual del sector, asi como de los desafios y ac-
ciones a desarrollar. Ese mismo dia tendrd lu-
gar una mesa redonda sobre la obtencién del
certificado ecolégico de las producciones de
trufa y la certificacién ecolégica en el proce-
so industrial de comercializacion posterior. En
la misma fomardn parte Antonio Artal, presi-
dente del comité Aragonés de Agricultura
Ecolégica, Daniel Brito, presidente de la Aso-
ciacién de Truficuliores y Recolectores de Tru-
fa de Tervel, Atruter; José M® Serentill, presi-
dente de Fefruse, la Federacién Espariola de
Setas y Trufas, y Antonio Montoro, profesor
de Biologia y Seguridad Alimentaria de la
Universidad de Barcelona.

Queso madurado

de leche trufada

Formatos
de 0,5Kg., 1kg., 3 ks.

Yy en cunas

TIf.. 978 771 062 / 649 452 648
quesoshontanar@gmail.com

Lucia Garcia
679 25 25 54

Camino La Solana, s/n
Aguilar del Alfambra (Teruel)
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Recetas caseras donde la trufa
fresca estd asegurada

Las tapas, a un precio de 3 euros —3,5 con bebida—serdn, un afio mds,
el gran atractivo para quien desea probar Tuber melanosporum

Las tapas a partir guisos caseros focados con
la sofisticacién de la trufa se han convertido
para los particulares en uno de los elementos
mds atractivos de Fitruf, la Feria Internacional
de la Trufa de Sarrién. En las dos barras, la
que gestiona la Asociacion de Mujeres de
Sarrién y la de la Comision de Fiestas de lo
localidad, es posible degustar platos donde
el diamante negro se convierte en protago-
nista. Las fapas de la Asociacidon de Mujeres
se venderdn a 3 euros, 3,5 euros con bebi-
da, v entre las propuestas estardn los clasi-
cos huevos fritos con trufa, que son una de
las tapas estrellay la prevision es servir en for-
noa 180 docenas —fritos y en forfillo—.
Ademds de las clasicas albéndigas en
salsa de trufa, las croquetas o el queso cre-

Pasta, albéndigas,
croquetas o risoto son
algunas de las propuestas
que se podrdn degustar en
el recinto ferial durante esta
edicién de Fitruf

moso, este afio habrd platos que se ofrecie-
ron por primera vez en 2021 v que la bue-
na aceptacion ha propiciado que de nuevo
estén enfre el catélogo, como la pasta frufa-
da o el risoto de setas y frufa.

la presidenta de la Asociacion de Mu-
jeres, Angels Cubells, plantea que en es-
ta edicion de 2022 recuperaran las cifras
de elaboracion de tapas previas a la
pandemia. Prepararan 60 kilos de cro-
quetas o los 85 de albéndigas que espe-
ran servir. La agrupacion, que este afio
celebra su 25 aniversario, cuenta con
143 mujeres asociadas y en la preparo-
cién de las propuestas gastronémicas se
implican las 15 de la directiva y ofras tan-
tas colaboradoras.

ale

TRUFAS & CO

Si eres truficultor v te interesa contar con nosotros para
gue te ayudemos a comercializar tu cosecha, contdctanos en:

COMERCIALIZAMOS TRUFA NEGRA
PARA QUE TU PRODUCTO LLEGUE A BUENAS MANOS

T.+34978 781 232

donate@trufasandcompany.com

C/ Rio Guadalaviar, 3 (frente al Pabellén polideportivo)
44460, Sarridn, Teruel




Concurso

de peso, calidad
y de bisqueda
con perros

La Feria Internacional de la Tru-
fa de Sarrion, Fitruf, celebra
cada afio varios concursos
que se han convertido ya en
un referente y un simbolo de
prestigio para las empresas y
productores que los ganan.
Uno de ellos es a la trufa de
mayor peso y ofro valora la de
mejor aroma. Ambas piezas
se subastan y los beneficios de
la venta se destinan a la Aso-
ciacién Espariola Contra el
Cancer (AECC).

Por ofro lado, se realizaran

Las restricciones sanitarias hicieron que el afio

pasado no se pudieran degustar las tapas en el los concursos gastronémicos y
recinto ferial, una costumbre que este afio 2022 de busqueda de trufa con pe-
se espera recuperar rro adiestrado en la modali-

dad infantily adulta. Esta prue-
ba se lleva a cabo en las fin-
cas anexas al recinto ferial.

Estamos
presentes en
el territorio

Iniciativas
sociales

Banca
de personas
para personas
Transparencia Sostenibilidad

Compromiso
conla
inclusion

bancaria i E ST A M . s ! Confianza

5

Responsabilidad

#EstamosConTeruel

CAJA RURAL

DE TERUEL www.ruralteruel.com Q @ o ﬁ
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VIERNES, 9 DE DICIEMBRE
11:30h. Recinto ferial

Apertura del Recinto ferial para el piblico en general.

13:00 h. Recinto ferial

Inauguracién Oficial de la Feria de la Trufa (Fitruf 2022)
A cargo del llmo. Sr. D. Arturo Aliaga Lépez, Vicepresi-
dente y Consejero de Industria, Competitividad y Desarro-
llo empresarial del Gobierno de Aragén.

16:00 h. Recinto ferial

Inicio del plazo de inscripcién a los concursos de perros
truferos en las categorias adulto e infantil (hasta 14 afios)
Inscripciones en el Stand del Ayuntamiento. Plazas limita-

das.
17:00 h. Recinto ferial

XX Concurso de gastronomia. Presentacién de platos tru-
fados. Inscripciones en el Stand del Ayuntamiento.

17:30h. Recinto ferial

Degustacién de platos trufados por el jurado y calificacién
de la misma.

19:00 h. Edificio Multiusos

Maridaije de vinos y trufa a cargo de D. Radl Igual Ibafiez,
mejor sumiller de Espafia 2010y 2021.Cata abierta al
publico en general.

20:00 h. Recinto ferial

Cierre del recinto ferial.

SABADO, 10 DE DICIEMBRE
10:00 h. Recinto ferial

Apertura del Recinto ferial para el piblico en general.

10:00 h. Edificio multiusos Calle Molino 8
Conferencia sobre "Estado actual del sector trufero. Des-
afios y acciones a desarrollar".

12:00 h. Edificio muliiusos Calle Molino 8

Mesa redonda sobre "Obtencién Certificado ecolégico
"ECO" de las producciones de trufa y la certificacion ecolé-
gica en el proceso industrial de comercializacién posterior”.

12:00 h. Edlificio multiusos Calle Molino 8
Fin del plazo de inscripciones en el VIl concurso de perros
truferos en categoria infantil (hasta 14 afios).

12:30 h. Campo anexo al recinto ferial
Presentacién y VIl Concurso infantil de perros truferos.

13:30 h. Recinto ferial

Finaliza el plazo de recepcién de trufas al XVI concurso de
trufa de mds peso y de mayor calidad.

16:30 h. Campo anexo al recinto ferial
Exhibicién de busqueda de trufa.

18:00 h. Salén de actos Edificio Multiusos
Charla divulgativa "Usos culinarios de la trufa".

19:00 h. Recinto ferial

Subasta de las trufas ganadoras del concurso del XVI con-
curso de las trufas de mayor calidad.

20:00 h. Recinto ferial

Fin del plazo de inscripciones en el XX Concurso de perros
truferos para adultos.

20:00 h. Recinto ferial
Cierre del recinto ferial.
22:00 h. Hotel Atalaya

Cena degustacién de productos trufados. Publico en gene-
ral. Se celebrard en el Hotel Atalaya de Sarriény sera
ofrecida por Restaurante Serrén.

DOMINGO, 11 DE DICIEMBRE
10:00 h. Recinto ferial

Apertura del Recinto ferial para el piblico en general.

10:30 h. Recinto ferial
Taller Panel de Cata.
11:30 h. Campo anexo al Recinto ferial

Presentacién de perros truferos participantes en el XX con-
curso.

12:00 h. Campo anexo al Recinto ferial
XX Concurso demostracién de perros truferos.

13:00 h. Recinto ferial
Taller Panel de Cata.
14:00 h. Recinto ferial

Entrega de premios de concursos y acto de clausura.

16:00 h. Recinto ferial

Cierre del recinto ferial.

PLANTAS TRUFERAS DE; CALIDAD - VALBOTRUE

Vliverol deyplantas truferas.micorrizadas, constubermelanosporum

1° Premio d Ia

trufa de mayor
calidad en
FITRUF 2021

*Contacto: 686 270 880- 682 610,707 / valhonefi44430@gmail.com VALBONA
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REPORTAJE / EL CURSO DE LA UNIVERSIDAD DE VERANO DE TERUEL ACANZA SU VIII EDICION

Fl conocimiento
de la Universidad se
traslada al campo

La Universidad de Verano de Teruel-Fundo-
cién Antonio Gargallo celebrard entre el lu-
nes 20y el jueves 23 de febrero de 2023, el
Curso de Truficultura Préctica en Mora y Sa-
mién, que llega ya a su VIl edicion. En esta
ocasién la formacién atenderd cuestiones co-
mo la conversién de los cultivos a ecolégico o
el adiestramiento de los perros, un tema que
ya se abordé en la edicién anterior pero que
es de gran importancia porque se ha compro-
bado que buena parte de la produccién frufe-
ra se queda en el campo.

Esfo constituye un grave problema tanfo
por la pérdida de ingresos que entrafia como
porque la putrefaccion de esos hongos son el
caldo de cultivo perfecto para la aparicién
de plagas. Por eso, los perros fruferos perfec-
famente adiestrados vy con capacidad para
detectar el mayor nimero de piezas de trufa
a lo largo de toda la campariia, son una he-
rramienta basica para fodos los fruficuliores.
Durante la actividad formativa se dedicard to-
da una maiana a adiestramiento canino.

Demanda del sector

La directora del Curso de la UVT, Maria Mar-
tin Santafé, sefialé que la jornada de adies-
framienfo se hizo de forma puntual en la pa-
sada edicién pero se mantendrd porque “se
ha defectado que el sector lo necesita”.

También los charlas orientadas al cambio
a ecoldgico surgen de una demanda plantea-
da por los truficuliores. El objetivo seré mos-
trarles tanto los trémites necesarios como la
gestién que implica y el mercado al que hay
que dirigir ese producto.

Uno de los actos mas relevantes del cur-
so en esta VIl edicién serd la realizacion de

lacasadelaestacion.com

A]r.ﬂ'amicnto Restaurante

VinVer:lec!eq«Negoe

/;g (Casade la [ stacion

Venta de
trufa fresca

Cdémo llegar

Menu degustacion previa reserva
durante la temporada de trufa

Q ® 600670807 ESPECIALISTAS EN SEGUROS PARA TRUFICULTORES

Asistentes al Curso de Truficultura Préctica en la dltima edicién, celebrada este afio 2022

El adiestramiento de
perros y el cultivo
ecolégico serdn dos de
los temas que se tratardn

del 20 al 23 de febrero

una demostracion del Panel de Cata en ell
Castillo de Mora de Rubielos. El evento per-
mitird “dar a la trufa todo el valor afiadido
que merece”, especifica la responsable del
curso, quien afade que el diamante negro
constituye un elemento de vital importancia
para reactivar fodo el enforno donde se pro-
duce.

LORENZO LAHOZ ASESORES, SLU

Ctra. Alcafiz, 72 bajo 44003 - Teruel

Tifs.: 978 61 31 00 /609 561 025
Concha Julidn 687 719 483

Email: I.lahoz@generalimediadores.es
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LA IRRIGACION DE LAS FINCAS CON CARRASCAS MICORRIZADAS SERA PRONTO UNA REALIDAD

Sarrion regard

sus trufas en 2023

Las obras de la primera fase estarén terminadas a
finales de este mes de diciembre y a lo largo del
proximo ejercicio concluird la totalidad de la obra

la fofalidad de la primera fase de las obras
de regadio, que alcanzan 618 hectareas, es-
fard terminada a finales de este mes de di-
ciembre. Sin embargo, la ampliacién del pro-
yecto, que supone un importante ahorro en el
coste por hectdrea, extenderd los trabajos du-
rante buena parte de 2023, afio en el que,
no obstante, la totalidad de la obra estard
concluida v las tuberias de riego se estrena-
rén.

El plozo de ejecucion de las obras de la
primera fase concluird el proximo 23 de mar-
zo, pero el buen ritmo de los frabajos hace
que estén terminados esfe mismo mes. Sin em-
bargo, en estos meses se desarrollaran las
obras de la segunda fase, cuya ejecucion
aprovecha buena parte de las infraestructuras
de ese primer proyecto que confemplada la
iigacién de 618 hectéreas.

Ahora se sumardan otras 332 hectdreas
distribuidas en 515 parcelas y el presupuesto
original es de 3,84 millones, que sumados @
los 15,3 millones de la primera fase darfa una
acumulacion presupuestaria de 19,16. Sin
embrago, la ejecucion de ambos proyectos
de forma conjunta se eleva a 17,98 euros.

Ese incremento de 2,66 millones en el
presupuesfo va a ser asumido infegramente
por los regantes, sin aumentar la partida fi-
nanciada por el Gobierno de Aragén. Ain
asf, el precio por hectdrea baja sustancial-
mente con la ampliacién. Asi, el coste por
hectdrea a irrigar de las obras era de

LATIENDA PROFESIONAL DE LA CONSTRUCCION
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hectdreas

es el fotal que se
regardn cuando estén
terminadas las dos
fases del proyecto

24.800 euros, de los que los regantes debi-
an pagar 14.000 puesto que el resto era asu-
mido por el Gobierno de Aragén. Ahora el
precio se reduce a algo menos de 19.000
euros, de los que los regantes costeardn en

torno a 10.000.

Una obra compleja

El desarrollo conjunto de ambas actuaciones
permite compartir las principales infraestructu-
ras, como bombeos o balsas, y también parte
de las zanjas y tuberfas, a las que Gnicamen-
fe hay que afiadir el framo que va desde la
general hasta las nuevas fincas que se han su-
mado. Todo ello constituye, segin explica el
director del proyecto, el ingeniero agronomo
Ricardo Ibéiez, “un importante ahorro econd-
mico y una reduccion de los efectos ambien-
fales”.

Vallados -
Poda -
Riego

He
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Las nuevas obras que se suman a las que
esfén a punto de finalizar consisten en exten-
der la red terciaria de riego a las nuevas par-
celas incluidas y en la modificacién de algu-
nas de las tuberias secundarias. También se in-
cluye una linea eléctrica que alimentard al son-
deo nimero 2, que en el proyecto inicial se
iba a alimentar con grupos elecirdgenos.

iiDistribuidor de sustrato
GRAMOFLOR para
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El regadio de las fincas con plantaciones
de carrascas de Sarrién enfrafia una gran
complejidad tanto por la extension de la su-
perficie que abarca, de los términos munici-
pales de Sarrién, Albentosa, Manzanera y La
Puebla de Valverde— como por el desnivel de
400 metros existente entre los diferentes pun-
fos. Esto hace que el coste por hectdrea se du-

Tuberias de riego y zanjas por las que discurren. Servicio Provincial de Agriculiura

plique con respecto aun regadio convencio-
nal.

En total habra mas de 300 kilometros de
tuberias, entre las principales y las que van
hasta las fincas particulares y el agua se distri-
buiré a parir de dos balsas que se abastece-
rén de dos pozos. Dos de los pozos estdn en
la zona norte de Sarrién, en la en la zona

comprendida enfre el Llano del Pobo y Lomas
de Babor. Estos acuiferos llenan una balsa de
62.000 metros cibicos de capacidad y que
ocupa una extensién de unas dos hectdreas.
El tercer pozo estd localizado al sur del térmi-
no municipal de Sarrién, en la zona de la
CruzErmita de San Cristébal, y llenaré una
balsa de 10.000 metros cibicos.

FERRETERIA
TERUEL

Vallados para fincas truferas
Pastores eléctricos y
herramientas de jardineria

y poda

Estufas de lefia y pellets

Cuesta del Carrajete, 4 «+ TERUEL
T. 978 617 903

www.ferreteriateruel.com

La Pinada, 1+ MORA DE RUBIELOS

T.978 807 132
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LA IRRIGACION DE LAS FINCAS CON CARRASCAS MICORRIZADAS SERA PRONTO UNA REALIDAD

El mané que la
trufa necesita

Regar las fincas truferas es la ga-
rantio para mantener una produc-
cién estable. La trufa no necesita
una gran cantidad de agua, pero
sf un minimo en los momentos en
los que se estd desarrollando para
garantizar su crecimiento. Las tor-
mentas de verano, ahora cada
vez mds escasas, eran la garantia
para una buena campaia de tru-
fa. La importancia del riego que-
da patente en la perforacién de
pozosy en la presencia de balsas
en las diferentes fincas de carras-
cas. El proyecto de riego que este
afio se pone en marcha supondrd
una garantia para casi 1.000
hectareas, lo que supone un 10%
del total provincial y que, ade-
mds, se sumardn a en torno a otro
10% que ya cuenta con riego ac- Construccién de la
tualmente. nave para la esta-
cién de bombeo.
Servicio Provincial de

Agricultura

18%

de incremento

en el presupuesto
supone un aumento del
50% en las fincas frufe-
ras con la segunda fase

PRODUCTO CERTIFICADO PARA AGRICULTURA ECOLOGICA

HM-8 Sustrato Carrasca Trufera
mayor produccion y uniformidad de la trufa

Favorece la absorcidn de nutrientes
Contribuye al fortalecimiento de la planta
Facilita la micorrizacion

Aumenta la produccion de trufa

PRODUCTORES DE TRUFA
DEL CAMPO A LA MESA

Mejora la uniformidad de la trufa

OTROS PRODUCTOS: -~ -
Perlia ¢QUE TRUFA? LA DE ARAGON
Vermiculita &) AGRI-NATURA §

-Fibra de coco , ,
Turba rubia TRUFA FUSION ARAGON, S.L. C/ ERAS, 7

(50369 - LECHON - ZARAGOZA)
656810208-656840568 ’ Q
HNOS. MARCO DE CELADAS, S.L. trufafusion@gmail.com TS

www.trufafusionaragon.es

C/ San Jorge, 3 - 44194 Celadas (Teruel)
www.agrinaturaspdin.com
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REPORTAJE / INVESTIGACION SOBRE EL AROMA DE ‘TUBER MELANOSPORUM' EN DIFERENTES LATITUDES

Una frufa de Teruel
vy ofra de Argentina
huelen igual

Las cualidades organolépticas del hongo son
similares, lo que abre un importante campo para
garantizar el producto en las mesas todo el ano

DISTRIBUCION DE

978 780 233

Las trufas que se cultivan en las diferentes par
tes del mundo fienen un aroma similar para
los consumidores, que no son capaces de dis-
finguir unas de ofras, aunque sean expertos.
St existen diferencias en los compuestos vold-
files, que se detectan con un cromatégrafo de
gases ya que es capaz de identificar com-
puestos muy diversos y en bajas cantidades.

La investigadora del Centro de Investiga-
cién y Tecnologia Alimentaria de Aragén (Ci-
ta), Eva Tejedor Calvo, ha realizado un traba-
jo en el marco del proyecto H2020 Intact en
el que ha analizado los 79 compuestos vold-
tiles de las trufas argentinas haciendo una
comparacion con las de Espaiia, Australia,
Francia e lialia y, aunque el trabajo esfd sin
concluir, los primeros andlisis muestran que
las argentinas comparten a nivel quimico mas
compuestos con las australianas pero, de las
dos, la argentina es mas parecida a la espa-
fiola. Por ofro lado, las argentinas se aseme-
jan més a la de Espafia que a la de Francia.

Tejedor destaca que las plantas proceden
del Unico vivero que produce planta micorri-
zada en Argentina, aunque se desconoce el
origen de las esporas usadas en el proceso.

De todas formas, la experta recalca que
"es complicado que una persona identifique
la procedencia de una trufa, porque con los
fest sensoriales realizados ni consumidores ni
expertos notan diferencias entre arboles,
plantaciones o incluso paises. “Si cogemos
una trufa de una encina de Teruel y ofra de un
roble de Argentina no vamos a saber cudl es
cudl”, asevera.

Estos andlisis son de gran relevancia a ni-
vel gasfronémico puesto que es una buena
forma de mantener la venta de trufa a lo largo
de todo el afio, ya que las caracteristicas or-
ganolépticas de todos los ejemplares de Tu-
ber melanosporum son muy parecidas. Los re-
sultados de esfe proyecto son un “pequefio
paso” que confribuye a que las frufas no sean
un producto estacional ya que en Argentina
se recogen desde junio hasta mitad de sep-
fiembre y en Australia incluso un poco antes.
Para los andlisis, Tejedor estuvo durante cinco
meses en Argentina y conté con la colaboro-
cion de Trufas del Nuevo Mundo en Esparti-
llar, que le proporcionaron los hongos.

GASOLINERA |
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— Intact, un proyecto europeo
con implicacién del Cita

H2020 INTACT -Innovation in Truffle cultivation,
preservAtion, procCessing and wild truffle resour-
ces managemenT— es un proyecto europeo en el
que participa el Centro de Investigacién y Tecnolo-
gia Agroalimentaria de Aragén (Cita) junto a ofros
organismos tanto espafioles como de ofros lugares
del mundoy que consiste en el infercambio de per-
sonal de investigacion del sector de la truficultura
para conocer diferentes experiencias.

Ademds del Cita, estd el Ciet (Centro de Investi-
gacién y Experimentacién en Truficultura), la Dipu-
tacion Provincial de Huesca, la Universidad de Mé-
laga'y, el Centro Tecnolégico Forestal de Catalufia.

En Europa forman parte del proyecto como so-
cios, universidades e instituciones de ltalia como la
Universidad de Sassari, la Universidad de Perugia
y el Consejo Nacional para la Investigacion
(CNR), de Francia participa el Instituto Nacional de
Investigaciones Agrarias y de Serbia la Universi-
dad de Belgrado.

De fuera de Europa colaboran la Universidad
Auténoma de Chile, la Universidad Mohamed V de
Rabat, y el Consejo Nacional de Investigaciones
Cientificas y Técnicas y el Centro de Investigacién y
Extension Forestal Andino Patagénico, ambos de

G S Argentina, asf como diferentes empresas de los di-
Eva Tejedor, con responsables de la empresa argentina Trufas Nuevo Mundo versos paises, entre ellas la oscense Aragotruf.
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REPORTAJE / LOS COMPUESTOS QUIMICOS, LOS GRANDES ENEMIGOS

Fl uso de aromas
confunde al consumidor
y amenaza al sector

Aprovechan la buena imagen que tiene la trufa para
el efiquetado pero no la utilizan en su composicion

la proliferacion en el mercado de numerosos
productos que utilizan el nombre de frufa pero
lo que realmente contienen son compuestos
quimicos, sin ningin parecido con el aroma
real de Tuber melanosporum es uno de los
principales problemas al que se enfrenta el
sector. Asi se puso de manifiesto durante la
reunion del Grupo Europeo de Trufa y Truficul-
tura (GETT) que tuvo lugar en octubre en las
localidodes de Mora de Rubielos y Sarrién.

Al encuentro asistieron representantes de
las federaciones de asociaciones fruferas de
Espaiia, Francia e ltalia y todos ellos han
puesto el foco en la problematica que entrafia
la venta vy el uso generalizado de productos
con aroma inspirado en Tuber magnatum, co-
mercializados con la imagen de Tuber mela-
nosporum, pero que no se elaboran a partir
de la trufa negra ni fienen nada que ver con
ella.

El presidente del Grupo Europeo de Trufa
y Truficultura (GETT), Michel Tournayre, reco-
nocié que el empleo de estos aromatizantes
son "el caballo de batalla” del sector en la ac-
tualidad. Detallé que crean muchos proble-
mas porque, ademds, se frafa de un negocio
en auge puesto que cada vez hay mds mar
cas en el mercado que los utilizan.

Los experfos infernacionales insistieron en
que todos estos productos que hay a la venta
se aprovechan de la buena imagen que tiene
la trufa, que vende por si misma, y utilizan su

40 Trufa, de Teruel ol mundo ' Diario«@eruel

B 657520648 /650206 264

30

compuestos

serian necesarios para
lograr una imitacién del
complejo e infrincado
aroma de la trufa negra

nombre para unos alimentos que nada fienen
que ver con la Tuber melanosporum en fresco.
"Confunden al consumidor”, sentencié Tour-
nayre.

Mostrar el verdadero aroma

El presidente de la Federacion de Truficuliores
Franceses, Alain Ambialet, indicé que la solu-
cién a este grave problema para fodos los
productores, independientemente del pas,
pasa por "mostrar la verdadera trufa” y darla
a conocer entre los consumidores, para evitar
que les cuelen aromas que les llevan a aso-
ciar la frufa con ofros compuestos totalmente
diferentes.

En esfe sentido, los expertos sobre aromas
recuerdan que, hasta la fecha, el aroma de la
trufa negra no ha sido reproducido porque se
necesitarian para ello no uno, sino muchos
compuestos. Si hay sustancias inspiradas en

TRUFTCULTURA, TECII CA

JORNADAS FORMATIVAS TRUFICULTURA :

TALLERES / CURSOS DE MICROSCOPIA

= info@truficulturatecnica.com

Participantes de la reunién del GETT, en Sarrién

lar trufa blanca o magnatum, cuya produccion
estd practicamente limitada a ltalia.

Ademds, es conveniente que los consumi-
dores lean la lefra pequeia de las efiquetas
antes de adquirir un producto supuestamente
frufado, puesto que en ella comprobardn el
porcentaje que realmente contiene de Tuber
melasporum, que suele ser inexistente. En su
lugar si aparecen en ocasiones ofras espe-
cies, como Tuber indicum -que es la trufa chi-
na, sin ningdn valor gastronémico pero de si-
milar apariencia— o Tuber aestivum [fambién
conocida como frufa de verano), cuyo aroma
y sabor difieren totalmente de la trufa negra o
de invierno.

WWW.TRUFICULTURATECNICA.COM



5Por qué no existe el aroma de la trufa negra?
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Tuber melanosporum tiene en torno a 70 matices aromdticos y, para lo-
grar imitar su aroma serfa necesario aiadir diversos aromatizantes. Eso
encareceria el producto y es el motivo de que se utilice el de la trufa blan-
ca, Tuber magnatum, que es el que se detecta en la mayor parte de los
productos frufados. La investigadora Eva Tejedor detalla que, para imitar
bien los matices de la melanosporum seria necesario afadir unos 30 com-
puestos, algo que no es factible porque precisamente lo que se busca con
estos aromatizantes es economizar.

El compuesto mas habitual empleado como aromatizante es 2,4-ditia-
pentano (bis-(metiltio]-mefano o BMTM), que es caracteristico del aroma
de la trufa blanca pero no esté presente en la negra. Por ofro lado, en un
intento de imitar el aroma de la trufa negra, se ha establecido una nueva
formula compuesta por una mezcla de DMS y 2-metil-butanal {2-MB] que
intenta replicar el aroma de Tuber melanosporum.

En todos los casos son aromatizantes de origen natural puesto que,
aunque no estén extraidos de la trufa a la que intenfan imitar, sf tienen un
origen vegetal, animal o microbiolégico, y corresponden a sustancias que
estan naturalmente presentes y han sido identificados en la naturaleza.
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REPORTAJE / LOS COMPUESTOS QUIMICOS, LOS GRANDES ENEMIGOS

roductos trufados sin trufa, lo
ealidad de los supermercados

Un andlisis del Cita analiza el
contenido del hongo en alimentos

Un andlisis realizado por los investigadores del Centro de Investigacion y
Tecnologia Alimentaria de Aragén (Cita) muestra que practicamente nin-
guno de los productos que exisfen en los lineales de los supermercados
como trufados y en cuyas etiquetas muestran imagenes de las frufas mas
preciadas, fienen un contenido minimo de frufa del 1%, salvo alguna ex-
cepcién. El estudio realizado con consumidores demosiré que los que no
conocian la frufa evaluaban mejor los productos con aroma que los que
realmente llevaban trufa, algo que no ocurria con los que si conocen el
preciado hongo.

En Espafia existe un vacio legal en cuanto al efiquetado y uso de trufa
en los productos, y hay algunos que ponen la foto de Tuber melanospo-
rum, en el efiquetado hacen referencia a Tuber aestivum y al analizar el
confenido se constata que lo que han usado es frufa china (Tuber indicum.
En ofros casos, comenta la investigadora Eva Tejedor, en los ingredientes
del etiquetado se habla de melanosporum pero el andlisis esporal y de
ADN desvela que lo que realmente lleva es aestivum.

La legislacion en ofros paises es mds estricta y en Francia solo se pue-
de usar la palabra frufa en el etiquetada si el alimento contiene un minimo
de un 3% de melanosporum, bruma o magnatum. “En espaiia no hay nin-
guna legislacién que establezca dénde puedes ufilizar la palabra frufa”,
apunta Tejedor, quien destaca la importancia que fiene un marco comin.

Entre las conclusiones a las que llegaron es que solo el 20% de los ali-
mentos analizados estaban bien etiquetados. El principal problema de-
fectado en los productos trufados fue la terminologia de la especie de tru-
fa, ya sea que estaba mal escrita o no era la misma especie que contenia [\ X .
el producfo. Eva Tejedor, realizando pruebas en el laboratorio
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REPORTAJE / FORMACION DE JUECES PARA VALORAR PIEZAS DE ‘TUBER MELANOSPORUM'

Un Panel de Cata como
nerramienta de la IGP

Atruter y el Cita estan desarrollando sesiones de formacién con las que
una treinente de personas aspiran a convertirse en catadores de frufa

Algunos de los aspirantes a formar parte en el Panel de Cata de Trufa Negra de Teruel durante las pruebas de seleccién realizadas en noviembre

La Asociacién de Recolectores y cultivadores
de Trufa de la provincia de Teruel [Atruter) esta
desarrollando actualmente, con la colabora-
cion de Centro de Investigacion y Tecnologia
Agroalimentaria de Aragén (Cita) la forma-
cion de los jueves que integrardn el Panel de
Cata de Trufa Negra de Teruel. Se trata de

una herramienta bésica para garantizar la
calidad del producto de cara a la puesta en
funcionamiento de la Indicacion Geogréfica
Protegida (IGP) Trufa Negra de Teruel, cuyos
fréamites ya se han iniciado y que serd la pri-
mera del mundo en confar con este marcha-
mo de calidad.

Para el desarrollo del Panel de Cata, Atru-
fer cuenta con el apoyo financiero del Ministe-
rio de Agricultura, Ganaderia y Pesca (Mo
pal, a fravés de una partida de 100.000 eu-
ros incluida en los Presupuestos Generales del
Estado de 2022 a través de una modificacion
presupuestaria formulada por Teruel Existe.

blaocktruttles

08 v servicios agricolas

Venta de plantas micorrizadas certificadas y sustratos especiales para plantacion.
Prestacion de asesoramiento para cultivos y servicios para transformacion de fincas.

C/ Aragéon 9, 2° izq. 44460 Sarriéon (Teruel) / info@black-truffles.com / black-truffles.com / +34 626 780 515
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Ademés, para la realizacién de este pro-
yecto cuentan con el respaldo técnico del
Cenfro de Investigacion y Tecnologia Agroali-
mentaria de Aragén (Cita), que depende del
Gobierno de Aragén. Serdn los investigado-
res Pedro Marco y Eva Tejedor, con una gran
frayectoria en el estudio del aroma'y las cuali-
dades organolépticas de Tuber melanospo-
rum, los encargados fanto de la realizacién
de los pruebas de acceso como de llevar a
cabo el proceso formativo.

El Panel de Cata fendré una serie de fun-
ciones dentro del Consejo Regulador, como
gorantizar la calidad de la Trufa Negra de Te-
ruel, su trazabilidad y proteger tanto al consu-
midor como al productor.

la formacion para ser miembro del Panel
de Cata la realizaran un total de 30 personas
que fueron los que pasaron las pruebas del
proceso selectivo realizado el pasado miér-
coles en la sede de Atruter. Durante las mis-

Una de las aspirantes, durante las pruebas de seleccién realizadas en la sede de Atruter, en Sarrién

mas, los 40 aspirantes se enfrentaron a dife-
rentes fest sensoriales en los que debian de-
fectar fanto aromatizantes como trufas de di-
versas especies.

"las sesiones formativas se desarrolla-
ran durante los meses de noviembre y di-
ciembre”, detallé la gerente de Atruter, Isa-
bel Dofate. El Panel de Cata continuara
con su formacién y acciones mds concretas
a partir de 2023 hasta la finalizacion de la
campafa de frufa. El objefivo, como co-
mento la gerente es contar con un grupo de
personas formadas para atender las necesi-
dades de la IGP.

Lla Asociacion ya constituyd en 2019 un
Panel de Cata que, desde enfonces, ha parti-
cipado en diferentes eventos fanto promocio-
nales como en concursos donde ha actuado
como jurado. El investigador Pedro Marco se-
fialéd que esta experiencia previa “permite
avanzar muchisimo”.

FRUITS DE LA TERRA

7/;/// 0(.%/]//'7;

Trufa fresca

y productos gourmet

elaborados con distintas variedades de trufa

Productos de proximidad, natural, local y artesanal

Normativa

ISO 8586:2012

El proceso de seleccion, entre-
namiento y control de catado-
res se ha realizado de acuer-
do con la normativa ISO
8586:2012. los candidatos
respondieron a un cuestionario
en el que se les preguntaba,
ademds de datos personales y
disponibilidad para la realiza-
cién de la formacion, cuestio-
nes sobre hdbitos de consumo
de alimentos, asi como gusfos
y preferencias. Después, los
aspirantes realizaron unas
pruebas que sirvié para deter-
minar el umbral de percepcion
aromdtica de los candidatos y
unas pruebas discriminativas
para saber si los candidatos
eran capaces de diferenciar
diversas especies de frufa. la
Ultima prueba consistié en la
degustacién de dos muestras y
en lo que tuvieron que descri-
bir qué afributos sensoriales
eran caracteristicos de las mis-
mas.

40

aspirantes

se presentaron a las
pruebas para participar
en el proceso formativo

del Panel de Cata
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LAS EMPRESAS / INOTRUF

27 anos impulsando el cultivo

de truta y crec

endo con é

Sus fundadores, Juan Maria Estrada y Manuel Doriate, fueron pioneros
vy han dejado el testigo a nuevas generaciones que siguen innovando

Inotruf cumple 27 afios al servicio de la trufi-
cultura y tanto la empresa como el sector han
evolucionado de la mano. De los pioneros
que en ese momento montaron el vivero, Juan
Maria Estrada y Manuel Dofiate, han dejado
el festigo a nuevas generaciones que ofrecen

los servicios que ahora buscan los jévenes fru- La demanda para

ficultores, hijos a su vez, en muchos de los ca- cultivar trufa con

sos, de esos primeros clientes de Inotruf. roble aumenta
Estrada fue uno de los primeros en hablar

de fruficultura en Espafia y uno de los que la Las encinas han sido

infrodujo en nuesfro pafs. Sus conocimientos las profagonistas ab-

se unieron con los de Manuel Dofate, con solutas durante déca-

una dilatada experiencia ya entonces en la das, pero ahora estan

recoleccion de frufa'y juntos montaron un vive- dejando paso al

ro especializado en micorrizacién de plantas Quercus faginea

fruferas. Desde enfonces hasta hoy, Inotruf ha
puesto en el mercado mas de un millon de
plantas y ha sido uno de los viveros que ha
posibilitado que, actualmente, Teruel y Espo-
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fia estén a la cabeza de la produccién mun-
dial de Tuber melanosporum.

la llegada de las nuevas generaciones de
Inotruf ha posibilitado el desarrollo de nuevos
métodos se posicionamiento en el mercado.
Lo empresa infenfa mejorar su sistema de pro-
duccién con inversion en i+D+l para conti-
nuar siendo puntera en el sector.

Las encinas {Quercus ilex) micorrizadas,
profagonistas absolutas durante décadas
en el vivero y en el campo espafiol estan
dejando paso, de forma paulating, a los ro-
bles (Quercus faginea) porque, como expli-
ca la administradora general de Inotruf, Si-
mona Dofiate, los clientes que comenzaron
con plantaciones de roble estan obtenien-
do muy buenos resultados. Asf, aunque du-
ranfe afios ha sido el gran marginado por
falta de conocimiento, ahora cada vez tie-
nen mas demanda por sus posibilidades de
adaptacién. De hecho, desde Inotruf reci-



desde 1995

inotruf
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Plantas micorrizadas

ben numerosos pedidos de zonas donde el
Quercus pubescens, muy adaptado a las
zonas de mayor pluviometria del norte de
Esparia y Europa, sufre a consecuencia del
cambio climético y los resultados con faginea
son mejores porque se adapta mejor a pluvio-
metrias inferiores. Desde Inofruf plantean que
la capacidad de adaptacion del roble es si-
milar a la de la carrascas pero los resultados
son mejores en zonas arcillosas debido a que
desarrolla un crecimiento radicular mayor al
de las encinas.

Inofruf ofrece un servicio integral, denomi-
nado llave en mano que supone la enfrega del
campo con todo el proceso de plantacién
complefamente realizado. Sus técnicos se en-
cargan fanto de la visita de los ferrenos como
de realizar un andlisis y estudio complefo de
las posibilidades de obtener buenos rendi-
mienfos. Cuentan con maquinaria especifica
para redlizar las plantaciones, de forma que el
irficulior se desentiende de todo el proceso.
la demanda de este servicio se incrementd sus-
fancialmente a rafz de la pandemia sanifaria.

Pero ademds, las plantas que salen de es-
ta empresa radicada en Sarrién han pasado
diversos confroles de calidad que garantizan
una éptima micorrizacién. Fruto de ese buen
hacer en el sector hace que fengan una im-
portante lista de espera y los pedidos se reali-

Zan por encargo.

Suelos calizos
Phde7-85
Fertilidad media-baja
Textura equilibrada
Bien drenados

control molecular (ADN)
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LAS EMPRESAS / VIVER TRUFICULTURA

A partir de 32 afo

30 a 35cm

20 a 25cm
Esquema de pozo

Sistema de organizaciénde los pozos

— Tierra

Sustrato
+
esporas

osé Luis Carbd, pionero en
crear un sustrato para truteras

El emprendedor ided, en colaboracion con la fébrica
Gramoflory en el afio 1999, una turba especifica
para utilizar en truficultura cuya formula sigue vigente

José Luis Carbé Molina

al mundo / Diario«@eruel

José Luis Carbé Molina sabia que, llenando
de hojarasca y arbustos los huecos que deja-
ba con el machete tras sacar la frufa, las pie-
zas que exirala en las siguientes campaias
eran més redondeadas y abundantes.

Su espiritu inquieto le llevd a buscar féormu-
las que pudieran ayudar alos fruferos a realizar
esos aportes puesto que recoger fodo el mate-
rial orgdnico necesario para llenar los pozos
suponia un trabajo extra. Buscod entre las turbe-
ras de Esparia, pero no logré un producto que
se adaptase a las necesidades de los truferos
puesto que no le daban garantios en cuanto a
posibles hongos contaminantes. En su rastreo
confactéd con el representante de Gramoflor,
con quien idearon una férmula que si garanti-
zaba la ausencia de ofros hongos al someter la
turba a un fratamiento a vapor.

Debido a la necesidad de altas cantida-
des de carbonato célcico del sustrato para tru-
ficultura en la fébrica hicieron la modificacion
de una tolva para introducirlo mas rapido y asf
no fener que reducir la velocidad de produc-
cién de todos sus sustratos.  El carbonato cal-
cico se infroduce en polvo y en grano, que
perdura mds tiempo en el suelo.

José Luis Carbé siempre relatd que descu-
brieron la importancia de los pozos tras las re-
poblaciones de pinos que hizo el Estado en la
zona de Viver, en Castellén. “Arrancaron todo
lo que habia, removiendo las truferas propi-
ciando que luego salieran mejores trufas”, co-
menta su hijo, Luis Carbéd Maries. El sustrato de
Gramoflor no fue el primero que se utilizo pero
st el que abri el camino de una linea especifi-
ca para truficuliura. Salié a la venta en el afio




1999y, desde enfonces, su férmula se ha man-
fenido porque esas investigaciones y pruebas
de los inicios dieron con éptimos resultados.
Este sustrato estd compuesto por turbas negras
alemanas, mucho mas antiguas que los del Bal-
fico. Esfa turba negra tiene una alia capacidad
de retencién de agua mientras que la rubia que
se le afiade le confiere un aporte de esponjosi-
dad. Por ofro lado, el abonado de base es eco-
logico, estando el producto cerfificado por Eco-
cert para la agricultura ecolégica.

José Luis Carbd Molina comenzé en los
afos 70 a recolectar Tuber melanosporum en
las truferas silvestres, vy en los afios 80 se mon-
16 un vivero para micorrizar plantas.

Sustrato

iverlruficultura
- °GRAMOFLOR

El sustrato N°1
para truficultura

n Made in Germany Fabricado en exclusiva para
' Luis Carbd Mafies 656 968 173

luiscarbo@viver-truficultura.com

@Libre de patogenos

Distribuidor para Teruel y provincia

ﬂAbono organico :
= BigMat

@pﬂ controlado (7,5)

Villanueva

' Alta retencién hidrica ' Venta de Aire 978 78 58 16
Mora de Rubielos 978 80 63 93
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LAS EMPRESAS / TURBATRUF

| primer espacio comercial
deado para y por truticultores

Se frafa de un gran nave donde se podrd adquirir desde sustrato a trufa
fresca, pasando por todos los materiales que se necesitan para el campo

Recreacién del aspecto que tendrd la superficie comercial dedicada a la trufa, que se ubica en el poligono industrial de Sarrién

Hablar de compra-venta de frufa en Espaiia
es mirar hacia Sarrion. Allf se localiza Turba-
truf, una empresa especializada en la comer
cializacion de frufa al por mayor que es una
garantia fanto para los pequefios y grandes
productores que desean vender lo recolecta-
do en sus campos como para las empresas
transformadoras o restaurantes que buscan su-
ministro de un producto cuya escasez hace
que se compare con los diamantes.

La empresa estd gestionada por Luis Roza-
lén Escriche, que se ha criado entre carrascas
u micorrizas porque sus padres fueron pione-
ros en Sarrién en el cultivo de la frufa. Sus co-
nocimientos son un importante respaldo para
los que quieren iniciarse en el mundo de la
Truficultura y necesitan un consejo experto. De
cara a cubrir las necesidades del sector, Tur-
batruf estd construyendo un nuevo espacio
comercial que abrird sus puertas en 2023 pa-
ra ofrecer soluciones a los truficuliores. La tien-
da contard con fres plantas en las que serd
posible encontrar desde trufa fresca hasta una
amplia gama de alimentos trufados, produc-
tos para el cultivo como sustrato especifico,
balsas de riego o material para uso del trufi-
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metros cuadrados

de extensién dedicard
Turbatruf a vender todo
tipo de productos
vinculados a la trufa

cultor. Serd el primer espacio comercial de Es-
pafia dedicado exclusivamente a la frufa y es-
t& ubicado en el poligono industrial de Sa-
rmién a pocos metros de Tuber Universum vy
muy cerca de la salida de la A-23, lo que fa-
cilitard sin duda su localizacion a todas las
personas que acudan desde fuera de Sao-
rrion.

Uno de los productos punteros de Turbatruf
son sus sustratos, con varias férmulas, siempre
en sacos de 70 lifros, para adaptarse a las
necesidades de cada tipo de suelo. Asf, Tur

batruf Normal estd indicado para las fincas
de carrascas y robles que disponen de riego
mientras que Turbatruf Premium se aconseja
para las explofaciones de secano por su ma-
yor capacidad vy refencién de agua, lo que
favorece el nacimiento y el desarrollo del hon-
go.

Su propuesta para la realizacién de apor
fes estd hecho de turba negra, turba rubia,
coco y perrita, fodos ellos orgdnicos y ecolé-
gicos porque su uso estd autorizado para
agriculiura ecolégica.

la realizacién de los pozos es una practi-
ca habitual en truficultura desde hace ya algu-
nos afios y estd comprobado que no solo me-
joran la produccién de los érboles, sino tam-
bién la calidad de las piezas, que son mds re-
dondeadas al formarse en una fierra esponijo-
say sin piedras.

Luis Rozalén indica que los pozos estén
aconsejados a partir del cuarto o quinto afio
de cultivoy se realizan habitualmente en afios
alternos. Desde Turbatruf comentan que es im-
portante llevarlos a cabo antes de que los &r
boles comiencen a dar frufas puesto que ade-
lantan la produccién.



Fl uso de Nematruf
reduce los danos del

Leiodes en un 60%

La empresa de Sarrion comercializa un compuesto
para eliminar los escarabajos de la frufa a través de
gusanos microscopicos que no afectan al cultivo

Luis Rozalén y Sara Pulido, en la puerta de lo que serd el gran espacio comercial de la trufa

SH

El edificio estd situado en un punto estratégico d

El principal problema al que se enfrentan
los truficultores turolenses es el escarabajo
de la trufa (Leiodes cinnamomeus). Sus lar
vas se alimentan de Tuber melanosporum vy

e Sarriény se ve desde la autovia

provocan graven dafios en las plantacio-
nes, hasta el punfo que muchas de las fru-
fas salen totalmente deterioradas por el
leiodes. Una forma de hacerle frente es

LAS EMPRESAS / TURBATRUF

con nematodos enfomopatégenos, unos
gusanos microscopicos que se alimentan
de escarabajos y de larvas y que Turbatruf
comercializa desde hace fres afios en un
producto que se llama Nematruf. Su uso
durante al menos dos campaias supone
una reduccién de hasta un 60% del Leio-
des presente en las plantaciones.

El uso de nematodos enfomopatégenos
es muy habitual en ofros cultivos y a corto
plazo serd un gran aliado para los fruferos.
Luis Rozalén, propietario de Turbatruf, que
es la empresa que comercializa Nematruf,
asegura que los resultados después de tres
aios que lleva tanfo ¢l como algunos de
sus clienfes usando esfe control biolégico
son sorprendentes, aunque aclara que pa-
ra lograr un control de la plaga generaliza-
do serfa necesario que se aplicara en am-
plias extensiones de terreno.

Los resultados que Turbatruf estd logran-
do en el campo vienen refrendados por las
investigaciones que sobre esfe fema se es-
tén realizando a nivel cientifico, ya que los
nematodos enfomopatégenos se estan re-
velando como una de las férmulas con las
que mejorar la calidad de las plantacio-
nes, muchas de ellas afectadas actualmen-
fe por la tfemida plaga.

Nematruf se comercializa en polvos
que se dispersan comodamente a través
de los sistemas de riego mediante el uso de
un dosificado.

los nematodos entomopatégenos son
gusanos microscopicos que se alimentan
de ofros seres vivos, a los que buscan en el
subsuelo y, cuando los localizan, penetran
rdpidamente en su interior Lo hacen a tra-
vés de a través de la cuticula o sus abertu-
ras naturales, como boca, ano y espirdcu-
los. Una vez dentro del insecto se alimen-
fan de él, provocando su muerte en un pla-
zo de tiempo que va de las 48 a las 72 ho-
ros. los nematodos se alimentan y reprodu-
cen con rapidez en el interior del insecfoy,
una vez consumido, salen de él para volver
a infectar ofros insecfos plaga cercanos.

El uso generalizado
de nematodos
beneficiaria al sector

la plaga de Leiodes
cinnamomeus esfd fan
extendida que el uso
de nematodos deberia
ser generalizado en
grande extensiones
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Nuevos cultivos con
buena rentabilidad

la compaiiia ofrece nuevas opciones agrarias para
todo tipo de ferrenos ya que, en sus 30 anos de
andadura, se han adaptado al cambiante mercado

Hoy dia una de las cuestiones més repetidas
entre agriculiores y/o propietarios de tierras
es: 3Qué cultivamos?. El sector agricola esta
globalizado, los precios de la energia dispa-
rados y la geoestrategia, que también afecta
a los productos agroalimentarios, estd a la or-
den del dia. Si se afiade a ello la derivada
del relevo generacional en la propiedad
agroforestal y un marco climatico que nos
cuesta descifrary entender, la respuesta no es
facil.

Hace ya mas de 30 afios Cultivos Foresta-
les y Micoldgicos inicié su andadura desde
Torre de las Arcas en la produccion de planta
micorrizada de trufa. Durante este fiempo han
sido fanto espectadores como acfores de la
pelicula y han aprendido que es importante
fener margen de maniobra y, especialmente,
flexibilidad en los productos y servicios rela-
cionados con la truficultura.

El cultivo de Tuber melanosporum sigue
creciendo en extension y estd muy consolida-
da en nuestro territorio. La demanda de trufa
es ascendente al abrirse a nuevos consumido-
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res que poco a poco van conociendo este es-
pecial producto. la gestién de estas planta-
ciones puede hacerse de manera respefuosa
con el ecosistema y la dedicacion al cultivo
no es excesiva. Ademds, su rentabilidad es

Tuber melanosporum es la
especie mas demandada,
aunque en el vivero ofrecen
soluciones para ecologias
diversas, como uncinatum,

aestivum o borchii

alia, en especial en ferrenos aptos, fipicos del
Sistema lbérico. La trufa negra es su especiali-
dad, pero fambién ofrecen ofras posibilida-
des con resultados, aunque iniciales, muy
prometfedores. Trabajan con micorrizas de Tu-
ber aestivum,//uncinatum y Oltimamente estén

empezando los primeros ensayos con una fru-
fa muy inferesante tfambién en segin qué am-
bientes, Tuber macrosporum. Para la micorri-
zacién de todas estas variedades, cuentan
con un amplio abanico de especies portado-
ras: encinas, robles, avellanos, filos y carpes.

Especial mencién hacen de una linea de
inferés para ecologias de aliitud mediabaja,
como son las especies de frutos secos micorri-
zadas con frufa. En este caso, tanto el nogal
pecano como el pino pifionero, ambos injer-
tados de variedades o clones élite, tienen un
buen potencial. En el caso del pino pifionero
el injerto adelanta la entrada en produccion a
los 5 afios de edad y existe la posibilidad de
complementar la cosecha del pifién, el fruto
seco mds caro del mercado, con la obtencién
de trufa, en este caso Tuber borchiiy o Tuber
aestivum. Actualmente, los técnicos de Culti-
vos Forestales estan dando su primeros pasos
de "domesticacién” de esta especie forestal,
pero ya son varias las plantaciones estableci-
das bajo un modelo agricola clésico como
serfa un cultivo de almendro u olivo.

Finalmente, destaca la apuesta de la com-
paiia por la confinuidad en establecimiento
de modelos de produccion combinada o
agroforesteria en que cultivos intercalares co-
mo la seta de cardo tienen mucho interés.
También manifiestan con los hechos la infen-
cién de consolidar su laboratorio, enfocado
a la micologia, con capacidad de andlisis
molecular de muestras y produccion de sustra-
fos avanzados éptimos para la truficultura
profesional.



Pinos pifioneros con micorrizas de
trufa para una doble produccién

El injerfo de pino pifionero y la micorrizacién de ciertas especies de
frufa, como Tuber aestivum o borchii, es una de las novedosas op-
ciones que ofrece Cultivos Forestales. El tratamiento de las plantas
de pino como frutales adelanta la produccién de pifiones que, afos
después, se complementa con la de la frufa. Ademds, las especies
aesfivum y borchii se recolectan en primavera-verano, antes que los
pifiones, por lo que la explotacién de ambos productos en una mis-
ma parcela es perfectamente compatible. Esta opcién es idénea

Plantas de encinas micorrizadas en el vivero para ferrenos por debajo de los mil mefros.

...nosotros ponemos la planta y tu recoges
el fruto...

cu I-Tlvos ENCINAY NOGAL

ROBLE PISTACHERO

Fon EST'ALES R EEROS FRUTO Y MADERA
Y MICOLOGICOS

“Mas de 25 anos AVELLANO PINONERO SETA DE CARDO
roduciendo plantas TRUFERO INJERTADO EXTENSIVO
P P VARIETAL TRUFA/LACTARIUS (MICECARDO®)

de calidad”

NIDOTRUF MATERTRUF

Sustrato con esporas para truficultura. Sustrato con esporas para truficultura.
Mezcla orgdnica equilibrada con componentes activos que Sueral_r.) m‘adm para completar con mezcla orgéniu. Con base de
favorecen el desarrollo radicular y la germinacién de las vermiculita, con esporas y componentes activos que favorecen

esporas de la trufa (Tuber Melanosporum). el desarrollo redicular y la germinacion de las esporas de trufa.

WO AN ELOJSOA[II UMM
AMILIIIVIN

Partida “La Tabla” s/n — 44709 Torre de las Arcas (Teruel)
+ 34 978 753 440 www.cultivosforestales.com
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80°C
ES LATEMPERATURA

a la que se esterilizan

los sustratos para dejar-

los libres de hongos
patégenos y malas
hierbas
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Orgdnica de Sustratos apuesta por la sostenibilidad y comodidad con los nuevos Big Bale

Nuevos embalajes
oara un sustrato
aln mds sostenible

Comercializan los aportes especificos
para truficultura en los denominados Big Bale

Organica de sustrafos, la empresa especiali-
zada en turba de todo fipo, incluida la de la
frufa, ofrece ahora nuevos embalajes de gran
famario que abarafan costes y hacen mas sos-
tenible el fransporte. Se frafa de los Big Bale,
unos grandes sacos con capacidad para enfre
3y 4 mefros clbicos que suponen un ahorro
de plasticos y comodidad en el transporte, al
poder ser movidos con la maquinaria habitual
para los palés.

Est¢ destinado a los profesionales que de-
sean utilizar los sustratos a granel y asf pue-
den acceder a la misma calidad que en el for
mato de 70 litros, pero con mayor comodi-
dad en la movilidad y con un precio més eco-
némico por metfro cubico.

Desde Organica de sustratos indican que
no solo trabajan turba para la trufa, sino tam-
bién con ofros muchos sectores y estos nuevos
Big Bale suponen una forma de enviar hasta
el destino més cantidad por unidad de palé,
reduciendo los plasticos del embalaje v tam-
bién las emisiones del transporte. Ademas de
esfe nuevo envase, para el que Orgdnica de
susfratos ha incorporado maquinaria especifi-
ca, siguen disponiendo de los Big bags de

2,3 metros cibicos y los sacos de 70 litros
para adapfarse a fodos los clientes.

En cuanfo a sus sustratos para fruficultura,
en la naturaleza la trufa encuentra ciertos im-
pedimentos a la hora de crecer como la com-
pactacion del suelo, asi como también las
piedras que deforman su tamafio, creciendo
frufas mas irregulares y con més mufiones. De
esta forma al utilizar los sustratos Tubermax,
se facilita su crecimiento y una forma més re-
gulary, por tanfo, mucho més comercial para
el consumidor final el cual permite obtener un
plus de valor afiadido en la frufa.

Estos sustratos estan libres de hongos, pa-
tbgenos y malas hierbas gracias a la esterili-
zacién alos que se someten enfre los 75°C y
80°C de acuerdo con el proceso de fabrica-
cién y gestién de la materia prima en fébrica
de acuerdo con los pardmetros de calidad f-
jados.

En particulor, la apuesta de Organica de
sustratos es por productos con bajo contenido
en fosforoy sin la mezcla de coco. Esto es asi
puesto que, segun se ha comprobado, am-
bos componentes favorecen un desarrollo
desmesurado de las raices de la carrasca he-



Perro encantado de encontrar trufas més grandes

cho que hace que al micelio “se le escape de
las manos” la raiz y, por tanfo, no facilita la
formacién de la micorriza.

Este afio han sido reconocidos con el indi-
cador Ardén de Alta Productividad, que impli-
ca un valor afiadido por persona por encima
del percentil 75 del sector y una tasa de creci-
miento superior al 10% anual durante un pe-
riodo de 3 afos (2.018-2.020). Estar entre
el 4% de mas de 35.000 empresas analizo-
das da muestra de lo dificil que es entrar en

COM ARCILLA
GRANULADA

Ped®

CONTIENE
PERLITA

este privilegiodo grupo. Estos dafos prove-
nientes del Registro Mercanfil son cruzados
por parte del Consorcio de la Zona Franca
de Vigoy el Ministerio de Hacienda.

Orgénica de sustratos fendrd un almacén
de disfribucién en Sarrién para dar un mejor
servicio a sus clienfes. Se seguiran sirviendo
fréileres completos, pero también se podran
comprar palés vy sacos sueltos de Tubermax
asf como fambién sacos de perlita y vermicu-
lita.

tUFA e
NEGRA |

Organica

de sustratos

Tres soluciones para trufa

Tubermax Hydro®: es la opcién mas
completa, la cual lleva un extra de
abono orgénico respecto a Tubermax
Terra®, arcilla granulada y microniza-
da asi como un hidrogel de base po-
tasica (refenedor de agual, inocuo,
biodegradable y con una duracién de
mas de un afio durante el cual puede
absorbery liberar agua innumerables
veces. Gracias a él permite distanciar
mas los periodos entre riegos con su
consiguiente ahorro.

Tubermax Terra®: sustrato especial
para Truficultura el cual lleva un abo-
no orgdanico alto en potasio para faci-
litar el crecimiento de la trufa y ayudar
a pasar las femporadas de clima ex-
fremo ya sea verano o invierno. La ar-
cilla granulada y micronizada permite
aumentar la CIC del sustrato, asf co-
mo la refenciéon de agua.

Ala carta: disponemos de una alta ex-
periencia en la elaboracién de sustra-
fos personalizados para nuestros clien-
tes y podemos fabricar alternativas
mezclando coco, vermiculita, turba ne-
gra, efcétera, totalmente adaptados a
las particularidades de cualquier plan-
facion.

INSUMOS PARA
AGRICULTURA ECOLOGICA

SUSTRATOS
PARA NIDOS DE

TRUFA

NEGRA

“ 981518 704

RETENCION LIBRE DE

{ﬁ»Sacos [ |-Big bales ]

@ www.odes.es
= infoeodes.es

DE AGUA PATOGENOS
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Laboratorio
equipado con
dltima tecnologia

Todos los controles los
realizan en su propio
laboratorio y con pro-
fesionales especiali-
zados en ingenieria,
quimica o biologia.
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Un completo

laboratorio

especializado al servicio
de los truticultores

Lla empresa ofrece todo fipo de soluciones técnicas
vinculadas con el desarrollo del cultivo trufero, desde
andlisis del suelo a control de la planta y del micelio

IDForest ofrece todo tipo de soluciones técni-
cas vinculadas con el desarrollo del cultivo
trufero. Desde el andlisis del suelo al control
de calidad de la planta y la posterior com-
probaciéon de existencia de micelio en el
campo. Para ello cuentan con un laboraforio
propio de 200 metros cuadrados equipado
con la ¢ltima fecnologfa aplicable al mundo
de la truficultura. Tienen un espacio habilita-
do para el andlisis dptico de las plantas, sa-
las blancas, biorreactor v sala de cultivo in
vitro. El personal que se ocupa de la realiza-
cién de estos trabajos es un equipo formado
por siete personas de los que cuatro son
doctores.

La innovacion v la prestacién de servicios
técnicos en truficultura es una de las lineas es-

tratégicas de IDForest fundada en 2010 por
su CEO Jaime Olaizola, doctor Ingeniero de
Montes y que cuenta en su plantilla con doc-
fores ingenieros de montes y agrénomos asf
como graduados en quimica y biologia. Ac-
tualmente esta investigando en sus propias
plantaciones, junto a diversas universidades y
centros fecnoldgicos, sobre nuevos productos
nutritivos y bioestimulantes.

Es la Unica empresa homologada por la
Junta de Castilla y Lledn para la certificacion
de planta micorrizada con Tuber melanos-
porum. La compaiifa ha desarrollado y esté
en proceso de patente de varios productos
que mejoran la rentabilidad de las planto-
ciones de trufa negra como el sustrato Tuber
Gold® o el inéeulo de Tuber melanosporum



Inéculo mejorador de la micorrizacién

Fruto de la investigacién perma-
nente y el estudio exhaustivo de
los suelos truferos, se encontré una
cepa de bacteria facilitadora de
la micorrizacion. Esta es una cepa
de Pseudomonas fluorescens (ce-
pa IDF206). Tras diversos ensa- A
yos, esfa cepa ha demostrado au-
mentar la micorrizacién en un
20%. Es por ello que actualmente
proveen a viveros y a clienfes que
quieren aplicar este producto junto
al inéculo en el momento de hacer
nidos o a través del sistema de rie-
go. Synergetic es el producto que
acompaiia a nuestro inéculo espo-

synergetic

B 0 rein

synergetic

Recogida de muestras de suelo

con certificado genético y un inéculo cuya
base son bacterias facilitadoras de la mico-
rrizacion.

Plantacién propia
Sus técnicos realizan numerosas asistencias
fanto en Espafia como en Francia o lialia.
Cuentan con una plantacién frufera de 35
hectdreas donde aplican fodas sus innovacio-
nes v, fras comprobar que funcionan, las tras-
ladan a los clientes que asesoran.

En la actualidad, la tecnologia que sale
de sus laboraforios se aplica en mas de 700

DISENADO POR
2ae
‘?¢2+ ID Forest

IDForest-Biotecnologia Forestal Aplicada, S.L.
C/Curtidores, 17

34004 Palencia + Espaiia

P: +3497976 17 02

info@idforest.es « www.idforest.es

ral de Tuber melanosporum certifi-
cado genéticamente (Tuberbo-

ost Well).

hectdreas fruferas localizadas en Espafia y
ofros paises de Europa.

Entre los servicios que ofrece, su equipo
técnico se desplaza hasfa las fincas de los
clientes para recoger muestras y analizar la
situacién de las plantaciones in situ. Tras re-
alizar las pruebas pertinentes, su equipo de
analistas defermina las especies de hongos

Formato de venta de Synergetic

presentes en la rizosfera de los arboles y su
grado de presencia [porcentaje de micorri-
zacién). IDForest fiene equipo de PCR y co-
pacidad de secuenciar cualquier micorriza
con el fin de deferminar la especie de forma
inequivoca. De esfa manera, frente a cual-
quier problemdtica, se propone al cliente
un plan de actuacién adecuado.

TUBER GOLD

SUSTRATO PROFESIONAL

+ Tuber Gold sustrato elaborado a base
de Forest Gold, turba Pindstrup y perlita

+ Certificado como apto para cultivo ecoldgico

ESPECIFICACIONES

pH aprox.: 7,2 -

| Sin Fertilizantes afadidos !
| Libre de hongos patégenos !

)

INSUMODS

. Libre de hongos micorricicos contaminantes J

FABRICADO POR DISTRIBUIDO EN TERUEL POR

@ PINDSTRUP @ o truffles
Pindstrup Mosebrug. S.A.E. Black TrufFfles, S.L

Ctra. Burgos-Santander Km. 11,700 C/ Aragon, 9-2°Izq

09140 Sotopalacios * Burgos * Espaia
P: +34 947 441 000
pindstrup@pindstrup.es « www.pindstrup.es

44460 Sarrion » Teruel » Espaiia
TIF.:+34 630 935 946 + +34 626 780 515
info@black-truffles.com » www.black-truffles.com
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El sustrato se comercializa en sacos de 70 litros y en formatos comerciales Bighag
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TVBER GOLD
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Pindstrup,
mds de un siglo
de trayectoria

La turba ha estado en
el corazén de Pinds-
frup desde que la
empresa fue fundada
por el Sr. Johannes la
Cour hace mas de
cien afos. Hoy, como
uno de los producto-
res de susfrato que
lideran el mercado a
nivel mundial, honra-
mos la tradicién de
Pindstrup suministran-
do productos de alta
calidad, alavez que
seguimos desarrollan-
do nuestra experien-
ciay nuestro “saber
hacer”
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PINDSTRUP

Isis genéticos paro

que TuberGold® sea un
sutrato con garantia total

Se trafa de un producto de la méxima calidad,
certificado para cultivo ecolégico y elaborado
mayorifariamente con materias primas renovables

La utilizacion en truficultura de un sustrato con
gorantias es una de la claves para que los re-
sultlados sean dptimos, fanto en cantidad co-
mo en calidad.

Fabricado por Pindstrup, Tuber Gold® es
un sustrato elaborado a base de Forest Gold,
turba Pindstrup y perlita.

Se frata de un sustrato profesional testado
y optimizado para el cultivo de la frufa negra
—Tuber melanosporum-. Esté ademas certifica-
do por Ecocert como apto para cultivo ecolé-
gico. Su principal componente, Forest Gold,
es fibra de madera fabricada por Pindstrup @
partir de astillas de madera certificada FSC
somefidas a altas temperaturas y convertidas
en fibras bien definidas mediante vapor de
agua a alia presién. Este proceso asegura

que el producto final esté libre de cualquier
organismo nocivo. El producto asf obfenido,
es estabilizado mezclando las fibras con una
pequeiia proporcién de turba de alta cali-
dad. Pindstrup selecciona cuidadosamente la
turba vy la criba en sus propias insfalaciones
siguiendo sus propios y elevados esténdares

de calidad.

Andlisis genéticos
ID Forest realiza de forma sistematica andlisis
genéticos de todos los lotes de producto final
con el fin de detectar posibles hongos paté-
genos o micorricicos que puedan contaminar
las plantaciones truferas.

El resultado es un sustrato absolutamente
trazado de excelente calidad y total garantia.



la investigacion es clave para ID Forest-
Biotecnologia Forestal Aplicada, S.Ly Pinds-
frup Mosebrug, S.A.E. Tuber Gold® es el re-
sultlado de un proceso de investigacién y ex-
perimentacion tanfo en plantacién como en
vivero.

Los resultados en campo muestran la supe-
rioridad de Tuber Gold® respecto a ofros sus-
fratos disponibles en el mercado. Su especial
formulacién promueve un mayor desarrollo del
micelio en los nidos o pozos y aumenta la mi-
corrizacién de las plantas de vivero en un 20%
con respecio a ofros sustratos. También se ha
podido demostrar un alio rendimiento producti-
vo en diversos tipos de suelo. El hecho diferen-
ciador de Tuber Gold® respecto a ofros sustra-
fos es su buen comportamiento frente a la dese-
cacién. Al no estar compuesto exclusivamente
por furba, presenfa una mayor resistencia a la
deshidratacion y una mayor capacidad de re-
hidratacién en situaciones de sequia.

Mejora de la férmula

Actualmente, IDForest-Biotecnologia Forestal
Aplicada, S.L.trabaja en estrecha colabora-
cién con Pindstrup en mejorar la férmula ac-
tual de Tuber Gold. El objefivo de esfa investi-
gacién es que la nueva férmula proporcione
aun mejores rendimientos en la plantacion
que el Tuber Gold® actual y que el resto de
sustratos presentes en el mercado. Los dos pi-
lares fundamentales que guian esta investiga-

Control de calidad de TuberGold

cién son: el uso del amplio conocimiento bio-
tecnolégico de IDForest como herramienta
para llegar al mejor sustrato y el compromiso
ambiental de ambas empresas.

Esta investigacion se estd llevando a co-
bo gracias un proyecto CDTI (codigo ABS-

:. ID Forest

20200267). las mejoras que se plantean
son la obtencién de una formula con aditivos
nutritivos orgdnicos y bioestimulantes. El obje-
fivo serd sacar al mercado una nueva receta
capaz de mejorar las producciones vy la cali-
dad de las piezas.

Truficultura tecnologica

La truficultura como un cultivo tecnoloégico

Servicios

Certificacién de Calldad de
planta micorrizada de vivero y
planta adulta.

) Cuantificacién de micello en

‘x sueln de Tuber melanosporum

mediante andlisis genético.
Productos

Inéculo bacteriano para
mejora de la micorrizacién
y la produccion de trufa.

Identificacién de Micorrizas.
Andlisis genético de micorrizas en

% Tuberboost

Indculo Certificado de Tuber
melanosporum (certificado
dptico y genético).

Deteccidn masiva de hongos
presentes en suelos truferos.
Andlisis metagendmico.

Servicio de 1+D+ien
truficultura,

.

.

Visitas técnicas y

Anilisis fisico-quimico de
suelos e interpretacion parz
truficultura.

Sustrato especial para
truficultura TuberGaold.

asesoramiento constante.

‘ Biotecnologia
‘ Forestal Aplicada S.L.
C/ Curtidores, 17

. 34004 Palencia
T.979 761702

T. 683226973

infoo@idforest.es
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LAS EMPRESAS /AIGUAMBIENT SOLUCIONS

Fh

ua de los pozos

Lo automatizacién del riego
para fruticultura, sin limites

la compania estd en continuo proceso formativo y sus técnicos acuden
a las sesiones especializadas que les ayudan a mejorar sus productos

Aiguambient Solucions lleva una década ins-
talando riegos para trufa, un sector en el que
es puntero y se ocupa dede el disefio del pro-
yecto de riego de la explotacién hasta el
mantenimiento de las instalaciones y reacon-
dicionamiento de las ya existentes o instala-
das por ofras empresas. La empresa lleva mds
de cuatro décadas ofreciendo soluciones pa-
ra irrigacién en el sector agricola.

Se trata de una compaiiia en continuo
proceso formativo y sus técnicos acuden a fo-
das las sesiones especializadas para poder
aplicar los conocimientos adquiridos sobre
fruficultura a las instalaciones de sus clientes.

Uno de los servicios punteros que ofrece
Aiguambient Solucions es el control y la ges-
fion del riego a fravés de una aplicacién ins-
talada en el teléfono movil o en el ordenador.
En ella es posible ver fanto la presién como el
caudal al que se esfé regando en los diferen-
fes sectores en los que estd dividida la finca,
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anos

lleva Aiguambient
Solucions instalando
regadios en fincas
truferas

asf como comproboar si existen o no desvia-
ciones en cada uno de ellos. Todo ello permi-
fe al truficultor poder tomar decisiones al ins-
fante desde cualquier lugar.

La tecnificacion de los sistemas de riego
debe ser sencillo y fiable con el objetivo de
lograr una gestion eficiente de la explotacién
y poder realizar una foma decisiones con los
datos obtenidos con esfa fecnologia y lograr
una mejor produccién. En este sentido plante-
an que el riego constituye una parte funda-
mental del cultivo y es de gran relevancia pa-
ra garantizar la produccién.

Para lograr la obtencién de todos estos
datos, en las fincas se instalan distintos senso-
res que pueden registrar fanfo la precipita-
cién, como la velocidad del viento, la hume-
dad en el suelo, efc...todos estos datos que-
dan almacenados en la aplicacion, ademds
de hacer seguimiento en campo para consta-
far que los pardmetros reales se ajustan a las



mediciones de estos sensores. Desde Ai-
guambient Solucions aconsejan colocar la
instalacion del riego desde el mismo momen-
fo de la plantacién. Por un lado, porque con
el riego se aseguran un crecimiento mds répi-
do de la planta y plantean que estd compro-
bado que las carrascas que tienen riego des-
de el principio comienzan a producir antes.

Su trabajo no solo consiste en la realiza-
cién de la instalacion, sino en asesorar a sus
clientes para que apliquen las nuevas tenden-
cias de cultivo de Truficultura porque, como
especifican, es un cultivo relativamente nuevo
y abierfo a cambios de criterios a la hora de
realizar gestiones en la explotacion.

Desde Aiguambient Solucions indican
que el sistema de riego que mds se instala
en fincas dedicadas a la truficultura es la mi-
croaspersién, que permite realizar unos
aportes de agua con dichos emisores y osci-
lan entre los 35 y 120 litros/hora y un dié-
mefro de superficie mojada de entre 2,5y 7
mefros aprox. Se trafa de un sistema que in-
tenta imitar a la lluvia, pero que debido a su
instalacion el riego de la parcela no es uni-
forme, aunque sea el mas utilizado, hasta la
fecha.

Hay truficuliores que prefieren instalar as-
persion, sistema que Aiguambient ha realiza-
do en varias ocasiones, desde el punto de
vista de la uniformidad, el riego es mds efi-
cienfte que el anterior, pero se necesita mucho

mas caudal desde el inicio para el riego de
las parcelas. El aporte de agua por aspersor
va desde los 500 a los 2.000 litros /hora'y el
diametro es de 9 a 15 metros aprox. Por ofro
lado, también se ha insfalado riego por go-
feo en alguna explotacién frufera, un sistema
que permite localizar el agua de forma muy
eficiente en la zona productiva, esto permite
un ahorro considerable de este bien escaso, y
que en la gran mayoria de ocasiones estd Ii-
mitado, aunque para ello se deja de regar
parte de la superficie.

En todos los técnicos de la empresa reali-
zan un estudio de la finca a regar con el obje-
fivo de optimizar al maximo el agua y en fun-
cién de eso se proyecta la insfalacion, y siem-
pre feniendo en cuenta los aspectos cambian-
tes de fendencia en el cultivo.

Aiguambient Solucions tiene su sede en
Vilareal, en Castellén, pero atiende a truficul-
fores de varias provincias de Espafia como
Teruel, Cuenca, Tarragona, Lleida, Soria, Bur
gos o Guadalajara.

Sefialan que entre sus clientes hay fanto
propietarios de peque fias fincas que fienen
en la trufa un complemento a la economia fa-
miliar como grandes productores. “Los fruficul-
fores no son agriculiores al uso, muchos de
ellos no habian sido anfes agricultores y hay
ofros que compaginan la trufa con ofra activi-
dad”, relata el responsable de la empresa,

Eladi Grau.

www.aiguambient.com
Mecanizados Diago, SL - Aiguambient Solucions, SL Cami Onda - Castello Vell, 28
Teléfonos: 96 4521648 - 96 4527697 - 618145968 - 659130389  Vila-real (Castellén)
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LAS EMPRESAS / SUMITOMO CHEMICAL

Instalacién del sistema de riego de Sumitomo Chemical en un campo de lechugas

Un sistema de riego donde el
truticultor elige cudndo llueve

Ofrece una éptima cobertura del terreno, evitando solapes y zonas
con irrigacion deficitaria, lo que supone un mejor aprovechamiento

Sumika Agrofech, empresa perteneciente al
grupo Sumitomo Chemical, ofrece para el
ruficulior una tuberfa de polietileno (PE) mi-
croperforada mediante tecnologia laser
que simula una lluvia fina sobre el terreno,
haciéndola parficularmente apropiada pa-
ra el manejo agronémico de diversos culti-
vos. Con este sistema es el fruficultor el que
elige cuando llueve.

Entre las ventajas de esfe producto para
la irrigaciéon de fincas estd una éptima co-
bertura del terreno, evitando solapes y zo-
nas con riego deficitario. Ademds, su efec-
fo de lluvia suave evita salpicaduras y com-
pactaciones en el suelo, obteniendo un me-
jor aprovechamiento del agua frente ofros
sistemas de aspersion.
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Ofrece una mayor rapidez
en los ciclos de riego, lo
que permite tirar la misma
agua en menos tiempo, y
permite una cobertura mds
homogénea en el terreno

Sin embargo, uno de los grandes atrac-
fivos del sistema es su facilidad y rapidez
en la instalacién y recogida, algo que per-
mite una reduccion de mano de obra v,
con ella, de costes y disponibilidad de mo-
feriales.

Sencillo montaje y desmontaie

Su sencillo montaje y desmontaje y el poco
espacio que ocupa almacenado, permite
su refirada sin problema si el propietario
decide hacerlo por la severa climatologia
invernal.

Por ofra parte, una de las ventajas de
esfe sistema es la mayor rapidez en los ci-
clos de riego, que permite tirar la misma
agua en menos tiempo, por lo que se logra



Aspersores

con ello aprovechar mejor el frabajo del
operario al cargo.

Su cobertura de riego en el terreno
donde se instala es mucho més homogé-
nea que con ofros sisfemas convenciona-
les, lo que puede redundaren una mayor
produccién. Asi, llega hasta los 8 metros
4 a cada lado de la tuberia). La tuberia
tiene un diametro de 32 milimetros y un
caudal aproximado de 2.000 litros por
minuto y hectérea.

Este riego es especialmente aconseja-
do para la trufa porque, una vez que el
arbol ha entrado en época de produc-
cion, lo que interesa es expandir esa su-
perficie regada para que se aproveche

Detalle de la tuberia de polietileno en un momento del riego

Sumisansui R Wide

Uniformidad y cobertura en el riego

Riego por goteo

mejor el terreno. De esta forma, colocan-
do la cinta en el centro de la calle, el
agua llega a la zona que més interesa re-
gar al truficultor.

Caracteristicas técnicas

En cuanto a sus caracteristicas técnicas,
planfea una presién de trabajo recomenda-
da de entre 1,5y 2 kilos por centimetro
cuadrado y siempre con un maximo de 2,5
kilos por centimetro cuadrado.

El material de la tuberia es polietileno
(PE), mientras que el de los accesorios es el
Polipropileno (PP) y el Acrilonitrilo butadie-
no esfireno (ABS), que es un pléstico muy
resistente a los golpes.

Materiales
innovadores
para lograr un
riego 6ptimo

Conseguir un riego de calidad
en el momento adecuado es
una herramienta bésica para
un 6ptimo manejo agronémico
de los cultivos.

Kenogard S.A. presenta en
Espaiia un novedoso sistema
de riego: Sumisansui R wide,
desarrollado en Japén por el
grupo Sumitomo, que ofrece
una serie de mejoras frente
ofros sistemas de riego actual-
mente utilizados.

Sumisansui R wide consiste
en una tuberia de PE microper-
forada con una tecnologia es-
pecial, que proyecta el agua
como una lluvia fina'y suave.
Este sistema permite una com-
pleta cobertura del terreno,
evitando efectos no deseados
como arrastres o compactacio-
nes del terreno que se produ-
cen con ofros sistemas utiliza-
dos de riego por aspersion. A
sU vez, se consigue un mejor
aprovechamiento del agua de
riego ufilizada.

Todo ello permite conseguir
y mantener un adecuado nivel
de humedad en el suelo, que
permite un mejor desarrollo del
cultivoy de su produccién.

También debemos destacar
la facilidad y rapidez de insta-
lacién y montaje, lo que nos
permite un mejor aprovecha-
miento de la mano de obra
disponible, con el consecuente
ahorro de costes y mayor flexi-
bilidad en el manejo de la ins-
talacion de riego.

Por todo ello, Sumisansui R
wide es un sistema que aporta
mejoras a su sisfema de mane-
jo del riego en su explotacién.
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LAS EMPRESAS / SONDEGA

Soluciones para localizar
recursos hidricos en el subsuelo

El riego es fundamental para garantizar la produccion trufera y contar
con el asesoramiento de expertos es una pieza clave en el proceso

al mundo
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Maquinaria de perforacién para espacios reducidos
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El riego es fundamental para el desarrollo y
crecimiento de la frufa y Pozos Sondega es
una garantia de éxito a la hora de buscar re-
cursos hidricos en el subsuelo. La empresa de
sondeos y perforaciones de pozos hace esfu-
dios del terreno para comprobar la conve-
niencia o no de plantear la captacion de
agua mediante pozos. Y, si lo considera opor-
funo, procede a hacer las perforaciones para
construir los pozos de agua.

En torno al 90% de los productores de
frufa turolenses cuentan con sistemas de rie-
go para que el hongo sea de mayor famafio
y también para evitar que la trufera se se-
que, algo que puede ocurrir si se encade-
nan varios afios de sequia o calor exfremo.
los pozos son la solucion para dotar al culti-
vo de ese riego de apoyo en verano, tan im-
porfante para que los diamantes negros en-
gorden.

Para encontrar el agua en los terrenos de
las carrascas truferas, desde Pozos Sondega
realizan estudios geolégicos. Llos pozos de-
ben de reunir una serie de requisitos técnicos
que proporcionen eficiencia y durabilidad,
por lo que su realizacion debe estar enco-
mendada a profesionales especiales y cualifi-
cados en esfa farea.

los gedlogos ingenieros de minas selec-
cionan el mejor punto donde haya agua 'y ahi
buscan cudl es el mejor punfo para perforar.
Pueden alcanzar profundidades en tormo a
los 600 metros y didmetros de hasta 350 milf-
metros. La construccion y desarrollo de estos
pozos de agua se hace con tubo de acero al
carbono.

Ganaderia, industria o agricultura
Ademés de la truficultura, el equipo de Pozos
Sondega también realiza pozos en la provin-
cia de Teruel para la ganaderia, la industria o
la agricultura, como el cultivo de almendros,
olivos o pistachos. En su mayoria se frata de
cultivos intensivos, que requieren de sistemas
de riego para garantizar la produccion.
Respecto a la ganaderia, Alvarez recono-
ce que cada vez se esfén construyendo mds
granjas porcinas que requieren de agua para
garantizar el abastecimiento de los animales.
Asi, su frabajo se ha multiplicado. No solo en
la ganaderia, fambién en las fincas particula-
res que desde la pandemia del coronavirus
sus propietarios han decidido recuperar. De
hecho, la covid-19 no ha pasado factura a



Magquinaria especifica para la realizacién de perforaciones

Pozos Sondega, sino todo lo contrario.
"Cuando salimos del confinamiento todo el
mundo que fenia alguna finca o ferreno en el
pueblo la ha rehabilitado por si nos volvian a
confinar. Algunas estaban abandonadas y
las querfan arreglar”, sosfienen los responsa-
bles de la firma.

Productos de cercania

Si algo ha puesfo en valor la pandemia es la
importancia de consumir productos locales y
de cercanio, algo que ha reforzado el sector
agrario y ha incrementado la demanda de
consfruccion de pozos. En la explotacion de
las vetas de agua el sistema es el mismo que
para los pozos truferas y son los gedlogos in-
genieros de minas los que se ocupan de en-
confrar las zonas idéneas.

Ejecucién de un pozo para la captacién de agua

Especialistas en micropilotes de construccién

Pozos Sondega también realiza perforaciones en el sector de la construccion. Disponen de preparacién y maquinaria
especializada en las instalaciones de micropilotes y pilotes convencionales, asi como equipamiento tecnolégico
avanzado para acometer frabajos complejos y actuar con garantias en la instalacion de estos elementos en las cimen-
faciones profundas de los predios que tienen un dificil acceso, por sus reducidas dimensiones.

Segin detalla el propietario, los micropilotes son elementos resistentes a los distintos esfuerzos de fraccién y com-
prension utilizados en las cimentaciones para contener los muros y aguantar el terreno. La técnica de instalacion con-
siste en la colocacion de un tubo de acero metido dentro de una perforacién realizada en el terreno, en la que tam-
bién se pone una lechada compuesta de cemento inyectado. La técnica del micropilote es de utilizacién frecuente en
los casos en los que se requiere un cimentacién semiprofunda y es un procedimiento indicado cuando los estratos o
las capas superficiales del terreno no tienen una capacidad suficiente para absorber todas las cargas que el edificio
en consfruccion va a fransmitir sobre el suelo.

El equipo de Pozos Sondega se compone de doce personas y cinco maquinas de pozos, ademds de maquinas en
escalada para espacios reducidos, maquinas montadas en fractores y méquinas montadas en camiones. La empresa
estd asentada en el Poligono Industrial Ciudad del Transporte de Castellén, en las nave 13H de la calle Polonia. Sin
embargo, realizan trabajos en la provincia de Teruel y el conjunto de Aragén, la Comunidad Valenciana, Cuenca,
Guadalajara o Soria. En conclusién, realizan pozos para agua, perforaciones para geotermia, pezémetros, tomas
de tierra, micropilotes, investigaciones mineras y actuaciones en espacios reducidos. Su experiencia, ademds, garan-
tiza el la calidad del trabajo, que se realiza con confianza y profesionalidad.
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LAS EMPRESAS / PROBODELT

24 afios de
captura masiva

Hablar de captura masiva y Probodelt son conceptos
que van tan unidos como puede ser Trufa negra'y
Teruel o, desgraciadamente, trufa negray Leiodes

Durante estos Ultimos 24 afios, Probodelt se ha
dedicado al desarrollo de la técnica de la
Captura masiva y ha consolidado estrategias
que han sido adoptadas como base en el con-
frol de plagas en diferentes fipos de cultivos.

Hace 3 afios Probodelt presenté el Pack
leiodelt y hasta la fecha es el Gnico sistema
comercial con el que se han demostrado bue-
nos resultados.

Leiodes y trufa, una historia de amor a odio.
El Leiodes siempre ha existido, ya lo cuenfan
los abuelos, “si hay Leiodes habrd trufa”, pero
es que ahora de Leiodes hay demasiado. .. el
leiodes ha pasado de ser un indicador a ser
un problema, y de los gordos.

En la situacion actual vemos muchos cam-
bios: inviernos mds suaves, han aumentado y
se han profesionalizado las plantaciones,

CONTROL
DE PLAGAS

El control de plagas se
consigue con la combinaciéon
de distintas actuaciones

de Tervel al mundo / Diario .@eruel

han aumentado producciones y con ello la
oferta, con lo que el consumidor cada vez se
vuelve més exigente.

Muchos factores nos llevan a que la pre-
sencia de Leiodes sea un problema y las solu-
ciones escasas: faltan conocimientos sobre la
plaga, experiencia en el manejo en campo
del leiodes, pero lo mds preocupante es que
las herramientas para el control del Leiodes
son pocas. La Unica que ha dado buenos re-
sultados es la captura masiva con el pack
Leiodel.

En agricultura 'y control de plagas, no exis-
fen alfernativas Gnicas y los resultados se ob-

fienen medianfe la combinacion de buenas
estrategias y acciones. El pack Leiodelt, es
perfecfo como base de confrol, pero hay que
sumar buenas prdcticas y ofros sistemas de
apoyo.

CAPTURA MASIVA

(BASE DE CONTROL)
Regula la poblacion. Efecto continuo y
acumulativo sobre la plaga

BUENAS PRACTICAS
CULTURALES

Recoleccién sistematica de la trufa.
Eliminar larvas (el adulto ya ha hecho el dafo).
Reduccién del indculo quitando el maximo de trufa

OTROS SISTEMAS
DE APOYO

P4

Trampa con atrayentes para Leiodes

ey ¥

Wiey



Es fundamental controlar las plagas
en las fincas que inician su produccién

Experiencias Leiodelt

En 2020 se publico desde la Universidad de Valencia un estudio realizado en
2016-2018, donde se concluia que : “la esfrategia con 80 trampas por hec-
tarea bajo el porcentaje de trufas daiadas al 40% en la primeray al 47% en la
segunda temporada, respectivamente. "Y el nivel de dafio (galerias/g de fru-
fa) también fue claramente menor, entre un 47% y un 60 %, respectivamente,
durante ambas temporadas en comparacién con las dreas no trafodas”.

El Pack Leiodelt ha aumentado las capturas hasta 10 veces mas multiplicado
la eficacia de la técnica, a la vez que ofrece un manejo del producto més sen-
cillo
Para obtener unos correctos resultados es importante seguir las indicaciones de
los técnicos, una instalacion a tiempo, utilizar la dosis adecuada y mantener el
producto en campafias sucesivas.
Durante estos afios, Probodelt ha ayudado a muchos truficultores de la zona
y se ha visto que:
ePlanfaciones en plena produccién han conseguido primero mantener y lue-
go reducir el porcentaje de trufa afectada por Leiodes.
eTambién en plantaciones productivas, se ha frenado la maduracién pre-
coz de la trufa, producida por el Lleiodes y se ha podido sacar trufa de mas
calidad durante mas tiempo, consiguiendo un aumento del valor del fruto.
efn plantaciones jovenes a inicios de produccién, se ha conseguido redu-
cir el porcentaje de trufa afectada con menor esfuerzo, menos trampas por
hectarea y menor tiempo. Este punto merece especial atencion.

sAtraeré los Leiodes vecinos a mi finca si utilizo trampas?

La finca ya es un atrayente, porqué se produce frufa. Es mucho mas fécil captu-
rar cuando se estd colonizando una parcela que cuando la plaga ya esta
adentro.

Es indispensable controlar la evolucion de fincas que estdn a inicios de pro-
duccién, donde pueden tener como vecinos fincas con poblaciones descontro-
ladas de leiodes. En casos donde se ha podido identfificar el foco de conta-
gio, se han establecido perimetros de seguridad con resultados excelentes,
menor dosis de producto y resultados mds répidos.

La lucha continua...

A nivel general, las poblaciones de Lleiodes en algunas zonas estan descontro-
ladas y no podemos esperar que el problema se solucione solo, confiando que
vengan afios de condiciones climaticas adversas o en reducciones de produc-
cién que frenen el desarrollo del insecto.

Des de Probodelt se continuard investigando, tanfo para buscar mejoras co-
mo para continuar ayudando a los Truficultores, y es que el control del Leiodes
es un tema de importancia y es bueno que todos los agricultores fengamos in-
formacion de calidad que nos permita fomar buenas decisiones.

Trabajar de forma conjunta nos permite un mejor control a menor coste y
tanfo las buenas como las malas précticas nos afectan a todos. Hay un dicho,
utilizado en captura masiva que dice que es mejor afrontar el problema cuan-
do ain no es problema.

Atrayente utilizado para el rampeo en las fincas truferas
afectadas por ‘Leiodes cinnamomeus’
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LAS EMPRESAS / MANJARES DE LA TIERRA

Una compania pionera
que, desde Sarrion, es
referente internacional

Dede sus inicios han apostado por infroducir la trufa
en los hogares esparioles, hazafia que han logrado o
partir de propuestas sabrosas y faciles de degustar

B =

Entre su linea de productos hay desde conservas cldsicas a aceites, vinagres o ldminas en aceite

Manjares de la Tierra es una empresa pionera
en lo que a conservacion de la frufa se refiere.
Tiene sus origenes en el afio 2003, de la ma-
no de fres mujeres emprendedoras que vieron
en el envasado de la frufa una forma de poder
degustar el diamante negro todo el afio, pero
también de facilitar su disfrute ol consumidor
de a pie y, sobre todo, de lograr el autoem-
pleo en su propio pueblo. Ahora esa pequefia
industria que abrid un camino en Espaia ha
evolucionado hasta una empresa con ocho tra-
bajadores, la mayor parte mujeres, que es re-
ferente en el sector trufero internacional. En el
equipo que ahora lidera la empresa de Sao-
rrion hay jévenes con diferente formacién cuyo
impulso ha permitido ganar nuevos mercados
fanto dentro como fuera de las fronteras.

La mayor parte de la trufa cultivada en Te-
ruel se consume en Francia, pero mucha de la
que ha llegado a los hogares espafioles ha si-
do gracias a Manjares de la Tierra. Lla empre-
sa, considerada por muchos como evangeli-
zadora de la trufa, pone fécil lo de degustar
Tuber melanosporum en perfectas condicio-
nes, ya lista para comer. Lo hace a través de
productos cuyo efiquetado se ajusta a lo que
hay en el interior del envase.
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En sus inicios comenzaron con las conser-
vas clasicas, como la frufa en su jugo o el ju-
go de frufa, pero poco a poco han ido evolu-
cionando a ofros alimentos elaborados con el
preciado hongo. Su Ultima creacién han sido
las laminas en aceite. Dicen los expertos en

De las conservas clésicas
a novedosos productos
que garantizan el disfrute
de la trufa incluso para
los que no tienen
conocimientos culinarios

gostronomia que la mejor forma de degustar
Tuber melanosporum es laminas, sobre una
rebanada de pan y con aceite y sal. Y esa es
la forma en la que ellas la ofrecen, solo frufa
negra de Sarrién en finas laminas y conservo-
da en aceite de oliva de Aparinaunalivo.org.
la felicidad es asi de sencilla.

Maniares de la Tierra ha apostado desde
sus inicios por infroducir la trufa en los hogares
a fravés de producfos habituales, como el acei-
te de frufa, el queso o el foie de pato. Para la
elaboracion de todas sus propuestas ha conto-
do con empresas del ferreno especializadas
en quesos, aceite, foie o chocolate, alimentos
fodos ellos a los que Manjares de la Tierra les
ha incorporado su diamante en brufo.

Una de las referencias favoritas por los
consumidores es el queso crema con frufa, una
propuesta que hasfa hace apenas un par de
afos solo se podia degustar en temporada pe-
ro que, gracias a su depariamento de i+D+ es
posible saborearlo ya durante todo el afio. Se
frata de un queso en crema que confiene un
10% de Tuber melanosporum, un porcentaje
poco habitual en los productos trufados.

Garantia en el etiquetado

Manjares de la Tierra es una garantia a la ho-
ra de probar alimentos con frufa puesfo que el
etiquefado siempre incluye la realidad de lo
que hay en el inferior del envase, incluyendo
los porcentajes de trufa, algo poco habitual
en el mercado espaiol pero que si se exige
en ofros paises, como Francia.

Pero aunque entre sus productos hay ali-
mentos nuevos, también conservan en su catd-
logo ofros que esfén practicamente desde los
inicios. Se trata del Capricho y la Delicia,
unos patés vegetales con cebolla y frufa'y con
cebolla, trufa y rebollén que son genuinos de
esfa conservera de Sarrién y que se foman fan-
fo solos como integrados en salsas con nata.



La tienda de la plaza Espafia, punto
de visita obligada durante Fitruf

Manijares de la Tierra abri¢ en 2020 un espacio para conocer la
TRUFA trufa y disfrutar de sus productos en la plaza de Espafia de Sarrién.
L otdiet . Aungue muchos de sus clientes ya lo conocen, todavia quedqn al-
en aceite de o gunos que no han disfrutado de unas instalaciones que constituyen
un auténtico homenaije a la Tuber melanosporum. Por eso, la com-
pafiia ofrecerd un detalle a todos los fieles seguidores que durante
los dias de Fitruf se acerquen hasta el espacio comercial. Alli po-
drén comprar trufa fresca y productos trufados. También conocer las
diferencias fisicas entre diversas especies de trufas ya que cuentan
Ldminas de trufa negra'y de verano con exactas réplicas para ayudar al nedfito a distinguir los hongos.

Lémihas de

4

TRUFA S b ci
N E G RA Y Condimento a base de
PRODUCTOS | Jedtedeolna
TRUFADOQOS

VISITANOS EN NUESTRA TIENDA
DE SARRION (PLAZA DE ESPANA)
O COMPRA A TRAVES DE
NUESTRA TIENDA ONLINE:
MANJARESDELATIERRA.COM

Trufa fresca

AP

MANJARES %,
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LAS EMPRESAS / CARNICAS ORTIN

(Camara
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Secado de embutidos elaborados por la empresa de Ejulve ‘ l

- - I‘: _— El responsable de comunicacién, Diego Ortin, durante la participacién en una feria gastronémica
L S

. Iradicion y modernidao
— en la Mejor Pyme de

Teruel de 2022

la industria de embutidos y curados cuenta con un
obrador y secadero en Ejulve a los que ha sumado
ofra planta de fabricacién y oficinas en Andorra

Cérnicas Ortin es un buen ejemplo de aunar  Contar con esfta nueva nave de fabricacion y
tradicién y modernidad. Su férmula para la logistica les ha permitido incrementar la pro-
fabricacién de los embutidos tiene muchos — duccién y llegar a nuevos mercados que an-
afios, fanfos como la empresa, pero ahora ha  tes no podian suministrar. Asi, segin explican
incorporado nuevas lineas para ofrecer sabo-  desde la compadia, han podido ampliar ne-
res nuevos con ese foque de siempre. El buen  gocio en la zona de Valencia y Cataluia, ast
hacer y el trabajo bien hecho le ha valido  como llegar a mercados exteriores en Francia
convertirse en la Mejor Pyme de Teruel 2022, v Reino Unido.
un galardén que concede la Cémara de Co- En las instalaciones de Andorra disponen
mercio e Industria de Teruel a aquellas empre-  de un gran obrador, oficinas y el almacén de
sas cuya actividad es fundamental para crear  logistica que les permite ser punteros en los
empleoy riqueza a nivel local. envios a los clientes En Ejulve mantienen el
Carnicas Ortin ampli¢ hace ahora justo  obrador de camiceria, la tienda y un secade-
un afio sus instalaciones con la puesta en mar- ro que les ha posibilitado ampliar su linea de
[ T— I i cha de una nueva fabrica de embutidos en  curados, con lomo de cerdo Denominacion
Preparacién de la conserva de cerdo Andorra que se suma a las dependencias  de Origen, cabezada de lomo o cecina de
que ya fenia la empresa familiar en Ejulve.  toro del Maestrazgo, entre ofros productos.

70 Trufa, de Tervel al mundo / Diario «€Peruel



Carnicas

| ORTIN

en aceite de oliva trufado

Se trata de una gama muy demandada por
sus clienfes y cuya produccién se ha podido
incrementar gracias a concentrar foda la fo-
bricacién de embutidos en Andorra.

Cérnicas Ortin mantiene la tradicion de
sus embutidos con la incorporaciéon de nue-
vos elementos, todos ellos de la provincia de
Teruel, pero que confieren modernidad y nue-
vos sabores a su catdlogo. Asf, sus salchicho-
nes con queso, pistacho o setas, productos to-
dos ellos turolenses, incorporan nuevos mati-
ces a los productos carnicos de siempre.

Entre sus propuestas mas demandados es-
fén tanto la longaniza con trufa como la sobra-
sada con Tuber melanosporum, dos productos
que llevan ya algunos afos fabricando y que
fueron los que les animaron a participar en Fi-
truf, la Feria Internacional de la Trufa de So-
rrién. El responsable de comunicacion de Cér
nicas Ortin, Diego Ortin, sefialé que la asisten-

|[Embutidos de caza estuche carton

‘Embutigos de caza

\Escabeches de perdiz, codorniz y conejo

1fEmbutldos de cerdo Il
¥

Gastos de envio gratis para pedidos superiores a 50€
Ademas una sobrasada con trufa de regalo

Cdrnicas Ortin cuenta con una linea de embutidos
y escabeches trufados con el diamante negro

La longaniza'y la sobrasada con trufa son dos de

los embutidos més singulares de la empresa carnica de Ejulve
-ahora con sede también en Andorra- que prepara también
codomices y perdices escabechadas y conservadas

cia a la muestra les dio un impulso muy grande
puesto que les supuso la puesta en confacto
con consumidores que demandan el producto
frufado. En este sentido sefialé que el mercado
francés y navarro son fieles clientes y defallé
que contar con producios con frufa fresca les
ha ayudado a dar a conocer ofros embutidos
de la misma gama.

Los embutidos no son los Unicos productos
donde Cérnicas Ortin incorpora el diamante
negro, ya que cuenta con una linea de esca-
bechados en los que utiliza aceite trufado po-
ra mejorar, todavia més, el sabor de perdices
y codomices. Ahora estan investigando para
sacar al mercado ofras propuestas frufadas.

Ortin planted que, aunque el aroma de
Tuber melanosporum no se potencia tanto
con los embutidos como con ofros platos en
caliente, si es un intensificador natural del so-
bory el tandem trufa-cerdo es perfecto.

Embutidos de cerdo y caza, productos sel_eccién de_trufa, setas y pistachos, Carnicas l

conservas de cerdo y escabeches de perdiz, codorniz y conejo

(Embutidos de cerdo seleccién
de trufas, setas y pistachos

¢
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REPORTAJE / NUEVOS NICHOS DE MERCADO DENTRO DEL SECTOR

El trutiturismo, un campo
aun por recorrer en Teruel

Los expertos creen que hay que poner en valor esta actividad cobrando
por ellay también a través de guias de acompanamiento formados

Las experiencios de trufiturismo gustan mucho
alos que las realizan y llenan de orgullo al pre-
pietario de la explotacion porque ve que se
pone en valor su trabajo y el producto que se
obtiene de él, ademds de ayudar a crear una
marca territorial. Sin embargo, en la provincia
de Teruel apenas hay oferta y muchas de las
personas que organizan estas actividades no
las hacen para generar beneficios econémi-
cos directos, sino como un valor afadido a
ofros servicios por los que sf cobran, como una
casa rural, un restaurante o un vivero. la pro-
vincia fiene un largo camino para recorrery asf
se puso de manifiesto en una jornada realiza-
da en Sarrién este afio sobre el tema que esfu-
vo organizada por Afruter, la Asociocién de
Truficultores y Recolectores de Trufa de Teruel, y
el Insfituto Europeo de Micologia [EMI).

Los expertos del sector plantean la necesi-
dad de explotar el trufiturismo, pero cobrando
al turista por ello como una forma de revalori-
zar un recurso que resulta muy atractivo para la
gente que no conoce el sistema de recoleccion
del hongo.

Por ofro lado, durante la sesién destacaron
la necesidad de contar con guias formados en
temas de frufa para visitar el campo con los tu-
ristas, algo que sf se requiere para los guias
Starlight que hay formados en Gidarjava-
lambre. Indicaron que Atruter podria ser el or
ganismo que controlaray formara a los gufas.

Asi mismo, también se planted que una
buena forma de impulsar las experiencias en
torno a la trufa es a través de los paquetes tu-
risticos.

SELECCION Y PREPARACION Dk
DE PERROS TRUFEROS

Los perros se entregan educados, socializados,
y listos para trabajar al maximo nivel.
Se incluyen 2 dias de adaptacién a la plantacion

UNITAT CANINA
de DETECCIO y a su nuevo entorno.

"gi Barrios

SERGIO BARRIOS
Tel. 665.379.187

'
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RESPUESTAS CULINARIAS

DUQUE DE CALABRIA

* Tostada de pan con frufa laminada

* Setas salteadas con huevo frufado a baja temperatura y patatas paja
* Carpaccio de fomate con burrata y aceite trufado

* Bacalao confitado con salsa trufada y castafias

* Paletilla de cordero a baja temperatura rellena de longaniza y frufa

* Sopa de chocolate blanco y yogurt con frufa y frutos rojos

42 €

Euros

CASA DE LA ESTACION

1ecAPTUO @ Carpaccio de Tuber Melanosporum

® Gominolas de Trufa y Gelé de AOVE

* Tarfaleta de Foie, Setas, Aire de Blody Mary y Trufa
2CAPTULO @ Gofre de Patata, Mousse de Trufa'y sal de Jamon

48 €

Incluye: Pan, aguay café

* Sorrentino Trufado de Veloutté de Merluza de Pincho, Trufa y CarbonataTrufada

3=CAPTULO  ® Terrina de Ternasco IGP Aragédn, Glaseado con su Propio jugoy Crema de Trufa

CAPITULOFINAL @ Texturas de Trufa en Su Formato Mds Dulce

*Jornada de Trufiturismo de Regalo

ASADOR VIA VERDE CARTA DF SUGERENCIAS TRUFADAS

* Tosta de Tuber Melanosporum laminada, sal de escama y aceite de oliva frufado 6.50€/ud
* Queso de oveja de Celadas Zariche trufado con compota de manzana espedriega 19.50€
* Huevos frufados, patatas fritas, virutas de Jamén D.O. Teruvel y ralladura de Tuber Melanosporum 18.20€
* Macarrones a la crema trufada con setas, panceta de cerdo y ralladura de Tuber Melanosporum 11.95€
® Migas aragonesas trufadas (longaniza, chorizo, pancetfa, huevo frito trufado y ralladura de Tuber Melanosporum) 14.20€
® Cocido sarrionense trufado (garbanzos, panceta, costilla de cerdo, Ternasco de Aragédn, morcilla de arroz, pollo

y judia verde, Tuber Melanosporum laminadal 21.70€

POSTRES  ® Cremoso de yogur frufado, helado de nata a la trufa negra de Sarrién y coulis de mango  9.00€

* Cuajoda frufada

7.50€

* CARTA DISPONIBLE dias 2-10-11 de diciembre de 2022

Para disfrutar de nuestros platos trufados el resto de la temporada reservar con un minimo de 72h de antelacién

www.igpvinobajoaragon.es

Vinos de Calidad, vinos para descubrir

gndlmun Geogréfica Protegida ? Variedades de cepas adaptadas al ferreno: Gamacha Blanca, Garnacha Tinta,
Vino Bajo Aragén Cabernet- Sauvignon, Chardonnay, Derechero, Macabeo, Mazuela, Merlot, Syrah

de131.6.9. Vino Bajo Aragén y Tempranillo.
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MANEJO DE ‘TUBER MELANOSPORUM’

La fruta negra, un
producto sofisticado al
alcance de cualquiera

Conocer codmo debe estar en el momento de su
compra o la forma en que hay que conservarla es una
garantia para su consumo en dptimas condiciones

La trufa es un producto desconocido para mu-
chos particulares. Eso, unido ol precio que al-
canza por kilo, provoca que algunos no se
afrevan a adquirir una pieza pese a que, con
apenas un par de gramos, pueden convertir
el huevo del almuerzo en el huevo frito de su
vida.

Es conveniente saber algunas cosas anfes
de comprar una frufa, como que el peridio,
que es su parfe exferna, no debe presentar
mohos. El hongo tiene que estar duro al tacto
y su textura no debe ser gomosa. Es habitual
la realizacion del canifado para comprobar
el estado de la gleba, que es la parte interior

de la trufa v esté veteada. El canifado es un
pequefio corte que permite ver el interior, que
siempre debe ser oscuro, ya que indica ma-
durez y con vetas blancas. El aroma de la tru-
fa es lo que le otorga valor y es la que ofrece
pistas sobre su grado de madurez y calidad.

La trufa la recogen los perros cuando la
defectan madura, ya que crece a entre 10y
30 centimetros de profundidad.

Compra y conservacién

Actualmente hay multitud de empresas que
ofrecen venta de trufa al detalle y el consumi-
dor puede adquirir una Unica pieza, de ape-

T

Trufado de huevos con trufa negra de Teruel

nas unos gramos, perfectamente selecciona-
da. Si se la enfregan limpia ya estd lista pa-
ra su uso, rallada o laminada sobre el plato.
Si todavia conserva parte de la tierra del
campo, la forma de limpiarla es frotando
con un cepillo de cerdas bajo el chorro de
agua fria.

Pertenece al reino fungico y, por tanto,
hay que conservarla siempre en la nevera, en-
vuelta en un papel absorbente y en un reck-
piente que hay que abrir de vez en cuando
para que respire. Lo mejor es consumirla en
un par de dias o fres, para aprovechar al mé-
ximo sus caracteristicas organolépficas.

—

www.casarurallostruferos.es
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Ecotrufa Sarrion, S.L.

www.ecotrufa.com | info@ecotrufa.com
T.609 706 445 e 605 673 366
44424 La Escaleruela - Sarrion (Teruel)

T. 609 706 445 o 44424 La Escaleruela - Sarrion (Teruel)

TURIS MQ

RURAL



ematruf

Nematodos entomopatégenos para el control biolégico de plagas en trufa

EL ESCARABAJO DE LA TRUFA

!_EIODES CINNAMOMEUS

Tu rbatrut

www.turbatruf.com
SUSTRATO PARA TRUFICULTURA

turbatruf@turbatruf.com
CALIDAD T.629 011 801 - 665 925 004
SOSTENIBILIDAD

- Pol. Industrial El Real f
PRODUCCION

44460 SARRION (TERUEL)  eturbatruf




Un diamante en tu cocina

www.trufadeteruel.com

/:g.")\l @TrufaTeruel 8
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